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Technische Daten:
• Einzelplatten-Design
• Einzigartiger multifunktionaler Drehregler zum schnellen Einstellen von 

Temperatur, Leistung und Zeit sowie zum Ein- und Ausschalten des 
Kochfelds

• Ultraflaches, kompaktes Design (nur 4,5 cm hoch)
• Hoher Wirkungsgrad der elektromagnetischen Induktion von 90 % 

spart Strom und Zeit (bis zu 50 % Energie- und 60 % Zeitersparnis im 
Vergleich zu herkömmlichen Kochplatten)

• Sofortige Leistung ohne Wartezeit und langes Aufheizen
• Glaskeramikoberfläche mit durchgehend glatter Oberfläche für eine 

einfache und schnelle Reinigung
• Keine eingebrannten Speisereste auf der Kochplatte dank indirekter 
• Erwärmung (nur das Kochgeschirr wird erhitzt, nicht die Kochfläche)
• 10 Temperaturstufen (60–80–100–120–140–160–180–200–220–240 

°C)
• 10 Leistungsstufen (200–350–500–650–800–1000–1200–1400–1600–

1800 W)
• Langlebige, tastenlose Touch-Bedienung
• Geeignet für Kochgeschirr mit einem Durchmesser von 12–26 cm
• Mikroprozessorgesteuerter Betrieb und Kochvorgang
• Automatische Erkennung von induktionsgeeignetem Kochgeschirr
• Automatische Erkennung des Kochgeschirrdurchmessers
• Automatische Abschaltung nach Entfernen des Kochgeschirrs von der 

Kochfläche
• Boost-Funktion für maximale Leistung für 30 Sekunden
• Funktion zum Erwärmen von Milch auf 60 °C und Warmhalten für 20 

Minuten
• Fünffacher Sicherheitsschutz
• Automatische Abschaltung nach 2 Stunden Inaktivität
• Kindersicherung zum Sperren des Bedienfelds
• Großes, kontraststarkes LCD-Display (80 × 24 mm)
• Timer mit automatischer Abschaltung nach Ablauf der eingestellten 

Zeit
• Timer-Einstellbereich: 0–180 Minuten in 1-Minuten-Schritten
• Selbstdiagnose zur Überwachung möglicher Fehler
• Rutschfeste Gummifüße
• Europäische Zertifizierungen: LVD, EMC, RoHS
• Nennleistung: 1800 W
• Nennstrom: 8 A
• Nennspannung: 220–240 V
• Nennfrequenz: 50/60 Hz
• Länge des Netzkabels: 1,5 m
• Abmessungen (B × T × H): 29,9 × 36,3 × 4,5 cm
• Gewicht: 2,2 kg

Lieferumfang:
• Induktionskochfeld
• Bedienungsanleitung (EN/DE/CZ/SK/HU/RO/IT/SLO)

Ein Induktionskochfeld, das Sie immer 
dabeihaben können
Es nimmt kaum Platz ein, kann aber nahezu alles 
zubereiten. Wovon ist die Rede? Vom Salente 
InductPro1 Einzel-Induktionskochfeld mit seinem 
kompakten und ultraflachen Design (nur 4,5 cm hoch). 
Es passt problemlos selbst in die kleinste Küche, 
ins Ferienhaus oder in den Wohnwagen. So können 
Sie Ihre Lieblingsgerichte überall zubereiten, wo eine 
Steckdose verfügbar ist.

Temperatur jederzeit unter Kontrolle
Jedes Gericht erfordert die richtige Einstellung – 
manchmal genügt sanfte Wärme, manchmal ist 
maximale Leistung gefragt. Deshalb bietet das Salente 
InductPro1 10 Temperaturstufen (von 60 bis 240 
°C) und 10 Leistungsstufen (bis zu 1800 W). Wenn 
es besonders schnell gehen muss, sorgt die Boost-
Funktion für maximale Leistung über 30 Sekunden. 
Für einen zuverlässigen Betrieb sorgen außerdem 
die Selbstdiagnose, die mögliche Probleme mit 
der Displayanzeige überwacht, sowie die präzise 
Steuerung von Betrieb und Kochvorgang durch einen 
leistungsstarken Mikroprozessor.

Clever und sicher kochen
Mit diesem Einzel-Induktionskochfeld können Sie 
Kochgeschirr mit einem Durchmesser von 12 bis 26 
cm verwenden. Das Gerät erkennt den Durchmesser 
des Kochgeschirrs automatisch und passt den 
Betrieb entsprechend an. Sobald Topf oder Pfanne 
von der Kochfläche genommen werden, schaltet sich 
das Kochfeld automatisch aus. So wird unnötiger 
Energieverbrauch vermieden und eine Überhitzung 
verhindert. Zusätzlich erfolgt nach 2 Stunden Inaktivität 
eine automatische Abschaltung.

Einzelplatten-Design 
Ultraflaches Design (4,5 cm) 
Multifunktioneller Drehregler 
90 % Wirkungsgrad 
50 % Energie- und 60 % Zeitersparnis 
10 Temperatur- und Leistungsstufen 
Timer
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