
Salente
DigiChef2

Teljes műszaki adatok:
• 3 az 1-ben konyhai robotgép: Dagaszt, Kever, Habot ver
• Extra nagy, 6 literes tál ergonomikus fogantyúval
• Kapacitás: 2,7 kg tészta (1,5 kg liszt)
• Erőteljes 1200 W-os motor
• Szabadalmaztatott 3D bolygóműves keverőrendszer kettős forgással 

– a keverőfej a tál belső peremén és saját tengelye körül, ellentétes 
irányban forog. 

• Masszív, teljesen alumíniumból készült ház
• A tál anyaga: kiváló minőségű SUS304 rozsdamentes acél
• 12 sebességfokozat
• Időzítő 0,5–15 percig, 30 másodperces lépésekben
• Digitális LED kijelző az idő és a sebesség megjelenítésével
• 3 munkatartozék: Keverőfej könnyű tésztákhoz (palacsinta, torta, 

piskóta), krémekhez, töltelékekhez, mázakhoz stb., Speciálisan 
formázott dagasztókar sűrű és nehéz tésztákhoz (kenyér, pizza stb.)

• Ballonos habverő tojás, tojásfehérje és tejszín felverésére
• Átlátszó műanyag öntőfedél
• Automatikus biztonsági leállítás a robotfej felemelése esetén
• 6 tapadókorongos rezgéscsillapító láb a maximális stabilitás 

érdekében
• Kettős biztonsági védelem
• Öndiagnosztika hibaüzenetek kijelzésével a kijelzőn
• Teljesítményfelvétel: 1200 W
• Zajszint: 70 dB(A)
• Tápkábel hossza: 1 m
• Névleges feszültség: 220–240 V
• Névleges frekvencia: 50 Hz
• LFGB tanúsítvány az élelmiszerekkel való biztonságos érintkezéshez
• Európai tanúsítványok: LVD, EMC, RoHS
• Méretek (sz × mé × ma): 36,7 × 35 × 23,2 cm
• Tartozékok nélküli tömeg: 5,7 kg

A csomag tartalma
• Konyhai robotgép
• Rozsdamentes acél keverőtál
• Keverőfej
• Dagasztókar
• Ballonos habverő
• Átlátszó műanyag öntőfedél
• Használati útmutató (EN/DE/CZ/SK/HU/RO/IT/SLO)

Amikor a főzés örömmé válik
Képzeljen el egy helyet, ahol pillanatok alatt elkészül a 
friss házi kenyér tésztája, felverődnek a tojásfehérjék 
egy könnyű tortakrémhez, és még házi tészta is 
készül, mintha egy igazi olasz trattoriában lennénk. 
Nem, ez nem egy luxusszálloda profi konyhájának 
leírása – ez csak egy kis ízelítő abból, mire képes a 
Salente DigiChef2 konyhai robot az Ön otthonában. A 
nagy teljesítményű 1200 W-os motor, a rozsdamentes 
acél keverőtál és a digitális kijelző segítségével ezzel a 
robottal könnyedén elvégezheti a finom desszertek és a 
sűrű tészták előkészítését is – mindezt fáradság nélkül 
és tökéletes eredménnyel. Ez a robot valóban kulináris 
lehetőségek végtelen tárházává varázsolja a konyháját.

Egy robot, rengeteg kulináris varázslat
A Salente DigiChef2 nem kispályás. Ez a konyhai robot 
több funkciót is egyesít magában (dagaszt, kever és 
habot ver). Megbirkózik mindennel a habos krémek 
felverésétől a sűrű kenyér- vagy pizzatészta gyúrásáig. 
Valóban bárki képes kezelni. Ezzel a robottal mester 
szakáccsá válhat, akinek mindig van egy trükk a 
tarsolyában.

Csendes erőmű digitális vezérléssel
Egy jó segítőtárs nemcsak ügyes, hanem olyan 
csendes is, mint egy egér – ezért is fogja értékelni, 
hogy a Salente DigiChef2 zajszintje mindössze 70 
dB. A digitális LED kijelző tökéletes áttekintést nyújt 
az aktuális sebességről és az elkészítési idő hátralévő 
részéről. Az állítható időzítő (30 másodperctől 15 
percig) lehetővé teszi, hogy más tevékenységekkel 
foglalkozzon, miközben a robot elvégzi a munkát. És 
ha valami elromlana? Semmi gond! A robot rendelkezik 
önellenőrzéssel és hibajelzéssel a kijelzőn.

Prémium teljesen fémből készült dizájn
Szabadalmaztatott 3D bolygóműves 
keverőrendszer
6 literes rozsdamentes acél tál
Kapacitás: 2,7 kg tészta
Erőteljes 1200 W-os motor
Digitális kijelző
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