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UvoD

e Pfed uvedenim tohoto vyrobku do provozu, si prosim, peclivé prectéte cely tento uZivatelsky manual aZ do jeho konce, a to i
v pfipadé, Ze jste z minulosti jiz obeznameni s pouzivanim vyrobku podobného typu.

e Uschovejte tento uzivatelsky manudl pro pfipad dalsi potfeby — je nedilnou souéasti vyrobku a mizZe obsahovat dUlezité
pokyny k uvedeni vyrobku do provozu, k jeho obsluze a péci o néj.

o Zajistéte, aby si i ostatni osoby, které budou tento spotiebi¢ pouZivat, precetly tento uZivatelsky manual.

o Jestlize tento spotrebic predate, darujete nebo prodate dalsim osobam, predejte jim spolec¢né s timto vyrobkem i tento
uZivatelsky manual a upozornéte je na nutnost jeho precteni.

e Po dobu zaruky doporucujeme uschovat originalni baleni vyrobku - spotfebic tak bude chranén nejlepsim moznym zplsobem
pfi ptipadné prepravé.

NEJAKTUALNEJSI VERZE UZIVATELSKEHO MANUALU

Vzhledem k neustdle probihajicim inovacim vyrobki znacky Salente a zménam v legislativé najdete vidy
nejaktudinéjsi verzi tohoto uZivatelského manuélu na webovych strankach www.salente.eu nebo
jednoduchym naskenovénim niZe zobrazeného QR kédu mobilnim telefonem:

BEZPECNOSTNI UPOZORNENI{ A POKYNY

e Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8
let a starSi a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou
pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani
spotrebice bezpecnym zplsobem a rozumi
pripadnym nebezpecim.

e Déti si se spotrebicem nesmé;ji hrat.

e Nevystavujte spotrebic kapajici nebo strikajici
vodeé. Nepostrikujte jej ani neoplachujte vodou
nebo jinou tekutinou. Neponorujte jej do vody
ani jiné tekutiny, a to ani ¢astecné.

e Spotrebic je urcen pro pouziti v interiéru,
nepouzivejte jej venku.

e Nepouzivejte tento spotrebic s programatorem,
casovym spinacem, systémem dalkového


http://www.salente.eu/

ré

ovladani nebo jakoukoliv jinou soucasti, ktera by
spinala spotrebi¢ automaticky.

e Pri CiSténi dbejte pokynt uvedenych v kapitole
Cisténi a udrzba.

v

e CiSténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméeji
provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod
dozorem. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo
dosah vyrobku a jeho pfivodu.

e Spotiebic vidy vypnéte a odpojte od sitové
zasuvky, pokud ho nebudete pouzivat, pokud ho

v

nechavate bez dozoru a pred Cisténim, udrzbou
nebo uskladnénim.

* Spotrebic pouZivejte pouze tak, jak je uvedeno v tomto uZivatelském manualu.

» Pokud bude spotFebi¢ pouZivan v blizkosti déti, dbejte zvy$ené opatrnosti. Spotfebi¢ vidy umistujte mimo jejich dosah. Déti by
mély byt pod dozorem, aby bylo zajisténo, Ze si s vyrobkem nebudou hrat.

* Nedovolte, aby byl spotfebi¢ pouzivan jako hracka.

* \/yrobkem netfeste a dbejte, aby vdm neupadl| na zem.

* Nedotykejte se spotfebi¢e mokryma nebo vlhkyma rukama. To obzvlasté plati, kdyZ je pFipojen k sitové zasuvce.

* Nepokousejte se demontovat vnéjsi plast spotfebice.

« Vlyrobce neodpovidd za $kody zplsobené nespravnym pouZitim spotiebice a jeho pfislusenstvi.

« Je zakdzano jakkoliv upravovat povrch spotfebice, napf. pomoci samolepici félie, nastfikanim jeho povrchu sprejem, natfenim
barvou atp.

e Spotrebic vZdy instalujte na vodorovné, tvrdé, hladké, suché a stabilni misto.

* Spotrebic¢ nikdy nepokladejte na naklonéné plochy.

 Spotiebi¢ pouZivejte a uchovévejte mimo dosah vybusnych plynd, vznétlivych, hoflavych a tékavych latek (rozpoustédla, laky,
lepidla atd.).

¢ Spotiebi¢ nevystavujte extrémnim teplotdm, pfimému slune¢nimu zafeni, nadmérné vlihkosti (napf¥. koupelna, sauna, bazén
atp.) a neumistujte jej do nadmérné prasného prostredi.

¢ Spotiebi¢ neumistujte do blizkosti topnych téles, otevieného ohné a jinych spotiebiti nebo zafizeni, kterd jsou zdroji tepla.

* Na spotiebi¢ nepokladejte zdroje otevieného ohné (napf. hofici svicku).

 Spotiebi¢ nepouzivejte v dosahu silného elektromagnetického pole (nap¥. mikrovinna trouba).

e Spotrebic ani jeho pfislusenstvi nepokladejte na elektricky nebo plynovy vafic ani do jejich blizkosti, na okraj stolu nebo
kuchynské pracovni desky.

¢ Spotiebi¢ nepouzivejte k odkladani predmétl a pfi jeho skladovani zajistéte, Ze na ném nebudou umisténé zadné dalsi
predméty.

e Spotfebic je urcen pro pouZziti v domdcnostech, kancelafich a podobnych prostorach. Nepouzivejte jej pro komercni, Iékarské
nebo jiné ucely.

* Nepouzivejte spottebic k jinym Gc¢eldm, neZ pro které je uréen.

¢ Spotrebic neni urCen pro nepretrzity provoz.

* PouZivejte pouze prislusenstvi, které je se spotfebi¢em dodavano. Nikdy nepouzivejte prislusenstvi, které neni s timto
vyrobkem dodavano nebo pro néj neni urceno.

¢ Pfed kazdym pouZitim se presvédcte, Ze zvolené prislusenstvi neni poskozeno. Nikdy nepouzivejte spotiebic s poskozenym
pfislusenstvim.

@ Jakékoliv opravy smi provadét pouze autorizovany servis.
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o \/ 7adném pripadé neopravujte spotrebi¢ sami a neprovadéjte na ném zadné upravy! Veskeré opravy a sefizeni tohoto vyrobku
svéite odborné firmé/servisu. Zasahem do vyrobku béhem platnosti zaruky se vystavujete riziku ztraty zaru¢nich plnéni.

* Nikdy spotrebi¢ nepouZivejte, pokud nepracuje spravné, pokud upadl na zem a poskodil se nebo pokud spadl do vody. V
takovém pfipadé jej svéite do opravy odborné firmé/servisu.

o Pred Cisténim nebo Udrzbou se vZidy ujistéte, Ze je spotrebic vypnuty.

e Spotrebic udrzujte v Cistoté.

¢ Na napajeci kabel nepokladejte tézké predméty.

» Spotfebié pFipojujte pouze k Fadné uzemnéné sitové zasuvce.

 Pfed pfipojenim spotiebice k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se shoduje napéti uvedené na jeho typovém Stitku s napétim ve vasi
sitové zasuvce.

 Spotiebi¢ nepfipojujte k sitové zasuvce, pokud neni Fadné sestaven.

e Sitova zasuvka musi byt volné pfistupna, aby bylo moZzné v pfipadé nutnosti rychle odpojit sitovy kabel od zdroje elektrické
energie.

¢ Pfed pouzitim vyrobku plné rozvirite jeho sitovy kabel.

o Sitovy kabel neomotévejte kolem vyrobku.

o Sitovy kabel spotfebice nepfipojujte a neodpojujte od elektrické zasuvky mokryma rukama.

¢ Dbejte na to, aby se vidlice sitového kabelu ani sitovy kabel nedostaly do kontaktu s vlhkosti, vodou nebo jinou kapalinou.
Pokud se tak presto stane, vidlici pred dalsim pouzitim peclivé vysuste.

« Sitovy kabel udrzujte v suchu.

* Netahejte ani nepfendsejte spotfebit za sitovy kabel.

* Neodpojujte spotiebit od sitové zasuvky tahem za sitovy kabel. Mohlo by dojit k poskozeni sitového kabelu nebo sitové
zasuvky. Sitovy kabel odpojujte od sitové zasuvky tahem za zastrcku.

» Dbejte na to, aby sitovy kabel nevisel pfes okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu nebo ostrych pfedméta.

* Nezakryvejte sitovy kabel kobercem. Na sitovy kabel neumistujte koberce, listy ani jiné krytiny. Neumistujte sitovy kabel pod
nabytek nebo spotfebite. Umistéte sitovy kabel tam, kde jej nic nemuze pfejet ani o néj zavadit. Pokud k tomu dojde, okamzité
spotrebic odpojte ze zasuvky.

« Sitovy kabel &istéte vidy pouze suchym hadfikem, nikdy jej neomyvejte vodou.

e Spotiebic nepfipojujte do prodluzovaciho pFivodu.

¢ Neupravujte délku sitového kabelu.

» Pokud je sitovy kabel poskozen, jeho vyménu svéfte odbornému servisnimu stiedisku, aby se zabranilo vzniku nebezpeéné
situace. Spotfebi¢ s poskozenym sitovym kabelem je zakdzano pouzivat.

 PFi boufce musi byt spotiebi¢ vypnut a jeho sitovy kabel vytaZen ze sitové zasuvky, aby pfi zasahu blesku nedoslo k poskozeni
spotfebice.

 Spotiebit vypnéte a odpojte sitovy kabel ze sitové zdsuvky, pokud vytvafi zvlastni zvuk nebo z néj vychazi zdpach &i kout.

[ _]] Prectéte si tento ndvod k obsluze pred zahajenim pouzivani spotrebice.

UPOZORNENI: Je-li spottebi¢ v provozu, teplota nékterych jeho povrchi maze byt vy3si. Nedotykejte se zahtatych
povrchi vyrobku ani jeho pfislusenstvi jinak maze dojit k popaleni. Zvlastni pozornost musi byt vénovéana
pfitomnosti déti a hendikepovanych osob.

UPOZORNENI: Tento spotfebi¢ neni uréen k ovlddani prostiednictvim programatoru, vnéjsiho ¢asového spinace,
dalkové ovladané zasuvky nebo dalkového ovladani.

Povrchy vyrobku, které jsou ve styku s pokrmem nebo potravinami, Cistéte vidy dle pokynl uvedenych v tomto uZivatelském
manualu.

Spottebi¢ nepouZivejte v blizkosti hoflavych materiald jako jsou napf. utérky na nadobi, zaclony, zavésy atp.

NepouZzivejte spotrebic v blizkosti predmétl a povrch, které se mohou poskodit parou (napf. stény, tapety, obrazy, zavésné
skfiriky, police atp.).

PFi provozu musi byt ponechdn po viech stranach vyrobku volny prostor alespor 15 cm pro zajisténi dostatecné cirkulace
vzduchu.

Je-li spotrebic v provozu, musi byt ponechan dostatecny prostor pro cirkulaci vzduchu alespor 30 cm po vsech stranach
spotrebice.

Otvory pro nasavani nebo vyvod vzduchu ani jiné ventilaéni otvory nezakryvejte ani do nich nevkladejte zadné predméty. Jinak
by mohlo dojit k poskozeni spotrebice.

HLUENOST
Deklarovand hodnota emise hluku tohoto spotfebice je 65 dB(A), coZ pfedstavuje hladinu A akustického vykonu vzhledem
k referen¢nimu akustickému vykonu 1 pW.



OBSAH BALENi

o Fritéza

o Fritovaci kos (2 ks)

o Fritovaci mrizka (2 ks)
e Navod k obsluze

SPECIFIKACE

e Jmenovité napéti: AC 220-240 V
e Jmenovity kmitoéet: 50/60 Hz

e Jmenovity pfikon: 2950 W

e Jmenovity proud: 13 A

STUPEN OCHRANY PRED URAZEM ELEKTRICKYM PROUDEM
Tfida | — Ochrana pfed Urazem elektrickym proudem je zajisténa zakladni izolaci a spojenim neZivych ¢asti spottebice
s ochrannym vodicem sité.

POPIS JEDNOTLIVYCH CASTi

1) Otvor pro vstup vzduchu 7) Pravy fritovaci ko$ s prlizorem

2) Ovladaci dotykovy panel s digitalnim displejem 8) Rukojet pravého fritovaciho kose

3) Topné téleso (v horni ¢asti uvnitf fritézy) 9) Fritovaci mfizka levého fritovaciho kose

4) Vnitini prostor fritézy 10) Fritovaci mfizka pravého fritovaciho kose

5) Levy fritovaci koS s prizorem 11) Uchop fritovaci m¥izky

6 Rukojet levého fritovaciho kose 12) Silikonova patka (umisténa po obvodu kazdé fritovaci mfizky)
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1) Voli¢ — pro snizeni teploty 12) Indikator programu FISH

2) Voli¢ + pro zvysSeni teploty 13) Voli¢ DUAL

3) Ciselny displej teploty a ¢asu pro levy fritovaci ko$ 14) Indikator programu VEG

4) Ciselny displej teploty a ¢asu pro pravy fritovaci ko3 15) Indikator programu BACON
5) Voli¢ — pro zkraceni ¢asu 16) Voli¢ SYNC

6) Voli¢ + pro prodlouzeni ¢asu 17) Indikator programu CAKE

7) Hlavni vypinac 18) Voli¢ LIGHT

8) Voli¢ pro funkce levého fritovaciho kose 19) Indikator programu SHRIMP
9) Indikator programu FRIES 20) Indikator programu CHICKEN
10) Indikator programu STEAK 21) Voli¢ pro funkce pravého fritovaciho kose
11) Voli¢ MENU 22) Voli¢ spusténi/pieruseni

PRED PRVNIM POUZITIM

1) Vyrobek peclivé vybalte a dejte pozor, abyste nevyhodili Zddnou ¢ast obalového materidlu dfive, nez najdete vSechny soucasti
vyrobku.

2) Zkontrolujte, zda nejsou na vyrobku ochranné samolepky, félie nebo jiné materialy urené pouze pro transport k zékaznikovi a
chranici spotrebic pred jeho poskrabanim nebo jinym poskozenim. Takové pred pouZitim odstrante.

3) Pred pripojenim do elektrické sité zajistéte vizudlni kontrolou, Ze je spottebi¢ neporuseny a béhem prepravy nedoslo
k Zzadnému poskozeni.

4) Pred prvnim pouzitim vysunte fritovaci koSe A5 a A7 tahem k sobé za rukojeti A6 a A8 a vyndejte z néj fritovaci mrizky A9 a
A10.

5) Vie umyjte dikladné teplou vodou za pouziti neutralniho Cisticiho prostfedku uréeného k myti nadobi, poté oplachnéte Cistou
vodou a nechte volné uschnout nebo vytfete dosucha kuchynskou utérkou.

6) Fritovaci mfizky A9 a A10 vlozte zpét do fritovacich kost A5 a A7 a ty zasufite pomoci rukojeti A6 a A8 zpét do fritézy.

7) Nyni je fritéza pripravena k pouZziti.

Vsechny vySe zminéné Casti A5, A7, A9 a A10 lze myt v mycce.

Poznamka: Doporudujeme fritézu zapnout na 5 az 10 minut na maximalni teplotu. BEhem této doby muZete zaznamenat mirny
zapach ¢i slaby kout. Ty pouZivanim zmizi a nemaji zadny vliv na funkénost fritézy.



OBSLUHA

1) Zastréku privodniho kabelu zapojte do elektrické zasuvky.

2) Ozve se kratké pipnuti, displej se na okamzik kompletné rozsviti a poté zlstane svitit hlavni vypina¢ B7. Kontrolka sviti trvale,
pokud je pfivodni kabel zasunut v elektrické zasuvce.

3) Vysurite fritovaci kose A5 a A7 tahem k sobé za rukojeti A6 a A8.

4) Do fritovacich ko$u A5 a A7 vloZzte poZzadované suroviny a dodrzte pfitom maximdlni pfipustnou trovef naplnéni, ktera je
vyznacena na vnitini strané kose znackou , MAX“.

5) Fritovaci koSe A5 a A7 zasurite zpét do fritézy.

6) Fritéza je nyni pfipravena k pouZiti.

UPOZORNENI:

PFi manipulaci s fritovacimi kosi v pribéhu i po dokonéeni vareni je drzte pouze za rukojeti A6 a A8, jinak hrozi nebezpeci
popaleni.

V pribéhu ani po dokonceni vafeni se nikdy nedotykejte fritovacich koSt A5 nebo A7, fritovacich mrizek A9 nebo A10 ani
vnitrku fritézy, jsou velmi horké!

Do fritézy nenalévejte olej ani Zadné jiné tekutiny.

Dbejte na to, abyste se pfi jakékoliv manipulaci s fritovacimi kosi A5 a A7 v pribéhu i po dokonéeni vafeni neopafili horkou
parou.

Fritovaci kose A5 a A7 pokladejte pouze na teplovzdornou podlozku (ko3e jsou velmi horké)

Ve fritéze nikdy nepouZivejte peéici papir ani potravinovou félii (hrozi riziko poZaru)

TIPY PRO PRIPRAVU

— Mensi kousky potravin obvykle vyZzaduji o néco kratsi ¢as nez vétsi kousky.

— Vétsi mnozstvi potravin vyzaduje jen o néco delsi ¢as nez mensi mnozstvi potravin.

— Promichani potravin v poloviné ¢asu optimalizuje vysledek vafeni a mlze pomoci zabranit nerovnomérnému osmazeni
potravin.

— Aby byly potraviny kfupavé (napf. hranolky), potfete je slabou vrstvou oleje.

— Nepfipravujte extrémné mastné potraviny, jako jsou klobasy, ve fritéze.

— Predsmazené potraviny, kterou jsou urceny k peceni v troubé, je mozné pfipravit i ve fritéze.

— Optimdlni mnoZstvi pro pfipravu kfupavych hranolkd je 500 gramd.

— Pro rychlou a snadnou pfipravu smazenych svacin pouZijte pfedem pripravené tésto. To také vyZaduje kratsi dobu pfipravy nez
doméci tésto.

— Pri peceni kolace, quiche nebo pokud chcete smazit kiehké ¢i plnéné potraviny, poloZte na fritovaci mrizku plech na peceni

nebo zapékaci misku.

Fritézu muzete také pouzit k ohfevu jidla. Pro ohfev nastavte teplotu na 150 °C po dobu maximalné 10 minut.

PRIPRAVA POKRMU

Pro pfipravu pokrmu muZete zvolit jeden z pfednastavenych program, a i ten je mozné individudlné upravit.

Potraviny muZete pfipravovat v jednom nebo v obou fritovacich kosich nezavisle na sobé, stejné jako je mozné pouzit funkci
dudlni pripravy (v obou fritovacich koSich budete pfipravovat suroviny na stejny program) nebo funkci synchronizovaného
dovareni (v kazdém fritovacim kosi budete pfipravovat jiné suroviny, ale dokonceni pfipravy probéhne ve stejny ¢as).

Prednastavené programy maiji jiZ z vyroby nastaveny Cas i teplotu pro pfipravu pokrmu. Nicméné i pfesto mizZete upravit teplotu
¢i ¢as podle vlastnich preferenci.

1) Stisknéte hlavni vypinac B7.

2) Ovladaci dotykovy panel A2 se rozsviti.

3) Volicem B8 zvolte pfipravu v levém fritovacim kosi A5; nebo voli¢em B21 zvolte p¥ipravu v pravém fritovacim kosi A7.

4) Opakovanym stisknutim volice MENU B11 vyberte jeden z prednastavenych programi — viz tabulka program nize. Kazdym
stisknutim se rozsviti indikator vybraného programu.

5) Jesté pred zahajenim varenii v jeho pribéhu mlzete zménit:

- prednastavenou teplotu na hodnotu v rozsahu 80-200 °C a v krocich po 5 °C pomoci volice zmény teploty — (B1) nebo
+(B2). Pro rychlejsi posun mezi hodnotami je potfeba podrzet prst na volici.

- prednastaveny ¢as na hodnotu v rozsahu 1-60 minut a v krocich po 1 minuté pomoci volice zmény ¢asu — (B5) nebo +(B6).
Pro rychlejsi posun mezi hodnotami je potfeba podrzet prst na volici.

6) Vafeni nasledné zahajite stisknutim voli¢e spusténi/pferuseni B22.

7) | v pribéhu vareni je mozné nastavenou teplotu nebo zbyvajici ¢as ménit, a to volicem zmény teploty — (B1) nebo +(B2) nebo
voliem zmény ¢asu — (B5) nebo +(B6). Pro rychlejsi posun mezi hodnotami je potfeba podrzet prst na voli¢i.

8) V priibéhu vareni je moZné zkontrolovat stav propeceni pokrmu vytdhnutim fritovaciho kose a na displeji se zobrazi ,,open®.
Automaticky dojde k zastaveni odpoctu Casu. Vareni se obnovi az po opétovném vlozZeni fritovaciho kose zpét do fritézy.

9) Priib&h vafeni je mozné prerusit i stisknutim voli¢e spusténi/pferuseni B22. Automaticky dojde k zastaveni odpoctu ¢asu.
Vareni se obnovi aZz po opétovném stisknuti volice B22.

10) Po uplynuti nastaveného ¢asu, zazni pétkrat akusticky signal a fritéza se vypne.




11) Vyjméte fritovaci kos A5 nebo A7 z fritézy a zkontrolujte, zda jsou suroviny opecené. Pokud ano, vyjméte je z fritovaciho kose
A5 nebo A7. Pokud suroviny nejsou dostatecné propecené, viozte fritovaci kos A5 nebo A7 do fritézy, zvolte prednastaveny
program a upravte Cas pfipravy podle pokyn( vyse.

Potraviny z fritovaciho kose A5 nebo A7 vyjméte pomoci varecky ¢i kuchyriskych klesti. Pokud byste chtéli hotové potraviny
pFesypat z fritovaciho kose A5 nebo A7, mohl by tuk ¢i $tava pretéct do misy nebo na talif.

Upozornéni:
Horkou fritovaci koS A5 nebo A7 pokladejte vzdy na teplovzdornou podlozku.

Varovani:
Nedotykejte se fritovaciho koSe A5 nebo A7, fritovaci mrizky A9 nebo A10 ani topného télesa A3 holyma rukama.
Hrozi vazné popaleni. Pouzijte ochranné kuchyriské chnapky nebo utérku.

Poznamka:

V pribéhu vafeni se bude osvétleni uvnitt fritovacich kost A5 nebo A7 pravidelné rozsvécet a zhasinat v zdvislosti na provozu
topného télesa A3. KdyZ je dosazena nastavena teplota, topné téleso A3 prestane hiat a osvétleni se vypne. Kdyz teplota klesne,
topné téleso A3 se sepne a osvétleni se rozsviti.

Poznamka:
Po uvafeni se topné téleso A3 vypne, ale ventildtor zlistane v provozu po dobu pfiblizné 20 sekund, aby odved! horky vzduch

z vnitfniho prostoru fritézy. Jedna se o bézny jev.

PREHLED PREDNASTAVENYCH PROGRAMU

Program Vychozi teplota Vychozi éas
FRIES (Hranolky) 200 °C 22 minut
STEAK 200 °C 10 minut
FISH (Ryba) 200 °C 20 minut
VEG (Zelenina) 180 °C 10 minut
BACON (Slanina) 180 °C 10 minut
CAKE (Kolac) 160 °C 20 minut
SHRIMP (Krevety) 180 °C 15 minut
CHICKEN (Kufre) 200 °C 35 minut
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PREHLED POKRMU A JEJICH PRIPRAVA V HORKOVZDUSNE FRITEZE

Tato tabulka nize vam pomUze s vybérem zdkladnich nastaveni pro zékladni pokrmy.
Méjte vak na paméti, Ze nize uvedend nastaveni jsou pouze orientaéni, nebot se suroviny mohou lisit pivodem, velikosti, tvarem
a znackou, a proto neni mozné zarucit univerzalni nastaveni pro vSechny pokrmy.

Pokrm Hmotnost (g) Cas Teplota Promichani | Poznamka
(min—max) (min)

Tenké mrazené hranolky 300-700 9-16 200 Ano

Silné mrazené hranolky 300-700 11-20 200 Ano

a‘::)’ac' hranolky (8x8 300-800 16-20 200 Ano Pridejte % Izice oleje

E:’a”:;(')rayme”c"e 300-800 18-22 180 Ano Pridejte % lzice oleje

Domaci bramborové 300-750 12-18 180 Ano Pridejte % lZice oleje

kosticky 250 15-18 180 Ano

Zapecené brambory 500 15-18 200 Ano

Steak 100-500 8-12 180

Platky masa (napf. fizek) 100-500 10-14 180

Hamburger 100-500 7-14 180

Parek v listovém tésté 100-500 13-15 200

(Sausage roll)

Kuteci palicky 100-500 18-22 180

KuFeci prsa 100-500 10-15 180

Jarni zévitky 100-400 8-10 200 Ano Pouzijte ty pro
pfipravu v troubg.
Poudi

Mrazené kufeci nugety 100-500 6-10 200 Ano ouzijte ty pro
pfipravu v troubg.

Mrazené rybi prsty 100-400 6-10 200 Pouzijte ty pro

pfipravu v troubé.
Pouzijte ty pro

Mrazené pokrmy

v trojobalu 100-400 8-10 180 pfipravu v troubé.

PInénd zelenina 100-400 1-10 160

Kolg¢ 300 20-25 160 Pouzijte dortovou
formu.
Poust

Quiche 400 20-22 180 ouzZijte do'rtov,ou )
formu/zapékaci misu.

Muffiny 300 15-18 200 Pouzijte dortovou
formu.

Sladké svacinky 400 1-20 160 Pouzijte dortovou

formu/zapékaci misu.

Tato funkce umoziuje pfipravovat v obou fritovacich kosich (A5 a A7) suroviny na stejny program.

1) Stisknéte hlavni vypina¢ B7.

2) Ovladaci dotykovy panel A2 se rozsviti.

3) Volicem B8 zvolte pfipravu v levém fritovacim kosi A5; nebo voli¢em B21 zvolte p¥ipravu v pravém fritovacim kosi A7.

4) Stisknéte voli¢ DUAL B13. Indikdtor DUAL se rozsviti.

5) Opakovanym stisknutim volice MENU B11 vyberte jeden z pfednastavenych programu. Podle potfeby zmérite pfednastavenou
teplotu nebo cas, jak je popsano v predchozi ¢asti ,Pfiprava pokrmu®.

6) Vafeni nasledné zahajite stisknutim voli¢e spusténi/pFeruseni B22.

7) V obou fritovacich kosich (A5 a A7) se budou pFipravovat potraviny na stejny program.

8) | v pribéhu vareni je mozné nastavenou teplotu nebo zbyvajici ¢as ménit, a to volicem zmény teploty — (B1) nebo +(B2) nebo
voliem zmény ¢asu — (B5) nebo +(B6). Pro rychlejsi posun mezi hodnotami je potieba podrzet prst na voli¢i.

9) V priibéhu vafeni je mozné zkontrolovat stav propeceni pokrmu vytahnutim fritovaciho kose a na displeji se zobrazi ,,open*.
Automaticky dojde k zastaveni odpoctu Casu. Vareni se obnovi az po opétovném vloZeni fritovaciho koSe zpét do fritézy.

10) Pribéh vafeni je mozné prerusit i stisknutim voli¢e spusténi/pferuseni B22. Automaticky dojde k zastaveni odpoétu ¢asu.
Vareni se obnovi aZz po opétovném stisknuti volice B22.
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11) Po uplynuti nastaveného ¢asu, zazni pétkrat akusticky signdl a fritéza se vypne.

12) Vyjméte fritovaci ko$ A5 nebo A7 z fritézy a zkontrolujte, zda jsou suroviny opecené. Pokud ano, vyjméte je z fritovaciho kose
A5 nebo A7. Pokud suroviny nejsou dostatecné propecené, vlozte fritovaci kos A5 nebo A7 do fritézy, zvolte prednastaveny
program a upravte Cas pfipravy podle pokynu vyse.

Poznamka:
Funkci dualni pfipravy vyberte predtim, nez zvolite prfednastaveny program.

FUNKCE SYNCHRONIZOVANEHO DOVARENI

Tato funkce umozniuje pripravovat v kazdém fritovacim kosi (A5 nebo A7) jiné suroviny, ale dokonceni pfipravy probéhne ve

stejny cas.

1) Stisknéte hlavni vypina¢ B7.

2) Ovladaci dotykovy panel A2 se rozsviti.

3) Volicem B8 zvolte pfipravu v levém fritovacim kosi A5.

4) Opakovanym stisknutim volice MENU B11 vyberte jeden z pfednastavenych programi pro levy fritovaci ko$ A5. Podle potieby
zménte prednastavenou teplotu nebo cas, jak je popsano v predchozi ¢asti ,Pfiprava pokrmu®.

5) Volicem B21 zvolte p¥ipravu v pravém fritovacim kosi A7.

6) Opakovanym stisknutim volice MENU B11 vyberte jeden z pfednastavenych programi pro pravy fritovaci ko$ A7. Podle
potfeby zménte prednastavenou teplotu nebo cas, jak je popsano v predchozi ¢asti ,Priprava pokrmu®.

7) Stisknéte voli¢ SYNC B16. Indikator SYNC se rozsviti.

8) Vafeni nasledné zahajite stisknutim voli¢e spusténi/pFeruseni B22. Spusti se vafeni toho fritovaciho ko3e, jehoz ¢as vafeni je
delsi. Fritovaci kos s kratSim ¢asem vareni se zapne az v okamziku, kdy je ¢as vafeni shodny pro oba kose.

9) I v priibéhu vafeni je mozné nastavenou teplotu nebo zbyvajici ¢as ménit, a to volicem zmény teploty — (B1) nebo +(B2) nebo
volicem zmény Casu — (B5) nebo +(B6). Pro rychlejsi posun mezi hodnotami je potfeba podrzet prst na volici.

10) V priibéhu vareni je mozné zkontrolovat stav propeéeni pokrmu vytahnutim fritovaciho kose a na displeji se zobrazi ,open”.
Automaticky dojde k zastaveni odpoctu €asu. Vareni se obnovi az po opétovném vloZeni fritovaciho kose zpét do fritézy.

11) Pribéh vafeni je mozné prerusit i stisknutim voli¢e spusténi/pferuseni B22. Automaticky dojde k zastaveni odpoétu ¢asu.
Vareni se obnovi az po opétovném stisknuti volice B22.

12) Po uplynuti nastaveného ¢asu, zazni pétkrat akusticky signal a fritéza se vypne.

13) Vyjméte fritovaci kos A5 nebo A7 z fritézy a zkontrolujte, zda jsou suroviny opecené. Pokud ano, vyjméte je z fritovaciho kose
A5 nebo A7. Pokud suroviny nejsou dostate¢né propecené, vlozte fritovaci kos A5 nebo A7 do fritézy, zvolte prednastaveny
program a upravte Cas pfipravy podle pokynd vyse.

OSVETLENI

V pribéhu vareni se bude osvétleni uvnitf fritovacich ko$i A5 nebo A7 pravidelné rozsvécet a zhasinat v zavislosti na provozu
topného télesa A3. KdyZ je dosazena nastavena teplota, topné téleso A3 prestane hiat a osvétleni se vypne. Kdyz teplota klesne,
topné téleso A3 se sepne a osvétleni se rozsviti.

Pokud potiebuje rozsviti osvétleni, kdyZ je zrovna zhasnuté, stisknéte voli¢ vybraného fritovaciho kose (B8 nebo B21). A poté
stisknéte voli¢ LIGHT B18. Osvétleni vybraného kose se rozsviti. DalSim stisknutim voli¢e LIGHT B18 osvétleni zhasne, pfip.
osvétleni automaticky zhasne po 30 sekundach.

CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI: Spottebi¢ nikdy neponofujte do vody, netistéte pod tekouci vodou ani jej nedavejte myt do mycky
nadobi.

D‘

e Pred ¢iSténim nebo Udrzbou se vzdy ujistéte, Ze je spotrebic vypnuty.

e Pro Cisténi vnéjsich ¢asti spotrebice pouzivejte jemny hadfik navihéeny ve vlainé vodé. Nepouzivejte drsné Cistici prostredky,
fedidla nebo rozpoustédla, jinak by mohlo dojit k poskozeni povrchu spotrebice.

e Spotrebic pred jakymkoliv ¢isténim vidy vypnéte a odpojte od elektrické zasuvky a nechejte minimalné 30 minut vychladnout.

Pfed prvnim pouZitim je tieba dikladné omyt jednotlivé soucasti odnimatelného pfislusenstvi teplou vodou za pouZiti
kuchynského saponatu. Poté je oplachnéte pitnou vodou a dikladné otfete dosucha utérkou.
Spotrebic ani jeho pfivodni kabel nikdy neoplachujte pod vodou ani neponofujte do vody.

Fritovaci koSe A5 a A7 a fritovaci mfizky A9 a A10 Cistéte po kazdém pouZiti.

VNEISI POVRCH FRITEZY

e Pro Cisténi vnéjsich ¢asti fritézy pouzivejte jemny hadrik navlhéeny ve vlainé vodé. Nepouzivejte drsné Cistici prostredky,
fedidla nebo rozpoustédla, jinak by mohlo dojit k poskozeni povrchu fritézy.

o Zvlastni opatrnosti dbejte pfi ¢isténi ovladaciho panelu, ktery je nachylnéjsi k poskrabani. Otfete jej suchym netfepivym
hadfikem.

o Fritéza a jeji pfivodni kabel nejsou uréeny pro myti v myéce nadobi.



FRITOVACI KOSE A FRITOVACI MRIZKY

o K umyti fritovacich ko3t A5 a A7 a fritovacich mrizek A9 a A10 neni po béZném provozu potfeba pouZivat Zadné saponaty ani
jiné Cistici prostredky. Povrch je z vysoce nepfilnavého povrchu a pro jeho umyti postaci tepla voda a nasledné dokonalé
vytfeni mokrou a pak suchou houbickou.

Fritovaci koSe A5 a A7 (vCetné rukojeti A6 a A8), fritovaci mfizky A9 a A10 Ize myt v mycce nadobi.
Pokud se na dné fritovaci nddoby (A5 nebo A7) nebo na fritovaci mfizce (A9 nebo A10) usadily neistoty ¢i pfipekly potraviny,

napliite kos (A5 nebo A7) horkou vodou s trochou myciho prostfedku na naddobi. Vlozte mtizku (A9 nebo A10) do kose (A5
nebo A7) a nechte jej asi 10 minut odmocit. Vodu poté vylijte a oplachnéte Cistou vodu a otfete mékkou houbitkou.

ULOZENI

Cisty a suchy spotiebi¢ uloite na bezpeéné a dob¥e vétrané misto (napf. do kuchyiiské sk¥iriky) mimo dosah déti.

RESENi PROBLEMU

Problém

Moina pficina

Reseni

Fritéza nefunguje.

Fritéza neni pfipojena ke zdroji
napajeni.

Zastrcku privodniho kabelu zapojte do elektrické zasuvky.

Nestiskli jste hlavni vypinac
B7.

Stisknéte hlavni vypina¢ B7 pro zapnuti fritézy. Pro spusténi
stisknéte voli¢ B22.

Suroviny nejsou

Ve fritovacim kosi (A5 nebo
A7) je prilis mnoho surovin.

Rozdélte suroviny na mensi davky.

dostatecné propecené.

Nastavena teplota je prilis
nizka.

Zvyste teplotu.

Suroviny jsou

Nékteré suroviny je tieba

Suroviny, které lezi v horni vrstvé nebo pres sebe (napf.

potraviny nejsou
kfupavé po dokonéeni
pripravy.

PouzZivate predsmazené
potraviny uréené k pfipravé v
olejové fritéze.

nerovhomérné fiblizné uprostied vareni - , Yoy R

. P 3 P hranolky), je tfeba promichat pfiblizné v poloviné pfipravy.
propeéené. promichat.
Predsmazené

PouZivejte pfedsmazené potraviny urcené k pripraveé v klasické
troubé, pfip. potfete potraviny malym mnoZstvim oleje.

Fritovaci ko$ (A5 nebo
A7) neni moiné
zasunout do fritézy.

Ve fritovacim kosi (A5 nebo
A7) je pfilis mnoho surovin.

PFi pInéni fritovaciho kose (A5 nebo A7 dodrzujte rysku
maximalniho pInéni.

Z fritézy vychazi bily
kouft.

Ptipravujte tu¢né suroviny.

Pfi smazZeni tuénych surovin ve fritéze muze stéct velké
mnozstvi oleje pod fritovaci mfizku (A9 nebo A10). Olej se dal
zah¥iva na vys3i teplotu, a to mlze zpusobit bily kouf. Tento jev
neovliviiuje spotiebic ani vysledek.

Ve fritovacim kosi (A5 nebo
A7) zUstaly zbytky oleje nebo
tuku z predchozi pfipravy.

Pred dalsim varenim se ujistéte, Ze jsou fritovaci ko (A5 nebo
A7) a fritovaci mtizka (A9 nebo A10) Cisté.

Cerstvé hranolky
nejsou osmazeny
rovnomeérné.

NepouZivejte spravny typ
brambor.

PouZivejte pevné brambory, idedIné prilohového typu.

Hranolky je tfeba pfiblizné
uprostied vareni promichat.

Hranolky, které lezi v horni vrstvé nebo pres sebe, je tfeba
promichat pfiblizné v poloviné pfipravy.

Cerstvé hranolky
nejsou kiupavé.

KFupavost zavisi na mnozstvi
pouzitého oleje a mnozstvi
vody v hranolkach.

Pfed smazenim syrové hranolky dikladné osuste.

Nakrajejte hranolky na mensi kousky.

Pridejte trochu vice oleje.

Poznamka: Pokud problém v tabulce neni uveden, pfip. vas problém pretrvavd, vypnéte fritézu, odpojte ji od zdroje napajeni a
obratte se na zakaznicky servis.




B | ;\vidace: Pokud informaéni leték, obal nebo 3titek vyrobku obsahuje symbol pFeskrtnuté popelnice, znamené to, ze v
Evropské unii musi byt vSechny takto oznacené elektrické a elektronické vyrobky, baterie a akumulatory po skonceni jejich
Zivotnosti umistény do kontejnerl na tfidény odpad. Nevyhazujte tyto vyrobky do netfidéného komunalniho odpadu.

c € PROHLASENi O SHODE

Timto spole¢nost Abacus Electric, s.r.o. prohlasuje, Ze tato horkovzdus$na fritéza Salente DoubleAir splfiuje poZzadavky norem a
predpisd, které jsou relevantni pro dany typ zafizeni. Uplné znéni EU prohlaseni o shodé je k dispozici na této internetové adrese:
https://ftp.salente.cz/ce/

Dovozce / Vyrobce

Abacus Electric, s.r.o. \
Plana 2, 370 01, Ceska republika
Email: helpdesk@salente.eu

FSC
. Www.fsC.org
Made in P.R.C. FSG2 AOD0523

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Vsechna prava vyhrazena. Design a vzhled se mohou zménit bez predchoziho upozornéni.
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UvoD

o Pred uvedenim tohto vyrobku do prevadzky si pozorne precitajte cely navod na pouZitie az do konca, a to aj v pripade, zZe
ste s pouZivanim podobného typu vyrobku oboznameni uz v minulosti.

e Tento ndvod na obsluhu si uschovajte pre buduce poufZitie - je neoddelitelnou stic¢astou vyrobku a méze obsahovat dolezité
pokyny na uvedenie do prevadzky, obsluhu a starostlivost o vyrobok.

e Uistite sa, Ze si tento ndvod na poutZitie preditali aj dalSie osoby, ktoré budu tento spotrebié¢ pouzivat.

e Ak tento spotrebic darujete, darujete alebo predate inym osobdm, dajte im spolu s tymto vyrobkom aj tento nadvod na poutzitie
a upozornite ich, aby si ho preditali.

e Pocas zaruénej lehoty odpori¢ame uschovat originalny obal vyrobku - poéas prepravy tak bude spotrebi¢ ¢o najlepsie
chraneny.

NAJAKTUALNEJSIU VERZIU POUZIVATELSKEJ PRIRUCKY

Vzhladom na neustale inovacie produktov spolo¢nosti Salente a zmeny v legislative ndjdete vidy
najaktualnejsiu verziu tejto pouzivatelskej priru¢ky na webovej stranke www.salente.eu alebo
jednoduchym naskenovanim nizsie uvedeného QR kédu pomocou mobilného telefénu:

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A POKYNY

- Tento spotrebi¢ moZu pouZivat deti vo veku od 8
rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su
pod dohladom alebo boli poucené o bezpe¢nom
pouzivani spotrebi¢a a rozumeju moznym
nebezpecenstvam.

- Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

- Spotrebi¢ nevystavujte kvapkajucej alebo
striekajucej vode. Nestriekajte ho ani
neoplachujte vodou alebo inou tekutinou.
Neponarajte ho do vody ani do inej tekutiny, a to
ani CiastoCne.

- Spotrebic je uréeny na pouzivanie v interiéri,
nepouzivajte ho vonku.

- Nepouzivajte tento spotrebic s programatorom,

casovacom, systémom dialkového ovladania
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alebo akymkolvek inym komponentom, ktory by
automaticky zapinal spotrebic.

- Pri Cisteni postupujte podla pokynov v kapitole
Cistenie a Udrzba.

- Cistenie a Udribu pouzivatelom nesmd
vykonavat deti, pokial nemaju najmenej 8 rokov
a nie suU pod dozorom. Deti mladsSie ako 8 rokov
sa musia drzat dalej od vyrobku a jeho privodu.

- Spotrebic vzdy vypnite a odpojte zo zasuvky, ked’
sa nepoutziva, ked zostava bez dozoru a pred
Cistenim, udrzbou alebo skladovanim.

- Spotrebic pouZivajte len tak, ako je uvedené v tomto navode na pouZitie.

- Ak sa ma spotrebi¢ pouZivat v blizkosti deti, dbajte na zvysenu opatrnost. Spotrebi¢ vidy umiestnite mimo ich dosahu. Deti by
mali byt pod dohladom, aby sa s vyrobkom nehrali.

- Nedovolte, aby sa spotrebi¢ pouZival ako hracka.

- Vyrobkom netrepte a davajte pozor, aby vdm nespadol na zem.

- Nedotykajte sa spotrebi¢a mokrymi alebo vihkymi rukami. To plati najma pri pripojeni do elektrickej zasuvky.

- Nepokusajte sa odstranit vonkajsi kryt spotrebica.

- Vyrobca nezodpoveda za skody spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica a jeho prislusenstva.

- Je zakdzané akokolvek upravovat povrch spotrebica, napr. pouzitim samolepiacej folie, striekanim jeho povrchu, natieranim
farbou atd'

- Spotrebié vzdy instalujte na vodorovné, pevné, hladké, suché a stabilné miesto.

- Spotrebi¢ nikdy neumiestriujte na Sikmé plochy.

- Spotrebi¢ pouZivajte a skladujte mimo dosahu vybu3nych plynov, horlavych, horlavych a prchavych latok (rozpustadla, laky,
lepidld atd".).

- Spotrebi¢ nevystavujte extrémnym teplotam, priamemu slne¢nému Ziareniu, nadmernej vlhkosti (napr. v kipelni, saune, bazéne
atd") ani ho neumiestriujte do prili§ prasného prostredia.

- Spotrebi¢ neumiestriujte do blizkosti ohrievacov, otvoreného ohna alebo inych spotrebicov ¢i zariadeni, ktoré su zdrojom tepla.

- Na spotrebi¢ neumiestiiujte zdroje otvoreného ohria (napr. horiace sviecky).

- NepouZzivajte spotrebi¢ v dosahu silného elektromagnetického pola (napr. mikrovinna rura).

- Neumiestniujte spotrebic ani jeho prislusenstvo na elektricky alebo plynovy spordk alebo do jeho blizkosti, ani na okraj stola
alebo kuchynskej pracovnej dosky.

- Spotrebi¢ nepouZivajte na ukladanie predmetov a dbajte na to, aby sa na spotrebi¢ pri ukladani neukladali Ziadne iné predmety.

- Spotrebi¢ je uréeny na poutzitie v domacnostiach, kancelariach a podobnych priestoroch. Nepouzivajte ho na komercné, lekarske
ani iné ucely.

- Nepouzivajte spotrebi¢ na iné tcely, nez na ktoré je urceny.

- Spotrebi¢ nie je uréeny na nepretrzitu prevadzku.

- Pouzivajte len prislusenstvo dodavané so spotrebicom. Nikdy nepouzivajte prislusenstvo, ktoré sa nedodéva s tymto vyrobkom
alebo nie je pren urcené.

- Pred kazdym pouZitim sa uistite, Ze vybrané prislusenstvo nie je poskodené. Spotrebi¢ nikdy nepouZivajte s poSkodenym
prislusenstvom.

@ Akékolvek opravy méze vykondvat len autorizované servisné stredisko.

- Spotrebi¢ nikdy neopravujte sami a nevykonavajte na iom Ziadne Upravy! VSetky opravy a Upravy tohto vyrobku zverte
odbornej firme/servisu. Zasahom do vyrobku pocas zaruénej doby sa vystavujete riziku straty zaru¢nych vyhod.
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- Spotrebi¢ nikdy nepouZzivajte, ak nefunguje spravne, ak spadol na zem a poskodil sa alebo ak spadol do vody. V takom pripade
ho dajte opravit odbornej firme/servisu.

- Pred Cistenim alebo udrzbou sa vZdy uistite, Ze je spotrebic vypnuty.

- Udrzujte spotrebic v Cistote.

- Na napéjaci kdbel nekladte tazké predmety.

- Spotrebi¢ pripdjajte len do riadne uzemnenej sietovej zasuvky.

- Pred pripojenim spotrebica k sietovej zasuvke sa uistite, Ze napatie na typovom Stitku zodpovedd napétiu vo vasej sietovej
zdsuvke.

- Spotrebi¢ nepripajajte do sietovej zasuvky, pokial nie je spravne zostaveny.

- Sietova zasuvka musi byt volne pristupna, aby bolo mozné v pripade potreby rychlo odpojit sietovy kabel od zdroja napajania.

- Pred pouZzitim vyrobku Uplne odvirite napajaci kabel.

- Neobtacajte napdjaci kdbel okolo vyrobku.

- Napdjaci kdbel spotrebica nepripajajte ani neodpdjajte zo zasuvky mokrymi rukami.

- Dbajte na to, aby sa vidlica napajacieho kabla ani napajaci kabel nedostali do kontaktu s vihkostou, vodou alebo inymi
kvapalinami. Ak sa to aj napriek tomu stane, pred dal$im pouzitim vidli¢ku starostlivo osuste.

- Sietovy kédbel udrziavajte v suchu.

- Spotrebi¢ netahajte ani neprenasajte za napajaci kabel.

- Neodpédjajte spotrebi¢ od sietovej zasuvky tahanim za sietovy kdbel. Mohlo by déjst k po$kodeniu napajacieho kabla alebo
elektrickej zasuvky. Sietovy kdbel odpojte od sietovej zasuvky vytiahnutim zastréky.

- Dbajte na to, aby napdjaci kdbel nevisel cez okraj stola ani sa nedotykal hordcich povrchov alebo ostrych predmetov.

- Sietovy kdbel nezakryvajte kobercom. Na sietovy kdbel neumiestriujte koberce, soklové lidty ani iné krytiny. Neumiestriujte
napdjaci kdbel pod nabytok alebo spotrebice. Umiestnite sietovy kdbel na miesto, cez ktoré nemozno prejst alebo ori
zakopnut. Ak sa tak stane, okamZite spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

- Sietovy kédbel vzdy &istite len suchou handri¢kou, nikdy ho neumyvajte vodou.

- Spotrebi¢ nezapajajte do predlzovacieho kabla.

- Dizku napajacieho kabla neupravujte.

- Ak je sietovy kdbel poskodeny, nechajte ho vymenit v kvalifikovanom servisnom stredisku, aby ste predisli nebezpecnej situacii.
Je zakdzané poutzivat spotrebi¢ s poskodenym sietovym kablom.

-V pripade burky musi byt spotrebi¢ vypnuty a jeho sietovy kabel odpojeny od sietovej zasuvky, aby sa zabranilo poskodeniu
spotrebica v pripade zasahu bleskom.

- Ak spotrebi¢ vydava zvlastne zvuky alebo vydava zapach &i dym, vypnite ho a odpojte napéajaci kdbel od sietovej zasuvky.

[ ]] Pred pouZitim spotrebica si precitajte tento ndvod na obsluhu.

VAROVANIE: Ked je spotrebi¢ v prevadzke, teplota niektorych jeho povrchov méze byt vyssia. Nedotykajte sa
vyhrievanych povrchov vyrobku alebo jeho prislusenstva, inak sa méZete popalit. Osobitni pozornost treba venovat
pritomnosti deti a zdravotne postihnutych osob.

VAROVANIE: Tento spotrebi¢ nie je uréeny na ovladanie pomocou programatora, externého ¢asovaca, dialkovej
zasuvky alebo dialkového ovladania.

Povrchy vyrobku, ktoré prichadzaju do styku s potravinami alebo potravinami, vzdy Cistite podla pokynov uvedenych v tomto
ndvode na pouZzitie.

Spotrebi¢ nepouzivajte v blizkosti horlavych materialov, ako su utierky, zaclony, zavesy atd'.

Spotrebi¢ nepouZivajte v blizkosti predmetov a povrchov, ktoré mézu byt poskodené parou (napr. steny, tapety, obrazy,
zdvesné skrine, police atd.).

Pocas prevadzky musi byt na vSetkych stranach vyrobku volny priestor najmenej 15 cm, aby sa zabezpecila dostatoéna
cirkulacia vzduchu.

Ked'je spotrebi¢ v prevadzke, musi byt na vetkych strandch spotrebi¢a ponechany dostato¢ny priestor na cirkulaciu vzduchu,
najmenej 30 cm.

Nezakryvajte otvory na privod a odvod vzduchu ani iné vetracie otvory a nevkladajte do nich Ziadne predmety. V opacnom
pripade by mohlo déjst k poskodeniu spotrebica.

Deklarovand hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 65 dB(A), ¢o je hladina akustického vykonu A vzhfadom na referenény
akusticky vykon 1 pW.

e Fritéza

e Fritovaci kos$ (2 ks)

e Fritovacia mriezka (2 ks)
e Ndvod na obsluhu



SPECIFIKACIE

e Menovité napatie: AC 220-240 V
e Menovita frekvencia: 50/60 Hz
e Menovity prikon: 2950 W

e Menovity prud: 13 A

STUPEN OCHRANY PRED URAZOM ELEKTRICKYM PRUDOM
Trieda | - Ochrana pred Urazom elektrickym pridom je zabezpecend zakladnou izolaciou a pripojenim neZivych ¢asti spotrebica k

ochrannému vodicu siete.

POPIS JEDNOTLIVYCH CASTi

1) Otvor na privod vzduchu 7) Pravy fritovaci kos s poklopom

2) Dotykovy ovladaci panel s digitdlnym displejom 8) Rukovit pravého fritovacieho kosa

3) Vykurovacie teleso (v hornej ¢asti vnutri fritézy) 9) Fritovacia mriezka lavého fritovacieho kosa

4) Vnutri fritézy 10) Fritovacia mriezka pravého fritovacieho kosa

5) Lavy fritovaci ks s poklopom 11) Uchytenie mriezky na vyprazanie

6 Lava rukovat fritovacieho ko3a 12) Silikénova patka (umiestnena po obvode kazdej mriezky na
vyprazanie)
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1) Selektor - na zniZenie teploty 12) Indikator FISH

2) + voli¢ na zvysenie teploty 13) Voli¢ DUAL

3) Ciselné zobrazenie teploty a ¢asu pre lavy fritovaci ko3 14) Indikator programu VEG

4) Ciselné zobrazenie teploty a ¢asu pre spravny fritovaci 15) Indikator BACON

kos 16) Voli¢ SYNC

5) Voli¢ - skratenie Casu 17) Ukazovatel programu CAKE
6) + voli¢ na predizenie ¢asu 18) Voli¢ LIGHT

7) Hlavny vypinac 19) Indikator SHRIMP

8) Voli¢ funkcii lavého fritovacieho kosa 20) Indikdtor CHICKEN

9) Ukazovatel programu FRIES 21) Voli¢ spravnej funkcie fritovacieho kosa
10) Indikator STEAK 22) Voli¢ start/stop

11) Voli¢ MENU

PRED PRVYM POUZITIM

1) Opatrne rozbalte vyrobok a dévajte pozor, aby ste nevyhodili Ziadnu ¢ast obalového materialu skor, ako najdete vietky ¢asti
vyrobku.

2) Skontrolujte, ¢i na vyrobku nie st ochranné nélepky, félie alebo iné materialy uréené len na prepravu k zakaznikovi, ktoré
chrania spotrebic pred poskriabanim alebo inym poskodenim. Pred pouZzitim ich odstrarite.

3) Pred pripojenim k elektrickej sieti sa vizudlnou kontrolou presvedcte, ¢i je spotrebi¢ neporuseny a ¢i pocas prepravy nedoslo k
jeho poskodeniu.

4) Pred prvym pouZitim vysurite fritovacie koSe A5 a A7 zatiahnutim za rukovate A6 a A8 a vyberte fritovacie mriezky A9 a A10.

5) Vsetko dokladne umyte teplou vodou s pouzitim neutralneho prostriedku na umyvanie riadu, potom oplachnite ¢istou vodou a
nechajte volne uschnut alebo utrite do sucha kuchynskou utierkou.

6) Vlozte fritovacie rosty A9 a A10 spat do fritovacich kosov A5 a A7 a pomocou drzadiel A6 a A8 ich zasufite spat do fritézy.

7) Teraz je fritéza pripravend na pouZitie.

V3etky uvedené diely A5, A7, A9 a A10 je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Poznamka: Odporu¢ame zapnut fritézu na 5 az 10 minut pri maximalnej teplote. Pocas tejto doby méZete zaznamenat mierny
zdpach alebo slaby dym. Tie pouzivanim zmiznu a nemaju Ziadny vplyv na funkénost fritézy.

OBSLUHA

1) Zapojte zastréku napajacieho kéabla do elektrickej zasuvky.

2) Ozve sa kratke pipnutie, displej sa na chvilu Uplne rozsvieti a potom zostane svietit hlavny vypina¢ B7. Ked je napajaci kabel
zapojeny do elektrickej zasuvky, kontrolka svieti trvalo.

3) Vysurite fritovacie koSe A5 a A7 tak, Ze ich potiahnete k sebe za rukovate A6 a A8.

4) Vlozte pozadované prisady do fritovacich koSov A5 a A7, pricom dodrzujte maximalnu pripustnd Uroveri naplnenia, ktora je
oznacena "MAX" na vnutornej strane kosa.

5) Fritovacie ko3e A5 a A7 zasufite spat do fritézy.

6) Fritéza je teraz pripravend na pouzitie.

VAROVANIE:

* Pri manipulacii s fritovacim koSom pocas varenia a po nom ho drzte len za rukovate A6 a A8, inak hrozi nebezpecenstvo
popalenia.

20



Nikdy sa nedotykajte fritovacich koSov A5 alebo A7, fritovacich roStov A9 alebo A10 alebo vnutra fritézy pocas varenia alebo
po fiom, su velmi horuce!

Do fritézy nelejte olej ani iné tekutiny.

Pri manipulacii s fritovacim koSom A5 a A7 davajte pozor, aby ste sa pocas varenia alebo po nom neoparili horicou parou.
Fritovacie koSe A5 a A7 polozte len na Ziaruvzdorni podlozku (kose su velmi hortce).

Vo fritéze nikdy nepouZivajte papier na peéenie alebo potravinarsku féliu (riziko poZiaru).

TIPY NA PRIPRAVU

— Mensie kusy potravin zvycajne zaberu o nie¢o menej ¢asu ako vacsie kusy.

— Vadsie mnozstva potravin trvaju len o nieco dlhsie ako mensie mnozZstva potravin.

— PremieSanie jedla v polovici varenia optimalizuje vysledok varenia a méZe pomdct zabranit nerovhomernému zhnednutiu.

— Ak chcete, aby boli potraviny chrumkavé (napr. Cipsy), potrite ich slabou vrstvou oleja.

— Vo fritéze nepripravujte extrémne mastné potraviny, napriklad klobasy.

— Vo fritéze mozno pripravit aj predsmazené potraviny, ktoré su uréené na pecenie v rare.

— Optimalne mnoZstvo na pripravu chrumkavych hranoléekov je 500 gramov.

— Ak chcete rychlo a jednoducho pripravit vyprazané obéerstvenie, pouZite vopred pripravené cesto. VyZaduje si tieZz menej ¢asu
na pripravu ako domace cesto.

— Pri peceni kolacov, quichov alebo ak chcete vyprazat krehké alebo plnené jedld, poloZte na fritovaci rost plech alebo zapekaciu
misu.

— Fritézu moéZete pouZit aj na ohrev potravin. Ak chcete ohrievat, nastavte teplotu na 150 °C na maximalne 10 mindt.

PRIPRAVA POTRAVIN

Na pripravu jedla si mdZete vybrat jeden z prednastavenych programov, ktoré mozno individudlne nastavit.

Pokrmy méZete pripravovat v jednom alebo v oboch fritovacich ko$och nezévisle od seba, ako aj pouzivat funkciu dvojitého
varenia (v oboch fritovacich koSoch pripravite suroviny pre rovnaky program) alebo funkciu synchronizovaného varenia (v
kazdom fritovacom kosi pripravite iné suroviny, ale varenie sa dokon¢i v rovnakom case).

Prednastavené programy maju z vyroby nastaveny Cas a teplotu varenia. Teplotu alebo ¢as viak moZzete upravit podla vlastnych
preferencii.

1) Stlacte hlavny vypinac B7.

2) Rozsvieti sa dotykovy ovladaci panel A2.

3) Vyberte pripravok v lavom fritovacom kosi A5 pomocou voli¢a B8; alebo vyberte pripravok v pravom fritovacom kosi A7
pomocou voli¢a B21.

4) Opakovanym stla¢anim volica MENU B11 vyberte jeden z prednastavenych programov - pozri tabulku programov nizsie. Pri
kazdom stlaceni sa rozsvieti indikator zvoleného programu.

5) Pred varenim a poc¢as varenia mozete menit:

- prednastavenu teplotu na hodnotu v rozsahu 80-200 °C a v krokoch po 5 °C pomocou voli¢a zmeny teploty -(B1) alebo
+(B2). Ak chcete rychlejsie prechddzat medzi hodnotami, musite podrzat prst na voliéi.

- prednastaveny ¢as na hodnotu v rozsahu 1 - 60 minut a s prirastkami po 1 mindte pomocou voli¢a zmeny Casu -(B5) alebo
+(B6). Ak chcete rychlejie prechddzat medzi hodnotami, musite podrzat prst na voliéi.

6) Ak chcete zacat varit, stladte voli¢ Start/stop B22.

7) Aj pocas varenia méZete nastavenu teplotu alebo zostéavajuci ¢as zmenit pomocou voli¢a zmeny teploty -(B1) alebo +(B2) alebo
voli¢a zmeny &asu -(B5) alebo +(B6). Ak chcete rychlejsie prechadzat medzi hodnotami, musite podrzat prst na voliéi.

8) Pocas procesu varenia mézete skontrolovat prepecenost pokrmu vytiahnutim fritovacieho ko3a a na displeji sa zobrazi
"otvorené". Odpocitavanie sa automaticky zastavi. Varenie sa obnovi aZ po vloZeni fritovacieho kosa spat do fritézy.

9) Proces varenia méZzete prerusit aj stlaenim voli¢a tart/stop B22. Odpoéitavanie sa automaticky zastavi. Varenie sa obnovi az
po opatovnom stlaceni voli¢a B22.

10) Po uplynuti nastaveného &asu zaznie patkrat akusticky signdl a fritéza sa vypne.

11) Vyberte fritovaci koS A5 alebo A7 z fritézy a skontrolujte, ¢i su prisady opecené. Ak ano, vyberte ich z fritovacieho kosa A5
alebo A7. Ak prisady nie su dostatocne uvarené, vlozte do fritézy fritovaci koS A5 alebo A7, vyberte prednastaveny program a
upravte cas pripravy podla vyssie uvedenych pokynov.

Vyberte jedlo z fritovacieho koSa A5 alebo A7 pomocou panvice alebo kuchynskych kliesti. Ak by ste hotové jedlo prenasali z
fritovacieho ko3a A5 alebo A7, tuk alebo $tava by mohli pretekat do misy alebo na tanier.

Varovanie:
Horduci fritovaci k6s A5 alebo A7 vidy umiestnite na Ziaruvzdornu podlozku.

Varovanie:
Nedotykajte sa fritovacieho kosa A5 alebo A7, fritovacej mriezky A9 alebo A10 ani vykurovacieho telesa A3 holymi
rukami. Hrozi riziko vaznych popalenin. PouZivajte ochranné kuchynské rukavice alebo utierku.

Poznamka:

Pocas varenia sa osvetlenie vnutri fritovacieho kosa A5 alebo A7 pravidelne zapina a vypina v zavislosti od ¢innosti ohrievacieho
telesa A3. Po dosiahnuti nastavenej teploty sa ohrieva¢ A3 prestane ohrievat a osvetlenie sa vypne. Ked teplota klesne, zapne sa
ohrievac¢ A3 a rozsvieti sa osvetlenie.
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Poznamka:

Po skonceni varenia sa ohrievac¢ A3 vypne, ale ventilator zostane v prevadzke priblizne 20 sekind, aby odvadzal horuci vzduch z

vnutra fritézy. Ide o bezny jav.

PREHLAD PREDNASTAVENYCH PROGRAMOV

Program Predvolena teplota Predvoleny cas
FRIES (Hranolky) 200 °C 22 minut
STEAK 200 °C 10 minat
FISH (Ryba) 200 °C 20 minut
VEG (Zelenina) 180 °C 10 minuat
BACON (Slanina) 180 °C 10 minat
CAKE (kolg) 160 °C 20 minut
SHRIMP (Krevety) 180 °C 15 minuat
KURCATA (Kuracie méso) 200 °C 35 minut

PREHLAD JEDAL A ICH PRIPRAVA V TEPLOVZDUSNE) FRITEZE

Této tabulka vdm pombze vybrat zakladné nastavenia pre zakladné pokrmy.

Upozorfiujeme v3ak, Ze nizsie uvedené nastavenia su len orientacné, pretoze prisady sa mozu lisit pévodom, velkostou, tvarom a

znackou, a preto nie je mozné zarucit univerzélne nastavenie pre vietky jedla.

Pokrm Hmotnost (g) Cas Teplota MieSanie | Poznamka
(min-max) (min)
Tenke mrazené 300-700 9-16 200 Ano
hranolceky
Hrubé mrazené 300-700 11-20 200 Ano
hranolceky
- - — - -
Domace hranoléeky (8 x 8 300-800 16-20 200 Ano PrJFiaJte /z polievkovej
mm) lyZice oleja
Domace americké 300-800 18-22 180 Ano Pl'vlfiajte /z polievkovej
zemiaky lyZice oleja
— - -
. o 300-750 12-18 180 Ano Pridajte % polievkovej
Domdce zemiakové kocky lyZice oleja
250 15-18 180 Ano
Pecené zemiaky 500 15-18 200 Ano
Steak 100-500 8-12 180
Platky masa (napr. rezen) 100-500 10-14 180
Hamburger 100-500 7-14 180
Rolka s klobdsou 100-500 13-15 200
Kuracie stehnd 100-500 18-22 180
Kuracie prsia 100-500 10-15 180
Jamné zavitky 100-400 8-10 200 Ano Tie pouzite na
pripravu v rdre.
Mrazené kuracie nugetky 100-500 6-10 200 Ano Tl? pouzite rlua
pripravu v rdre.
Mrazené rybie prsty 100-400 6-10 200 Tie pouzite na
pripravu v rdre.
Mrazene pokrmy v 100-400 8-10 180 T|z? pouZite r)a
trojitom obale pripravu v rdre.
Plnend zelenina 100-400 1-10 160
Kola¢ 300 20-25 160 Pouzite tortovy
formu.
PoufZite tortovu
Quiche 400 20-22 180 formu/metlu na
pecenie.
Muffiny 300 15-18 200 Pouzite tortovy
formu.
PoutZite tortovu
Sladké svacinky 400 1-20 160 formu/metlu na
pecenie.




DVOJITY TRENING

Tato funkcia umoznuje pripravit ingrediencie pre rovnaky program v oboch fritovacich koSoch(A5 a A7).

1) Stlaéte hlavny vypinac B7.

2) Rozsvieti sa dotykovy ovlddaci panel A2.

3) Vyberte pripravok v lavom fritovacom kosi A5 pomocou voli¢a B8; alebo vyberte pripravok v pravom fritovacom kosi A7
pomocou voli¢a B21.

4) Stla¢te pakovy voli¢ DUAL B13. Rozsvieti sa indikator DUAL.

5) Opakovanym stla¢anim volica MENU B11 vyberte jeden z prednastavenych programov. Podla potreby zmerite prednastavenu
teplotu alebo ¢as, ako je popisané v predchadzajucej Casti "Priprava jedla".

6) Ak chcete zacat varit, stladte voli¢ $tart/stop B22.

7) Oba fritovacie ko3e(A5 a A7) sa pouziju na pripravu jedla pre ten isty program.

8) Aj pocas varenia mozete nastavenu teplotu alebo zostéavajuci ¢as zmenit pomocou voli¢a zmeny teploty -(B1) alebo +(B2) alebo
voli¢a zmeny &asu -(B5) alebo +(B6). Ak chcete rychlejsie prechadzat medzi hodnotami, musite podrzat prst na voliéi.

9) Pocas procesu varenia mozete skontrolovat prepecenost jedla vytiahnutim fritovacieho kosa a na displeji sa zobrazi
"otvorené". Odpoéitavanie sa automaticky zastavi. Varenie sa obnovi aZ po vloZeni fritovacieho ko3a spat do fritézy.

10) Proces varenia mozete prerusit aj stlaéenim voli¢a $tart/stop B22. Odpocitavanie sa automaticky zastavi. Varenie sa obnovi az
po opatovnom stlaceni volica B22.

11) Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie patkrat akusticky signal a fritéza sa vypne.

12) Vyberte fritovaci kdS A5 alebo A7 z fritézy a skontrolujte, i su prisady opecené. Ak ano, vyberte ich z fritovacieho kosa A5
alebo A7. Ak prisady nie su dostato¢ne uvarené, vlozte do fritézy fritovaci kés A5 alebo A7, vyberte prednastaveny program a
upravte cas pripravy podla vyssie uvedenych pokynov.

Poznamka:
Pred vyberom prednastaveného programu vyberte funkciu dvojitej pripravy.

FUNKCIA SYNCHRONIZOVANEHO VARENIA

Tato funkcia umoziuje pripravovat v kazdom fritovacom ko3i(A5 alebo A7) rdzne prisady, ale priprava sa dokonéi v rovnakom

Case.

1) Stlacte hlavny vypinac B7.

2) Rozsvieti sa dotykovy ovlddaci panel A2.

3) Vyberte pripravu v lavom fritovacom kosi A5 pomocou voli¢a B8.

4) Opakovanym stla¢anim volica MENU B11 vyberte jeden z prednastavenych programov pre lavy fritovaci ks A5. Podla potreby
zmerite prednastavenu teplotu alebo ¢as, ako je popisané v predchadzajlicej ¢asti "Priprava jedla".

5) Vyberte pripravu v pravom fritovacom kosi A7 pomocou voli¢a B21.

6) Opakovanym stla¢anim volica MENU B11 vyberte jeden z prednastavenych programov pre pravy fritovaci kds A7. Podla
potreby zmerite prednastavenu teplotu alebo ¢as, ako je popisané v predchadzajlcej ¢asti "Priprava jedla".

7) Stlacte voli¢ SYNC B16. Rozsvieti sa indikator SYNC.

8) Ak chcete zacat varit, stladte voli¢ $tart/stop B22. Fritovaci kd$ s dlh$im ¢asom varenia zacne varit. Fritovaci kd$ s kratsim
¢asom varenia sa zapne len vtedy, ked' je ¢as varenia pre oba koSe rovnaky.

9) Aj pocas varenia méZete nastavenu teplotu alebo zostéavajuci ¢as zmenit pomocou voli¢a zmeny teploty -(B1) alebo +(B2) alebo
voli¢a zmeny &asu -(B5) alebo +(B6). Ak chcete rychlejsie prechadzat medzi hodnotami, musite podrzat prst na volii.

10) Pocas procesu varenia mozete skontrolovat prepeéenost jedla vytiahnutim fritovacieho ko3a a na displeji sa zobrazi
"otvorené". Odpoditavanie sa automaticky zastavi. Varenie sa obnovi aZ po vloZeni fritovacieho kosa spat do fritézy.

11) Proces varenia mozete prerusit aj stlacenim voli¢a Start/stop B22. Odpoéitavanie sa automaticky zastavi. Varenie sa obnovi az
po opatovnom stlaceni voli¢a B22.

12) Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie patkrat akusticky signal a fritéza sa vypne.

13) Vyberte fritovaci koS A5 alebo A7 z fritézy a skontrolujte, i su prisady opecené. Ak ano, vyberte ich z fritovacieho kosa A5
alebo A7. Ak prisady nie su dostatocne uvarené, vlozte do fritézy fritovaci koS A5 alebo A7, vyberte prednastaveny program a
upravte cas pripravy podla vyssie uvedenych pokynov.

OSVETLENIE

Pocas varenia sa osvetlenie vnutri fritovacieho kosa A5 alebo A7 pravidelne zapina a vypina v zavislosti od ¢innosti ohrievacieho
telesa A3. Po dosiahnuti nastavenej teploty sa ohrieval A3 prestane ohrievat a osvetlenie sa vypne. Ked teplota klesne, zapne sa
ohrievac¢ A3 a rozsvieti sa osvetlenie.

Ak potrebujete, aby sa svetla rozsvietili, ked s prave vypnuté, stladte voli¢ vybraného fritovacieho kosa(B8 alebo B21). Potom
stlacte voli¢ LIGHT B18. Zapne sa osvetlenie vybraného kosa. Opatovnym stlacenim voli¢a LIGHT B18 vypnete osvetlenie, alebo sa
osvetlenie vypne automaticky po 30 sekundach.
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CISTENIE A UDRZBA

VAROVANIE: Nikdy neponarajte spotrebi¢ do vody, necistite ho pod tecticou vodou ani ho nedavajte do
umyvacky riadu.

e Pred Cistenim alebo udrzbou sa vidy uistite, Ze je spotrebi¢ vypnuty.

o Na Cistenie vonkajSej strany spotrebica pouzite makku handricku navlhéenu vlaznou vodou. Nepouzivajte drsné Cistiace
prostriedky, riedidld ani rozpustadld, inak by mohlo déjst k poskodeniu povrchu spotrebiéa.

e Pred akymkolvek ¢istenim spotrebi¢ vidy vypnite, odpojte zo zasuvky a nechajte ho aspofi 30 minut vychladnut.

Pred prvym pouZzitim je potrebné jednotlivé ¢asti odnimatelného prislusenstva dékladne umyt teplou vodou s pouZitim
kuchynského sapondtu. Potom ich opléchnite pitnou vodou a dokladne osuste handrickou.
Spotrebic ani jeho napajaci kabel nikdy neoplachujte pod vodou ani neponarajte do vody.

Po kazdom pouziti vycistite fritovacie koSe A5 a A7 a fritovacie mriezky A9 a A10.

VONKAJSi POVRCH FRITEZY

Na Cistenie vonkajsej Casti fritézy pouzite makkd handri¢ku navlhéenu vlaznou vodou. NepouZivajte drsné Cistiace prostriedky,
riedidld alebo rozpustadld, inak by sa mohol poskodit povrch fritézy.

Pri ¢isteni ovladacieho panela, ktory je nachylnejsi na poskriabanie, dbajte na zvy3enu opatrnost. Utrite ho suchou
handri¢kou, ktora nepusta vldkna.

Fritézu ani jej napajaci kabel nie je mozné umyvat v umyvacke riadu.

FRITOVACIE KOSE A FRITOVACIE ROSTY

Na umyvanie fritovacich koSov A5 a A7 a fritovacich rostov A9 a A10 po beZnej prevadzke nie su potrebné Ziadne Cistiace
prostriedky ani iné Cistiace prostriedky. Povrch je vyrobeny z vysoko neprilnavého povrchu a na jeho umytie staci tepla voda a
nasledné dokonalé utretie mokrou a potom suchou $pongiou.

Fritovacie ko3e A5 a A7 (vratane rukovati A6 a A8), fritovacie rosty A9 a A10 mozno umyvat v umyvacke riadu.

Ak sa na dne panvice(AS5 alebo A7) alebo na mriezke(A9 alebo A10) usadili neistoty alebo ak sa jedlo pripalilo, napliite ko3(AS
alebo A7) hortcou vodou s trochou prostriedku na umyvanie riadu. Vlozte mriezku(A9 alebo A10) do kosa(A5 alebo A7) a
nechajte ju asi 10 mindt namocenu. Potom vodu vylejte, oplachnite ¢istou vodou a utrite makkou Spongiou.

ULOZENIE

Cisty a suchy spotrebi¢ skladujte na bezpe¢nom a dobre vetranom mieste (napr. v kuchynskej skrini) mimo dosahu deti.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Mozna pricina

Riesenie

Fritéza nefunguje.

Fritéza nie je pripojend k zdroju
napajania.

Zapojte zastrcku napdjacieho kabla do elektrickej zasuvky.

Nestlacili ste hlavny vypinac B7.

Stla¢enim hlavného vypinaca B7 zapnite fritézu. Stlacenim
voli¢a B22 spustite.

Prisady nie su
dostatocne uvarené.

Vo fritovacom ko3i(A5 alebo A7)
je prilis vela prisad.

Prisady rozdelte do mensich davok.

Nastavend teplota je prili§ nizka.

Zvyste teplotu.

Prisady su Niektoré prisady je potrebné , , A .
Y . p . XJ P . Prisady, ktoré sa nachadzaju vo vrchnej vrstve alebo nad sebou
nerovnomerne premiesat priblizne v polovici " AT . .
. R (napr. Cipsy), by sa mali vmiesat priblizne v polovici varenia.
uvarené. varenia.
Predsmazené

potraviny nie su po
dokonceni varenia
chrumkavé.

PouZivate predsmazené
potraviny, ktoré sa pripravuju vo
fritéze na oleji.

PouZivajte predsmazené potraviny uréené na pecenie v beznej
rare alebo ich potrite malym mnozstvom oleja.

Fritovaci k63(A5
alebo A7) nie je
mozné vloZit do
fritézy.

Vo fritovacom ko3i(A5 alebo A7)
je prilis vela prisad.

Pri plneni fritovacieho ko$a(A5 alebo A7) dodrziavajte Ciaru
maximalneho naplnenia.

Z fritézy vychddza
biely dym.

Pripravte si mastné prisady.

Pri vyprazani mastnych surovin vo fritéze moze pod fritovacim
rostom(A9 alebo A10) vytekat velké mnozstvo oleja. Olej sa
nadalej zahrieva na vy33iu teplotu, o mbze spdsobit biely dym.
Tento jav nema vplyv na spotrebi¢ ani na vysledok.

Vo fritovacom ko3i(A5 alebo A7)
je zvysok oleja alebo tuku z
predchadzajlcej pripravy.

Pred dal$im varenim sa uistite, Ze fritovaci k63(A5 alebo A7) a
fritovacia mriezka(A9 alebo A10) su Cisté.

Cerstvé hranolceky
nie su rovnomerne
opecené.

NepouZivajte spravny typ
zemiakov.

Pouzite pevné zemiaky, najlepsie typu priloha.

Hranolky by sa mali premie3at
priblizne v polovici varenia.

Hranolky, ktoré leZia vo vrchnej vrstve alebo nad sebou, je
potrebné premiesat priblizne v polovici pripravy.

Cerstvé hranolky nie
st chrumkavé.

Chrumkavost zavisi od mnoZstva
pouzitého oleja a mnozZstva vody
v hranol¢ekoch.

Pred vyprazanim surové hranoléeky dokladne osuste.

Hranolky nakrajajte na mensie kusky.

Pridajte eSte trochu oleja.

Poznamka: Ak problém nie je uvedeny v tabulke alebo ak problém pretrvéva, vypnite fritézu, odpojte ju od zdroja napajania a
kontaktujte zdkaznicky servis.

B | ;\vidacia: Ak informatny letak, obal alebo etiketa vyrobku obsahuje symbol pretiarknutého kosa, znamena to, 7e v
Eurdpskej unii sa vSetky takto oznacené elektrické a elektronické vyrobky, batérie a akumulatory musia po skonéeni ich Zivotnosti
umiestnit do kontajnerov na separovany odpad. Tieto vyrobky nevyhadzujte do netriedeného komunélneho odpadu.

c € VYHLASENIE O ZHODE

Spolo¢nost Abacus Electric, s.r.o. tymto vyhlasuje, 7e tato teplovzdu$na fritéza Salente DoubleAir spifia poziadavky noriem a
predpisov, ktoré sa vztahuju na tento typ zariadenia. UpIné znenie vyhlasenia o zhode EU je k dispozicii na tejto webovej stranke:
https://ftp.salente.cz/ce/
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Dovozca / vyrobca

Abacus Electric, s.r.o.

Plana 2, 370 01, Ceska republika
E-mail: helpdesk@salente.eu

Made in P.R.C.

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.eu

V3etky préva vyhradené. Dizajn a vzhlad sa mézu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia.

26

FSC

WWwFSC.org
FSC> AOD0523




Table of Contents

INTRODUCGTION ....coiiiitieeiiiiee ettt st et e s s e s s e e s s e e s snee e s s enneeeeenanees 28
THE MOST UP-TO-DATE VERSION OF THE USER MANUAL.......ccccviiiiiiiiiiiinee, 28
SAFETY WARNINGS AND INSTRUCTIONS .....cccuviiiiiiiiiiiiricinicceccc e 28
NOISE .o 30
PACKAGING CONTENT ..coeiiiiiiiiiiiiiittiee ettt e s 30
SPECIFICATIONS ...ttt e e 31
DEGREE OF PROTECTION AGAINST ELECTRIC SHOCK........ccoeiiiiiiiiiiiiiniiiiecce, 31
DESCRIPTION OF INDIVIDUAL PARTS ...eiiiiiiteeiirtee ettt 31
BEFORE FIRST USE.... ettt 32
SERVICE ...ttt e e s s re e e e s 33
TIPS FOR PREPARATION ....eiiiiiiiiietiee ettt 33
FOOD PREPARATION ....ciiiiitiii ittt ettt 33
OVERVIEW OF PRESET PROGRAMS ...ttt 34
OVERVIEW OF DISHES AND THEIR PREPARATION IN THE HOT AIR FRYER............. 35
DUAL TRAINING ..ottt 35
SYNCHRONISED COOKING FUNCTION .....cciviiiiiiiiiiiiiiniiicincniicccinee i 36
LIGHTING . ...ttt e s e s e 36
CLEANING AND MAINTENANCE .......ctttiiiiiiiinieteeirre e 36
OUTER SURFACE OF THE FRYER ......eviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiicin i 36
FRYING BASKETS AND FRYING GRIDS .......cccviiiiiiiiiiiiiiiiinicinccinec e 37
SAVE e e e s e s e e s e e e s 37
PROBLEM SOLVING ......eoiiiiiieei ittt s e s 37

27



INTRODUCTION

o Before putting this product into operation, please read this entire user manual carefully through to the end, even if you are
familiar with the use of a similar type of product in the past.

e Keep this user manual for future reference - it is an integral part of the product and may contain important instructions on
commissioning, operation and care of the product.

e Make sure that other people who will be using this appliance read this user manual.

» If you give, donate or sell this appliance to others, please give them this user manual together with this product and remind
them to read it.

e For the duration of the warranty, we recommend that you keep the original packaging of the product - this will protect the
appliance in the best possible way during transport.

THE MOST UP-TO-DATE VERSION OF THE USER MANUAL

Due to Salente's ongoing product innovations and changes in legislation, you can always find the most up-
to-date version of this user manual on the website www.salente.eu or by simply scanning the QR code
shown below with your mobile phone:

SAFETY WARNINGS AND INSTRUCTIONS

- This appliance may be used by children aged 8
years and older and persons with reduced
physical, sensory or mental abilities or lack of
experience and knowledge, provided they are
supervised or have been instructed in the safe
use of the appliance and understand the
potential hazards.

- Children must not play with the appliance.

- Do not expose the appliance to dripping or
splashing water. Do not spray or rinse it with
water or other liquid. Do not immerse it in water
or any other liquid, even partially.

- The appliance is designed for indoor use, do not
use it outdoors.

- Do not use this appliance with a programmer,
timer, remote control system, or any other
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component that would automatically switch the
appliance on.

- When cleaning, follow the instructions in the
Cleaning and Maintenance chapter.

- Cleaning and maintenance by the user must not
be carried out by children unless they are at least
8 years old and supervised. Children under 8
years of age must stay away from the product
and its inlet.

- Always switch off and unplug the appliance
when not in use, when left unattended and
before cleaning, maintenance or storage.

- Use the appliance only as specified in this user manual.

- If the appliance is to be used around children, please take extra care. Always place the appliance out of their reach. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the product.

- Do not allow the appliance to be used as a toy.

- Do not shake the product and take care not to drop it on the ground.

- Do not touch the appliance with wet or damp hands. This is especially true when connected to a power outlet.

- Do not attempt to remove the outer casing of the appliance.

- The manufacturer is not liable for any damage caused by improper use of the appliance and its accessories.

- It is forbidden to modify the surface of the appliance in any way, e.g. by using self-adhesive film, spraying its surface, painting it
with paint, etc.

- Always install the appliance in a horizontal, hard, smooth, dry and stable place.

- Never place the appliance on inclined surfaces.

- Use and store the appliance away from explosive gases, flammable, combustible and volatile substances (solvents, varnishes,
adhesives, etc.).

- Do not expose the appliance to extreme temperatures, direct sunlight, excessive humidity (e.g. bathroom, sauna, swimming
pool, etc.) or place it in excessively dusty environments.

- Do not place the appliance near heaters, open flames or other appliances or equipment that are sources of heat.

- Do not place sources of open flame (e.g. burning candles) on the appliance.

- Do not use the appliance within the range of a strong electromagnetic field (e.g. microwave oven).

- Do not place the appliance or its accessories on or near an electric or gas cooker or on the edge of a table or kitchen worktop.

- Do not use the appliance to store objects and ensure that no other objects are placed on the appliance when storing it.

- The appliance is designed for use in homes, offices and similar areas. Do not use it for commercial, medical or other purposes.

- Do not use the appliance for purposes other than those for which it is intended.

- The appliance is not designed for continuous operation.

- Only use the accessories that come with the appliance. Never use accessories that are not supplied with or intended for this
product.

- Before each use, make sure that the selected accessory is not damaged. Never use the appliance with damaged accessories.

@ Any repairs may only be carried out by an authorised service centre.

- Never repair the appliance yourself and do not make any adjustments to it! Entrust all repairs and adjustments to this product
to a professional company/service. Tampering with the product during the warranty period puts you at risk of losing warranty
benefits.
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- Never use the appliance if it is not working properly, if it has fallen on the ground and become damaged, or if it has fallen into
water. In this case, have it repaired by a professional company/service.

- Always make sure the appliance is switched off before cleaning or maintenance.

- Keep the appliance clean.

- Do not place heavy objects on the power cord.

- Only connect the appliance to a properly earthed mains socket.

- Before connecting the appliance to the mains socket, make sure that the voltage on the rating plate matches the voltage at your
mains socket.

- Do not connect the appliance to the mains socket unless it is properly assembled.

- The mains socket must be freely accessible so that the mains cable can be quickly disconnected from the power source if
necessary.

- Fully unwind the power cord before using the product.

- Do not wrap the power cord around the product.

- Do not connect or disconnect the power cord of the appliance from the power outlet with wet hands.

- Make sure that neither the power cord fork nor the power cord comes into contact with moisture, water or other liquids. If this
still happens, dry the fork carefully before using it again.

- Keep the mains cable dry.

- Do not pull or carry the appliance by the power cord.

- Do not disconnect the appliance from the mains socket by pulling the mains cable. The power cord or power outlet could be
damaged. Disconnect the mains cable from the mains socket by pulling the plug.

- Make sure that the power cord does not hang over the edge of the table or touch hot surfaces or sharp objects.

- Do not cover the mains cable with the carpet. Do not place carpets, skirting boards or other coverings on the mains cable. Do
not place the power cord under furniture or appliances. Place the mains cable where it cannot be run over or tripped over. If
this happens, unplug the appliance immediately.

- Always clean the mains cable with a dry cloth only, never wash it with water.

- Do not plug the appliance into an extension lead.

- Do not adjust the length of the power cord.

- If the mains cable is damaged, have it replaced by a qualified service centre to avoid a dangerous situation. It is forbidden to use
the appliance with a damaged mains cable.

- In the event of a storm, the appliance must be switched off and its mains cable unplugged from the mains socket to prevent
damage to the appliance in the event of a lightning strike.

- Switch off the appliance and unplug the power cord from the mains socket if it makes a strange sound or emits an odour or
smoke.

[ ]] Read this instruction manual before using the appliance.

WARNING: When the appliance is in operation, the temperature of some of its surfaces may be higher. Do not
touch heated surfaces of the product or its accessories or you may be burned. Special attention must be paid to the
presence of children and disabled persons.

WARNING: This appliance is not intended to be controlled by a programmer, external timer, remote socket or
remote control.

Always clean product surfaces that come into contact with food or foodstuffs according to the instructions in this user manual.
Do not use the appliance near flammable materials such as dishcloths, curtains, drapes, etc.

Do not use the appliance near objects and surfaces that can be damaged by steam (e.g. walls, wallpaper, pictures, hanging
cabinets, shelves, etc.).

During operation, a clear space of at least 15 cm must be left on all sides of the product to ensure sufficient air circulation.
When the appliance is in operation, sufficient space must be left for air circulation of at least 30 cm on all sides of the
appliance.

Do not cover the air intake or outlet openings or other ventilation openings or insert objects into them. Otherwise, the
appliance could be damaged.

The declared noise emission value of this appliance is 65 dB(A), which is the A sound power level relative to a reference sound
power of 1 pW.

PACKAGING CONTENT

e Fryer

e Frying basket (2 pcs)

e Frying grid (2 pcs)

e Operating Instructions



SPECIFICATIONS

e Rated voltage: AC 220-240 V
e Rated frequency: 50/60 Hz
e Rated power input: 2950 W
e Rated current: 13 A

DEGREE OF PROTECTION AGAINST ELECTRIC SHOCK
Class | - Protection against electric shock is ensured by basic insulation and by connecting the inanimate parts of the appliance to

the mains protective conductor.

DESCRIPTION OF INDIVIDUAL PARTS

1) Air inlet hole 7) Right hand frying basket with hatch

2) Touch panel control with digital display 8) Handle of the right frying basket

3) Heating element (at the top inside the fryer) 9) Frying grid of the left frying basket

4) Inside the fryer 10) Frying grid of the right frying basket

5) Left hand frying basket with hatch 11) Grip of the frying grid

6 Left frying basket handle 12) Silicone foot (placed around the perimeter of each frying grid)
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1) Selector - to lower the temperature 12) FISH indicator

2) + dial to increase temperature 13) DUAL selector

3) Numeric display of temperature and time for the left 14) VEG Programme Indicator
frying basket 15) BACON indicator

4) Numeric display of temperature and time for the right 16) SYNC selector

frying basket 17) CAKE Programme Indicator
5) Voter - to reduce time 18) LIGHT selector

6) + selector to extend the time 19) SHRIMP indicator

7) Main switch 20) CHICKEN indicator

8) Selector for left fryer basket functions 21) Selector for the right frying basket function
9) FRIES Programme Indicator 22) Start/stop selector

10) STEAK indicator

11) MENU selector

BEFORE FIRST USE

1) Unpack the product carefully and be careful not to throw away any part of the packaging material before you find all the parts
of the product.

2) Check the product for protective stickers, films or other materials intended only for transport to the customer to protect the
appliance from scratches or other damage. Remove such before use.

3) Before connecting to the mains, ensure by visual inspection that the appliance is intact and no damage has occurred during
transportation.

4) Before first use, slide out the frying baskets A5 and A7 by pulling together the handles A6 and A8 and remove the frying grids
A9 and A10.

5) Wash everything thoroughly with warm water using a neutral dishwashing detergent, then rinse with clean water and allow to
dry freely or wipe dry with a kitchen towel.

6) Insert the frying grids A9 and A10 back into the frying baskets A5 and A7 and use the handles A6 and A8 to slide them back
into the fryer.

7) Now the fryer is ready to use.

All the above mentioned parts A5, A7, A9 and A10 are dishwasher safe.

Remark: We recommend turning the fryer on for 5 to 10 minutes at maximum temperature. During this time you may notice a
slight odour or faint smoke. These disappear with use and have no effect on the functionality of the fryer.
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SERVICE

1) Plug the power cord plug into an electrical outlet.

2) A short beep sounds, the display lights up completely for a moment and then the main switch B7 remains lit. The indicator
light is on permanently when the power cord is plugged into a power outlet.

3) Slide out the frying baskets A5 and A7 by pulling them together by the handles A6 and A8.

4) Place the desired ingredients in the A5 and A7 frying baskets, observing the maximum permissible filling level, which is marked
"MAX" on the inside of the basket.

5) Slide the A5 and A7 frying baskets back into the fryer.

6) The fryer is now ready for use.

WARNING:

When handling the frying baskets during and after cooking, hold them only by the handles A6 and A8, otherwise there is a risk
of burns.

Never touch the A5 or A7 frying baskets, the A9 or A10 frying grids or the inside of the fryer during or after cooking, they are
very hot!

Do not pour oil or other liquids into the fryer.

Take care not to scald yourself with hot steam during or after cooking when handling the A5 and A7 frying baskets.

Place the A5 and A7 frying baskets only on a heat-resistant mat (the baskets are very hot)

Never use baking paper or food foil in the fryer (risk of fire)

TIPS FOR PREPARATION

— Smaller pieces of food usually take a little less time than larger pieces.

— Larger quantities of food take only slightly longer than smaller quantities of food.

— Stirring the food halfway through optimises the cooking result and can help prevent uneven browning.

— To make food crispy (e.g. chips), brush it with a light layer of oil.

— Do not cook extremely fatty foods, such as sausages, in a deep fryer.

— Pre-fried foods that are intended for baking in the oven can also be prepared in a deep fryer.

— The optimal quantity for the preparation of crispy fries is 500 grams.

For a quick and easy preparation of fried snacks, use pre-made batter. It also requires less preparation time than homemade
dough.

When baking cakes, quiches or if you want to fry fragile or stuffed foods, place a baking tray or baking dish on the frying rack.
— You can also use the fryer to heat food. To heat, set the temperature to 150 °C for a maximum of 10 minutes.

FOOD PREPARATION

You can select one of the pre-set programmes to prepare your food, which can also be individually adjusted.

You can prepare food in one or both frying baskets independently of each other, as well as use the dual cooking function (you will
prepare the ingredients for the same programme in both frying baskets) or the synchronised cooking function (you will
prepare different ingredients in each frying basket, but the cooking is completed at the same time).

The preset programmes have a factory-set time and temperature for cooking. However, you can still adjust the temperature or
time according to your own preferences.

1) Press the main switch B7.

2) The control touch panel A2 lights up.

3) Select the preparation in the left frying basket A5 with selector B8; or select the preparation in the right frying basket A7 with
selector B21.

4) Press MENU selector B11 repeatedly to select one of the preset programs - see the program table below. Each time you press
it, the indicator for the selected programme lights up.

5) You can change before and during cooking:

- the preset temperature to a value in the range 80-200 °C and in steps of 5 °C using the temperature change selector -(B1)
or +(B2). To move between values faster, you need to hold your finger on the dial.

- the preset time to a value in the range 1-60 minutes and in 1 minute increments using the time change selector -(B5) or
+(B6). To move between values faster, you need to hold your finger on the dial.

6) To start cooking, press the start/stop selector B22.

7) Even during cooking, the set temperature or remaining time can be changed by using the temperature change dial -(B1) or
+(B2) or the time change dial -(B5) or +(B6). To move between values faster, you need to hold your finger on the dial.

8) During the cooking process, you can check the doneness of the food by pulling out the frying basket and the display will show
"open". The countdown will stop automatically. Cooking will only resume when the frying basket is put back into the fryer.

9) The cooking process can also be interrupted by pressing the start/stop selector B22. The countdown will stop automatically.
Cooking will resume only when the B22 selector is pressed again.

10) After the set time has elapsed, the acoustic signal sounds five times and the fryer switches off.

11) Remove the A5 or A7 frying basket from the fryer and check that the ingredients are browned. If so, remove them from the
A5 or A7 frying basket. If the ingredients are not sufficiently cooked, place the A5 or A7 frying basket in the fryer, select the
preset programme and adjust the cooking time according to the instructions above.
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Remove the food from the A5 or A7 frying basket using a frying pan or kitchen tongs. If you were to transfer the finished food
from the A5 or A7 frying basket, the fat or juices could overflow into the bowl! or onto the plate.

Warning:
Always place the A5 or A7 hot frying basket on a heat-resistant mat.

Warning:
Do not touch the frying basket A5 or A7, the frying grid A9 or A10 or the heating element A3 with your bare hands.
There's a risk of serious burns. Use protective kitchen mitts or a cloth.

Remark:

During cooking, the lighting inside the A5 or A7 frying baskets will periodically turn on and off depending on the operation of the
A3 heating element. When the set temperature is reached, the A3 heater stops heating and the lighting switches off. When the
temperature drops, the A3 heater switches on and the lighting comes on.

Remark:
After cooking, the A3 heater will switch off but the fan will remain running for approximately 20 seconds to remove the hot air
from the interior of the fryer. This is a common phenomenon.

OVERVIEW OF PRESET PROGRAMS

Program Default temperature Default time
FRIES (Hranolky) 200 °C 22 minutes
STEAK 200 °C 10 minutes
FISH (Ryba) 200 °C 20 minutes
VEG (Zelenina) 180 °C 10 minutes
BACON (Slanina) 180 °C 10 minutes
CAKE (Kolac) 160 °C 20 minutes
SHRIMP (Shrimp) 180 °C 15 minutes
CHICKEN (Kufe) 200 °C 35 minutes
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OVERVIEW OF DISHES AND THEIR PREPARATION IN THE HOT AIR FRYER

This table below will help you choose the basic settings for basic dishes.
Please note, however, that the settings below are for guidance only, as ingredients may vary in origin, size, shape and brand, and
therefore it is not possible to guarantee a universal setting for all dishes.

Dish Weight (g) Time Temperature | Stirring Note
(min—max) (min)
Thin frozen fries 300-700 9-16 200 Yes
Thick frozen chips 300-700 11-20 200 Yes
1,
Home fries (8x8 mm) 300-800 16-20 200 Yes /:i‘ljd % tablespoon of
1 1,
Homemade American 300-800 18-22 180 Ves Afid % tablespoon of
potatoes oil
1,
300-750 12-18 180 Yes A,‘ljd % tablespoon of
Homemade potato cubes ol
250 15-18 180 Yes
Baked potatoes 500 15-18 200 Yes
Steak 100-500 8-12 180
Sliced meat (e.g. 100-500 10-14 180
schnitzel)
Hamburger 100-500 7-14 180
Sausage roll 100-500 13-15 200
Chicken drumsticks 100-500 18-22 180
Chicken breast 100-500 10-15 180
hose f
Spring rolls 100-400 810 200 Yes Use those for oven
preparation.
Frozen chicken nuggets 100-500 6-10 200 Yes Use thosg foroven
preparation.
Frozen fish fingers 100-400 6-10 200 Use those for oven
preparation.
Frozen dishes in triple 100-400 810 180 Use thos.e for oven
wrap preparation.
Stuffed vegetables 100-400 1-10 160
Kola¢ 300 20-25 160 Use a cake tin.
Quiche 400 20-22 180 Use a cake tin/baking
dish.
Muffiny 300 15-18 200 Use a cake tin.
Sweet snacks 400 1-20 160 :’f;a cake tin/baking

DUAL TRAINING

This function allows you to prepare ingredients for the same programme in both frying baskets(A5 and A7).

1) Press the main switch B7.

2) The control touch panel A2 lights up.

3) Select the preparation in the left frying basket A5 with selector B8; or select the preparation in the right frying basket A7 with
selector B21.

4) Press the DUAL selector lever B13. The DUAL indicator lights up.

5) Press MENU selector B11 repeatedly to select one of the preset programs. Change the preset temperature or time as needed,
as described in the previous section "Food preparation”.

6) To start cooking, press the start/stop selector B22.

7) Both frying baskets(A5 and A7) will be used to prepare food for the same programme.

8) Even during cooking, the set temperature or remaining time can be changed by using the temperature change dial -(B1) or
+(B2) or the time change dial -(B5) or +(B6). To move between values faster, you need to hold your finger on the dial.

9) During the cooking process, you can check the doneness of the food by pulling out the frying basket and the display will show
"open". The countdown will stop automatically. Cooking will only resume when the frying basket is put back into the fryer.
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10) The cooking process can also be interrupted by pressing the start/stop selector B22. The countdown will stop automatically.
Cooking will resume only when the B22 selector is pressed again.

11) After the set time has elapsed, the acoustic signal sounds five times and the fryer switches off.

12) Remove the A5 or A7 frying basket from the fryer and check that the ingredients are browned. If so, remove them from the
A5 or A7 frying basket. If the ingredients are not sufficiently cooked, place the A5 or A7 frying basket in the fryer, select the
preset programme and adjust the cooking time according to the instructions above.

Remark:
Select the dual preparation function before selecting a preset programme.

SYNCHRONISED COOKING FUNCTION

This function allows you to prepare different ingredients in each frying basket(A5 or A7), but the preparation is completed at the

same time.

1) Press the main switch B7.

2) The control touch panel A2 lights up.

3) Select the preparation in the left frying basket A5 with the selector B8 .

4) Press MENU selector B11 repeatedly to select one of the preset programmes for the left-hand frying basket A5. Change the
preset temperature or time as needed, as described in the previous section "Food preparation".

5) Select the preparation in the right frying basket A7 with the selector B21.

6) Press MENU selector B11 repeatedly to select one of the preset programmes for the right-hand frying basket A7. Change the
preset temperature or time as needed, as described in the previous section "Food preparation".

7) Press the SYNC selector B16. The SYNC indicator lights up.

8) To start cooking, press the start/stop selector B22. The fryer basket with the longer cooking time will start cooking. The frying
basket with the shorter cooking time is only switched on when the cooking time is the same for both baskets.

9) Even during cooking, the set temperature or remaining time can be changed by using the temperature change dial -(B1) or
+(B2) or the time change dial -(B5) or +(B6). To move between values faster, you need to hold your finger on the dial.
10) During the cooking process, you can check the doneness of the food by pulling out the frying basket and the display will show
"open". The countdown will stop automatically. Cooking will only resume when the frying basket is put back into the fryer.
11) The cooking process can also be interrupted by pressing the start/stop selector B22. The countdown will stop automatically.
Cooking will resume only when the B22 selector is pressed again.

12) After the set time has elapsed, the acoustic signal sounds five times and the fryer switches off.

13) Remove the A5 or A7 frying basket from the fryer and check that the ingredients are browned. If so, remove them from the
A5 or A7 frying basket. If the ingredients are not sufficiently cooked, place the A5 or A7 frying basket in the fryer, select the
preset programme and adjust the cooking time according to the instructions above.

LIGHTING

During cooking, the lighting inside the A5 or A7 frying baskets will periodically turn on and off depending on the operation of the
A3 heating element. When the set temperature is reached, the A3 heater stops heating and the lighting switches off. When the
temperature drops, the A3 heater switches on and the lighting comes on.

If you need the lights to come on when they are just off, press the selector of the selected fryer basket(B8 or B21). Then press
the LIGHT selector B18. The lighting of the selected basket will turn on. Press the LIGHT selector B18 again to switch off the
lighting, or the lighting will switch off automatically after 30 seconds.

CLEANING AND MAINTENANCE
A WARNING: Never immerse the appliance in water, clean it under running water or put it in the dishwasher.

. Always make sure the appliance is switched off before cleaning or maintenance.
e Use a soft cloth dampened with lukewarm water to clean the outside of the appliance. Do not use harsh cleaning agents,
thinners or solvents, otherwise the surface of the appliance may be damaged.
o Always switch off and unplug the appliance and allow it to cool for at least 30 minutes before any cleaning.

Before first use, the individual parts of the removable accessory should be thoroughly washed with warm water using kitchen
detergent. Afterwards, rinse them with drinking water and wipe them thoroughly dry with a cloth.
Never rinse the appliance or its power cord under water or immerse it in water.

Clean the A5 and A7 frying baskets and the A9 and A10 frying grids after each use.

OUTER SURFACE OF THE FRYER

e Use a soft cloth dampened with lukewarm water to clean the outside of the fryer. Do not use harsh cleaners, thinners or
solvents, otherwise the surface of the fryer may be damaged.

o Take special care when cleaning the control panel, which is more prone to scratches. Wipe it with a dry, lint-free cloth.

e The fryer and its power cord are not dishwasher safe.




FRYING BASKETS AND FRYING GRIDS

No detergents or other cleaning agents are needed to wash the A5 and A7 frying baskets and the A9 and A10 frying grids after

normal operation. The surface is made of a highly non-stick surface and to wash it, warm water followed by a perfect wipe
with a wet and then dry sponge is sufficient.

Frying baskets A5 and A7 (including handles A6 and A8), frying grids A9 and A10 are dishwasher safe.
If dirt has settled on the bottom of the frying pan(A5 or A7) or on the frying grid(A9 or A10) or if food has become burnt, fill

the basket(A5 or A7) with hot water and a little dishwashing liquid. Place the grid(A9 or A10) in the basket(A5 or A7) and let it
soak for about 10 minutes. Then pour out the water and rinse with clean water and wipe with a soft sponge.

SAVE

Store the clean and dry appliance in a safe and well-ventilated place (e.g. kitchen cupboard) out of the reach of children.

PROBLEM SOLVING

The Problem

Possible cause

Solution

The fryer's not
working.

The fryer is not connected to a
power source.

Plug the plug of the power cord into an electrical socket.

You have not pressed the
main switch B7.

Press the main switch B7 to switch on the fryer. Press selector
B22 to start.

The ingredients are not
sufficiently cooked
through.

There are too many
ingredients in the frying
basket(A5 or A7).

Divide the ingredients into smaller batches.

The set temperature is too
low.

Raise the temperature.

The ingredients are
unevenly cooked.

Some ingredients need to be
stirred about halfway through
cooking.

Ingredients that lie in the top layer or over each other (e.g.
chips) should be stirred in about halfway through cooking.

Pre-fried foods are not
crispy when finished
cooking.

You are using pre-fried food to
be prepared in an oil fryer.

Use pre-fried food intended to be cooked in a conventional
oven, or brush the food with a small amount of oil.

The frying basket(A5 or
A7) cannot be inserted
into the fryer.

There are too many
ingredients in the frying
basket(A5 or A7).

When filling the frying basket(A5 or A7), observe the maximum
filling line.

White smoke comes
out of the fryer.

Prepare fatty ingredients.

When frying fatty ingredients in the deep fryer, a large amount
of oil may run under the frying grid(A9 or A10). The oil
continues to heat up to a higher temperature and this can
cause white smoke. This phenomenon does not affect the
appliance or the result.

In the frying basket(A5 or A7),
there is leftover oil or fat from
previous preparation.

Make sure the frying basket(A5 or A7) and the frying grid(A9 or
A10) are clean before cooking again.

Fresh fries are not fried
evenly.

Do not use the right type of
potatoes.

Use firm potatoes, ideally of the side dish type.

The fries should be stirred
about halfway through
cooking.

The fries, which lie in the top layer or over each other, need to
be mixed about halfway through the preparation.

Fresh fries are not
crispy.

The crispiness depends on the
amount of oil used and the
amount of water in the fries.

Dry the raw chips thoroughly before frying.

Cut the fries into smaller pieces.

Add a little more oil.

Remark: If the problem is not listed in the table, or if your problem persists, turn off the fryer, disconnect it from the power
source and contact customer service.




B Disposal: If the information leaflet, packaging or product label contains a crossed-out bin symbol, this means that in the
European Union all electrical and electronic products, batteries and accumulators marked in this way must be placed in se parate
waste containers at the end of their life. Do not dispose of these products in unsorted municipal waste.

c € DECLARATION OF CONFORMITY

Abacus Electric, s.r.o. hereby declares that this Salente DoubleAir hot air fryer meets the requirements of the standards and
regulations that are relevant for this type of equipment. The full text of the EU Declaration of Conformity is available at the
following website: https://ftp.salente.cz/ce/

Importer / Manufacturer

Abacus Electric, s.r.o. \
Plana 2, 370 01, Czech Republic
Email: helpdesk@salente.eu

FSC

. www.fsc.org
Made in P.R.C. FSG* AODD523

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

All rights reserved. Design and appearance are subject to change without notice.
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BEVEZETES

o Atermék Gizembe helyezése el6tt kérjiik, olvassa el figyelmesen a teljes hasznalati utmutatdt, még akkor is, ha korabban
mar ismerte egy hasonlé tipusu termék hasznalatat.

o Orizze meg ezt a felhasznaléi kézikonyvet késGbbi hasznalatra - a termék szerves részét képezi, és fontos utasitasokat
tartalmazhat a termék tizembe helyezésével, miikodtetésével és gondozasaval kapcsolatban.

o GyG6z6djon meg rola, hogy a készuléket hasznélni szdndékozd személyek is elolvastdk ezt a hasznalati Utmutatot.

e Ha ezt a késziiléket masoknak adja, ajandékozza vagy eladja, kérjiik, adja at nekik ezt a hasznalati Utmutatdt a termékkel
egyutt, és emlékeztesse Gket, hogy olvassak el.

e A garanciaidd alatt javasoljuk, hogy a termék eredeti csomagolasat 6rizze meg - ez a lehet§ legjobban védi a készlléket a
szallitas soran.

A Szalente folyamatos termékinnovacioi és a jogszabalyi valtozasok miatt a jelen hasznalati utmutatd . .
mindig a legfrissebb valtozatat taldlja meg a www.salente.eu weboldalon, vagy egyszer(ien az alabb
lathat6 QR-kddot beolvasva mobiltelefonjaval:

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK ES UTASITASOK

- Ezt a készuléket hasznalhatjak 8 éves vagy
id6sebb gyermekek, valamint csokkent fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, illetve tapasztalat és ismeretek
hianyaban |évé személyek, feltéve, hogy
feligyelet alatt allnak, vagy eligazitast kaptak a
készlilék biztonsagos hasznalatarél, és
megértették a lehetséges veszélyeket.

- Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

- Ne tegye ki a készuléket csop6gb vagy froccsend
viznek. Ne permetezze vagy oblitse le vizzel vagy
mas folyadékkal. Ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba, még részben sem.

- A készuléket beltéri hasznalatra tervezték, ne
hasznalja kultéren.

- Ne hasznalja ezt a készliléket programozoval,

id6zitbvel, taviranyitoval vagy barmilyen mas
40


http://www.salente.eu/

olyan komponenssel, amely automatikusan
bekapcsolna a készliléket.

- Tisztitaskor kovesse a Tisztitas és karbantartas
fejezetben leirtakat.

- A tisztitast és a karbantartast a felhasznalo csak
8 éves korig és felligyelet mellett végezheti
gyermekekkel. A 8 év alatti gyermekeknek tavol
kell maradniuk a terméktél és annak bejaratatal.

- Mindig kapcsolja ki és huzza ki a készuléket, ha
nem hasznalja, ha feligyelet nélkil hagyija,
valamint tisztitas, karbantartas vagy tarolas el6tt.

- A készlléket csak a jelen hasznalati Gtmutatoban meghatarozottak szerint haszndlja.

- Ha a készliléket gyermekek kozelében kell hasznalni, kérjik, legyen kiilondsen dvatos. A késziiléket mindig helyezze el a
gyerekek elérhetdségein kivil. A gyermekeket feltigyelni kell, hogy ne jatsszanak a termékkel.

- Ne engedje, hogy a késziiléket jatékként hasznaljak.

- Ne rdzza a terméket, és vigyazzon, hogy ne ejtse le a foldre.

- Ne érintse meg a készlléket nedves vagy nedves kézzel. Ez kiilonosen akkor igaz, ha konnektorhoz csatlakoztatva van.

- Ne probalja meg eltavolitani a késztilék kilsé burkolatat.

- A gyarté nem vallal felelGsséget a készllék és tartozékai nem rendeltetésszerl hasznélatabdl eredd karokért.

- Tilos a készlék feluletét barmilyen médon mddositani, pl. dntapadds félia hasznalataval, a feluletének befujasaval, festékkel
vald lefestésével stb.

- A késziiléket mindig vizszintes, kemény, sima, szdraz és stabil helyen helyezze el.

- Soha ne helyezze a készlléket ferde feltletekre.

- A készliléket robbandsveszélyes gazoktdl, gyulékony, éghet6 és illékony anyagoktdl (oldészerek, lakkok, ragasztok stb.) tavol
hasznélja és tarolja.

- Ne tegye ki a késziiléket szélsGséges h6mérsékletnek, kbzvetlen napfénynek, tulzott paratartalomnak (pl. flird6szoba, szauna,
Uszémedence stb.), és ne helyezze tul poros kdrnyezetbe.

- Ne helyezze a készuléket flit6testek, nyilt langok vagy mas, héforrast jelentd késziilékek vagy berendezések kozelébe.

- Ne helyezzen nyilt Iangforrast (pl. ég6 gyertyat) a készulékre.

- Ne hasznalja a készuléket erds elektromagneses mezd hatésugaraban (pl. mikrohullamd sité).

- Ne helyezze a készlléket vagy tartozékait elektromos vagy gazf6z6lapra vagy annak kozelébe, illetve asztal vagy konyhai
munkalap szélére.

- Ne hasznalja a készuléket targyak tarolasara, és tgyeljen arra, hogy tarolaskor ne helyezzen mas targyakat a készilékre.

- A készlléket otthonokban, irodakban és hasonld helyiségekben térténé hasznalatra tervezték. Ne haszndlja kereskedelmi,
orvosi vagy egyéb célokra.

- Ne hasznalja a késziiléket a rendeltetésétdl eltérs célokra.

- A készlléket nem folyamatos tizemre tervezték.

- Csak a késziilékhez mellékelt tartozékokat hasznalja. Soha ne hasznaljon olyan tartozékokat, amelyeket nem ehhez a termékhez
mellékeltek vagy nem ehhez a termékhez szantak.

- Minden haszndlat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a kivalasztott tartozék nem sérilt meg. Soha ne hasznalja a készuléket sérilt
tartozékokkal.

@ Barmilyen javitdst csak hivatalos szervizk6zpont végezhet.

- Soha ne javitsa a készuléket sajat maga, és ne végezzen rajta semmilyen bedllitast! A termék minden javitasat és bedllitasat
bizza szakemberre/szervizre. Ha a garancidlis idszak alatt a termékkel babrdl, azzal a garancidlis el6nyok elvesztésének
kockazatét kockaztatja.
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- Soha ne hasznalja a készlléket, ha az nem miikddik megfelelGen, ha a foldre esett és megsériilt, vagy ha vizbe esett. Ebben az
esetben javittassa meg egy profi céggel/szervizzel.

- Tisztitds vagy karbantartas el6tt mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék ki van kapcsolva.

- Tartsa tisztdn a késziiléket.

- Ne helyezzen nehéz targyakat a tapkdbelre.

- A készlléket csak megfelelGen foldelt halozati aljzathoz csatlakoztassa.

- Miel6tt csatlakoztatja a készlléket a haldzati aljzathoz, gy6z6djon meg arrdl, hogy a cimtablan feltintetett feszlltség
megegyezik az On héldzati aljzatanak fesziiltségével.

- Ne csatlakoztassa a késztiléket a haldzati aljzathoz, ha nincs megfelelen Gsszeszerelve.

- A haldzati aljzatnak szabadon hozzaférhetének kell lennie, hogy a haldzati kdbel sziikség esetén gyorsan levalaszthatd legyen az
dramforrdsrol.

- A termék hasznadlata el6tt tekerje ki teljesen a tapkabelt.

- Ne tekerje a tdpkabelt a termék koré.

- Ne csatlakoztassa vagy huzza ki a készllék tapkabelét a konnektorbdl nedves kézzel.

- Ugyeljen arra, hogy sem a tapkabelvilla, sem a tapkabel ne érintkezzen nedvességgel, vizzel vagy mas folyadékkal. Ha ez még
mindig el6fordul, gondosan szaritsa meg a villat, miel6tt Ujra hasznalna.

- Tartsa szarazon a héldzati kabelt.

- Ne huzza vagy vigye a késziiléket a tadpkabelnél fogva.

- Ne vélassza le a készlléket a haldzati aljzatrdl a haldzati kabel meghuzasaval. A tapkabel vagy a hédldzati aljzat megsérilhet.
Huzza ki a haldzati kdbelt a haldzati aljzatbdl a dugé kihuzasaval.

- Ugyeljen arra, hogy a tapkébel ne Iégjon az asztal széle f6lé, és ne érjen forré feliiletekhez vagy éles targyakhoz.

- Ne takarja a haldzati kdbelt sz6nyeggel. Ne helyezzen sz6nyegeket, labazati deszkakat vagy mas burkolatokat a halozati kabelre.
Ne helyezze a tapkabelt butorok vagy késziilékek ald. A halézati kdbelt Ugy helyezze el, hogy ne lehessen rajta athaladni vagy
megbotlani benne. Ha ez torténik, azonnal huzza ki a késztiléket a konnektorbdl.

- A hdlézati kabelt mindig csak szaraz ruhaval tisztitsa meg, soha ne mossa le vizzel.

- Ne csatlakoztassa a késziléket hosszabbité vezetékhez.

- Ne dllitsa be a tapkabel hosszat.

- Ha a haldzati kdbel megsérilt, a veszélyes helyzetek elkerilése érdekében cseréltesse ki szakképzett szervizben. Tilos a
készuléket sériilt haldzati kabellel hasznalni.

- Vihar esetén a készlléket ki kell kapcsolni, és a halézati kabelt ki kell huzni a halézati aljzatbdl, hogy villdmcsapas esetén a
késziilék ne sériljon meg.

- Kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a tapkabelt a hdldzati aljzatbdl, ha a késziilék furcsa hangot ad ki, szagot vagy flstot bocsat
ki.

[ ]] A késziilék hasznalata el6tt olvassa el ezt a hasznélati Gtmutatét.

FIGYELEM: A késziilék m(ikodése kozben egyes fellleteinek h6mérséklete magasabb lehet. Ne érintse meg a termék
vagy tartozékai fiitott feluleteit, kiilonben megégetheti magat. Kiilonds figyelmet kell forditani a gyermekek és
fogyatékkal é16 személyek jelenlétére.

FIGYELEM: Ez a készulék nem arra szolgél, hogy programozéval, kulsé id6zitével, tavvezérld aljzattal vagy
tavirdnyitoval vezéreljék.

Az élelmiszerekkel vagy élelmiszerekkel érintkez6 termékfeliileteket mindig a jelen hasznélati Gtmutatdban talalhatd
utasitasoknak megfelelGen tisztitsa meg.

Ne hasznalja a készuiléket gyulékony anyagok, példaul mosogatdérongyok, fliggonyok, drapéridk stb. kozelében.

Ne hasznalja a készuléket olyan targyak és feluletek kozelében, amelyeket a g6z karosithat (pl. falak, tapéta, képek, akasztos
szekrények, polcok stb.).

M(ikodés kozben a termék minden oldalan legalabb 15 cm szabad helyet kell hagyni a megfelel6 légaramlas biztositasa
érdekében.

Amikor a késziilék Gizemel, a készllék minden oldalan legaldbb 30 cm-es helyet kell hagyni a légaramlashoz.

Ne takarja el a leveg6 be- vagy kimeneti nyilasokat, illetve egyéb szell6z6nyilasokat, és ne helyezzen bele targyakat. Ellenkezé
esetben a késziilék megsériilhet.

A készulék bejelentett zajkibocsatasi értéke 65 dB(A), amely az 1 pW referencia-hangteljesitményhez viszonyitott A
hangteljesitményszint.

CSOMAGOLASI TARTALOM

e Fryer

e Sit6kosar (2 db)

e Sitdrécs (2 db)

e Haszndlati utasitds




SPECIFIKACIOK

o Névleges feszlltség: AC 220-240 V

e Névleges frekvencia: 50/60 Hz

o Névleges bemeneti teljesitmény: 2950 W
o Névleges aram: 13 A

AZ ARAMUTES ELLENI VEDELEM MERTEKE
I. osztély - Az dramités elleni védelmet az alapszigetelés és a késziilék élettelen részeinek a halézati védévezetéhoz vald

csatlakoztatasa biztositja.

AZ EGYES ALKATRESZEK LEIRASA

1) LégbedmlS nyilas 7) Jobb oldali stit6kosar nyildssal

2) Erint6paneles vezérlés digitalis kijelzGvel 8) A megfelel§ sut6kosar fogantyuja

3) Flit6elem (a frit6z tetején, a siit6 belsejében) 9) A bal oldali sit6kosar sutéracsanak racsa

4) A frit6z belsejében 10) A jobb oldali sut6kosar stitéracsa

5) Bal oldali stit6kosar nyilassal 11) A sttdracs fogasa

6 Bal oldali suit6kosar fogantyu 12) Szilikon 1ab (minden egyes sitérécs keruleténél elhelyezve)
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B [ ]

TEMP BD“E’ BC'E:i-' é TIME G—§

FRIES STEAK FISH VEG BACON CAKE SHRIMP  CHICKEN @

Q MENU DLIAL Sth UE.I!T

JRYISTATSES I 1y

1) Valaszto - a h6mérséklet csokkentéséhez 12) FISH indikdtor

2) + tarcsa a h6mérséklet noveléséhez 13) Voli¢ DUAL

3) A h6mérséklet és az id6 numerikus kijelzése a bal oldali 14) VEG program mutatéja
sut6kosarhoz. 15) BACON jelz6

4) A hémérséklet és az id6 numerikus kijelzése a 16) Voli¢ SYNC

megfelel§ sutékosarhoz 17) CAKE program mutatdja
5) Szavazd - az id6 csokkentése érdekében 18) Voli¢ LIGHT

6) + valaszto az id6 meghosszabbitasahoz 19) SHRIMP jelzé

7) F6kapcsold 20) Csirke jelz6

8) Valaszto a bal oldali stit6kosar funkcidihoz 21) Valasztd a megfeleld sutbkosar funkcidhoz
9) FRIES program mutatdja 22) Start/stop vélaszto

10) STEAK mutatd

11) MENU valasztd

AZ ELSO HASZNALAT ELO

1) Ovatosan csomagolja ki a terméket, és tigyeljen arra, hogy ne dobja ki a csomagoléanyag egyetlen részét sem, miel6tt
megtaldlja a termék Osszes alkatrészét.

2) Ellendrizze, hogy a terméken nincsenek-e védématricak, félidk vagy mas, csak a vevéhoz vald szallitdsra szant anyagok,
amelyek a készuiléket megvédik a karcolasoktol vagy mas sérilésektdl. Hasznalat el6tt tavolitsa el ezeket.

3) A hdldzatra vald csatlakoztatds el6tt szemrevételezéssel gy6z8djon meg arrdl, hogy a késziilék sértetlen, és a széllitas soran
nem sérilt meg.

4) Az elsG haszndlat el6tt csusztassa ki az A5 és A7 sutékosarakat az A6 és A8 fogantyuk 6sszehuzasaval, és vegye ki az A9 és A10
sttéracsokat.

5) Mosson el mindent alaposan meleg vizzel, semleges mosogatdszerrel, majd 6blitse le tiszta vizzel, és hagyja szabadon szaradni,
vagy torolje szarazra konyharuhdval.

6) Helyezze vissza az A9 és A10 suit6racsokat az A5 és A7 siitGkosarakba, és az A6 és A8 fogantyuk segitségével cslsztassa vissza
Gket a sutSbe.

7) Most mér a frit6z készen all a hasznalatra.

A fent emlitett A5, A7, A9 és A10 alkatrészek mosogatégépben moshatok.

Megjegyzés: Javasoljuk, hogy a frit6zt 5-10 percre kapcsolja be maximalis h6mérsékleten. Ez id6 alatt enyhe szagot vagy gyenge
fUstot észlelhet. Ezek a hasznalat sordn eltlinnek, és nincsenek hatassal a siit6 miikodésére.
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KEZELES

1) Csatlakoztassa a tapkdbel dugaszat egy elektromos konnektorba.

2) Egy rovid hangjelzés hallatszik, a kijelz6 egy pillanatra teljesen kigyullad, majd a B7 fékapcsold vilagit. A jelz6lampa édllanddan
vilagit, ha a tdpkabel be van dugva a konnektorba.

3) Csusztassa ki az A5 és A7 siit6kosarakat az A6 és A8 fogantyuknal fogva egyméshoz hizva.

4) Helyezze a kivant hozzavaldkat az A5 és A7 sutSkosarakba, betartva a maximdlisan megengedett toltési szintet, amely a kosar
belsé oldalan "MAX" felirattal van jeldlve.

5) Csusztassa vissza az A5 és A7 sit6kosarat a sutébe.

6) A frit6z most mar hasznalatra kész.

FIGYELEM:

Ha a sut6kosarakat a stités kozben és utdn kezeli, csak az A6 és A8 fogantyuknal fogja meg, kiillonben fennall az égési sériilések
veszélye.

Soha ne érintse meg az A5 vagy A7 siitGkosarat, az A9 vagy A10 sutéracsot vagy a sité belsejét suités kozben vagy utan, mert
nagyon forro!

Ne 6ntson olajat vagy mas folyadékot a frit6zbe.

Az A5 és A7 stt6kosarak kezelésénél tgyeljen arra, hogy ne forrdsitsa le magat forrd gézzel a suités kozben vagy utan.

Az A5 és A7 siitkosarakat csak hGall6 alatétre helyezze (a kosarak nagyon forréak).

Soha ne hasznaljon siitépapirt vagy ételféliat a frit6zben (tlizveszély).

TIPPEK A FELKESZULESHEZ

— Akisebb ételdarabok éltalaban valamivel kevesebb id6t vesznek igénybe, mint a nagyobbak.

— A nagyobb mennyiség(i élelmiszer csak valamivel tovabb tart, mint a kisebb mennyiségi élelmiszer.

— Ha félid6ben megkeveri az ételt, optimalizalja a sUtési eredményt, és segithet megel6zni az egyenetlen barnulast.

— Ha ropogdsra szeretné sitni az ételt (pl. a chipset), kenje meg egy kénny( olajréteggel.

— Ne f6zz6n rendkiviil zsiros ételeket, példaul kolbaszt, mélysutSben.

A stit6ben vald sttésre szant elésitott ételek a mélysutSben is elkészithetdk.

— Az optimalis mennyiség a ropogos sult krumpli elkészitéséhez 500 gramm.

— A sult ragesélnivaldk gyors és egyszer( elkészitéséhez hasznéljon elére elkészitett tésztat. Rdadasul kevesebb elGkészitési id6t
igényel, mint a hazi tészta.

Ha suteményeket, lepényeket sit, vagy ha torékeny vagy toltott ételeket szeretne sutni, helyezzen egy sttélemezt vagy
sut6edényt a siit6racsra.

— Afritézt hasznalhatja ételek melegitésére is. A melegitéshez dllitsa a h6mérsékletet 150 °C-ra, legfeljebb 10 percig.

Az ételek elkészitéséhez kivalaszthatja az elSre beallitott programok egyikét, amelyek egyénileg is beallithatdk.

Az ételeket elkészitheti az egyik vagy mindkét siit6kosarban egymastdl fuggetlentl, valamint hasznalhatja a kettds f6zés funkciot
(mindkét sutSkosarban ugyanannak a programnak a hozzavaldit késziti el) vagy a szinkronizalt f6zés funkciot (mindkét
sutékosarban kilonb6z6 hozzavaldkat készit el, de a f6zés egyszerre fejezGdik be).

Az el6re bedllitott programok a f6zéshez gyarilag bedllitott id6vel és h6mérséklettel rendelkeznek. A h6mérsékletet vagy az id6t
azonban még mindig beallithatja sajat preferenciai szerint.

1) Nyomja meg a B7 f6kapcsoldt.

2) A vezérlg érint6képernyd A2 kigyullad.

3) Vélassza ki az A5 bal oldali sit6kosérban [évé készitményt a B8 valasztoval; vagy valassza ki az A7 jobb oldali sut6koséarban lévé
készitményt a B21 valasztoval.

4) Nyomja meg tobbszor a MENU vdélaszté B11 gombot az el6re bedllitott programok egyikének kivalasztasahoz - lasd az aldbbi
programtdblazatot. Minden egyes megnyomasakor a kivalasztott program kijelz&je vilagit.

5) A f6zés el6tt és kdzben is véltoztathat:

- az elbre bedllitott h6mérsékletet a hmérséklet-valtoztatds valasztd -(B1) vagy +(B2) kapcsoldval a 80-200 °C
tartomanyba, 5 °C-os lépésekben. Az értékek kozotti gyorsabb mozgdshoz tartsa az ujjat a tarcsan.

- azel6re bedllitott id6t az 1-60 perc kozotti értékre, 1 perces lépésekben, az id6valtas-valasztd -(B5) vagy +(B6)
segitségével. Az értékek kozotti gyorsabb mozgashoz tartsa az ujjat a tarcsan.

6) A f6zés megkezdéséhez nyomja meg a B22 start/stop vélaszté gombot.

7) Még f6zés kozben is mddosithatd a beallitott hémérséklet vagy a hatralévs idé a hémérsékletvaltd tarcsa -(B1) vagy +(B2) vagy
az id6valto tarcsa -(B5) vagy +(B6) hasznélataval. Az értékek kozotti gyorsabb mozgashoz tartsa az ujjat a tarcsan.

8) A sutési folyamat sordn ellendrizheti az ételek atsult allapotat, ha kihuzza a sttékosarat, és a kijelzén "open" (nyitva) jelenik
meg. A visszaszadmlalas automatikusan leall. A stités csak akkor folytatddik, ha a siit6kosarat visszahelyezi a stitGbe.

9) A f6zési folyamat a B22 start/stop valaszté megnyomasaval is megszakithatd. A visszaszamlélds automatikusan leall. A f&zés
csak akkor folytatddik, ha a B22 valasztot ismét megnyomja.

10) A beallitott id6 letelte utan a hangjelzés 6tszor megszdlal, és a siité kikapcsol.

11) Vegye ki az A5 vagy A7 siit6kosarat a suit6bdl, és ellenérizze, hogy a hozzavalok megbarnultak-e. Ha igen, vegye ki 6ket az A5
vagy A7 siit6kosarbdl. Ha a hozzavalok nem eléggé atsultek, helyezze az A5 vagy A7 stt6kosarat a fritGzbe, vélassza ki az el6re
beallitott programot, és allitsa be a siitési id6t a fenti utasitasoknak megfelelGen.
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Vegye ki az ételt az A5 vagy A7 siit6kosarbol egy serpenyd vagy konyhai fogo segitségével. Ha a kész ételt az A5 vagy A7
sut6kosarbol atrakna, a zsir vagy a szaft a talba vagy a tanyérra folyhat.

Figyelmeztetés:
Az A5 vagy A7 forro siit6kosarat mindig h&allo alatétre helyezze.

Figyelmeztetés:
Ne érintse meg puszta kézzel az A5 vagy A7 siit6kosarat, az A9 vagy A10 stéracsot vagy az A3 flitGelemet. Sulyos
égési sérllések veszélye all fenn. Hasznaljon védG6kesztylit vagy konyharuhat.

Megjegyzés:

Sutés kozben az A5 vagy A7 sut6kosar belsejében évé vilagitas az A3 fitGelem miikodésétdl figgben idészakosan be- és
kikapcsol. A beallitott h6mérséklet elérésekor az A3 flit6berendezés ledllitja a flitést, és a vilagitas kikapcsol. Amikor a
hémérséklet csokken, az A3 flitéberendezés bekapcsol, és a vilagitas bekapcsol.

Megjegyzés:
A siités utan az A3 flit6berendezés kikapcsol, de a ventilator még kortilbelil 20 masodpercig miikodik, hogy a forro levegét

eltdvolitsa a frit6z belsejébdl. Ez egy gyakori jelenség.

AZ ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK ATTEKINTESE

Program Alapértelmezett h6mérséklet Alapértelmezett id6
FRIES (hasabburgonya) 200 °C 22 perc
STEAK 200 °C 10 perc
FISH (Hal) 200 °C 20 perc
VEG (Zoldségek) 180 °C 10 perc
BACON (Slanina) 180 °C 10 perc
CAKE (torta) 160 °C 20 perc
SHRIMP (garnélarak) 180 °C 15 perc
CHICKEN (csirke) 200 °C 35 perc
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AZ ETELEK ATTEKINTESE ES ELKESZITESE A FORROLEVEGOS FRITOZBEN

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapbeallitasokat az alapvetd ételekhez.

Felhivjuk azonban a figyelmét, hogy az alabbi beallitasok csak tajékoztato jellegliek, mivel az GsszetevGk eredete, mérete, alakja
és markaja eltéré lehet, ezért nem lehet garantalni, hogy minden ételhez univerzalis beallitdsokat adnak meg.

Dish Témeg (g) 1dé Hémérséklet | Keverés | Megjegyzés:
(min—max) (min)
Vekony' fagyasztott siilt 300-700 016 200 lgen
krumpli
Vastag fagyasztott chips 300-700 11-20 200 Igen
- -
Sillt krumpli (8x8 mm) 300-800 16-20 200 Igen Adjunk hozza %
ev@kanal olajat
- >
Hazi amerikai burgonya | 300-800 18-22 180 Igen Adjunk hozza 72
evGkanal olajat
- e
300750 12-18 180 Igen Ad{‘;”k ,hlozlza. %
Hazi burgonyakockak evokanal olajat
250 15-18 180 Igen
Silt burgonya 500 15-18 200 Igen
Steak 100-500 8-12 180
Szeletelt hus (pl. 100-500 10-14 180
szeletelt hus)
Hamburger 100-500 7-14 180
Kolbdszos tekercs 100-500 13-15 200
Csirkecombok 100-500 18-22 180
Csirkemell 100-500 10-15 180
Tavaszi tekercsek 100-400 8-10 200 Igen Ezeket haszndlja a siit
el6készitéséhez.
Fa‘gyasztottl 100-500 6-10 200 lgen Ez?k,et Pl\a’sz,nalja a suté
csirkefalatkak elékészitéséhez.
Fagyasztott Ezeket hasznalja a siit6
1004 —1 2
halrudacskak 00-400 6-10 00 el6készitéséhez.
Fa,gyasztott etelekl 100-400 810 180 Ezlt::'kfet ha‘sz‘nalja asité
hdrmas csomagolasban el6készitéséhez.
Toltott z6ldségek 100-400 1-10 160
Pite 300 20-25 160 Hasznéljon tortaformat.
. Hasznéljon
Quiche 400 20-22 180 tortaformat/sit6edényt.
Muffinok 300 15-18 200 Haszndljon tortaformat.
Edes régeséinivalok 400 1-20 160 Haszndlion
tortaformat/sit6edényt.

DUALIS KEPZES

Ez a funkcio lehet6vé teszi, hogy a két stit6kosarban(A5 és A7) ugyanahhoz a programhoz hozzévaldkat készitsen.

1) Nyomja meg a B7 fékapcsolot.

2) A vezérl6 érint6képerny6 A2 kigyullad.

3) Valassza ki az A5 bal oldali stit6kosarban lévs készitményt a B8 vélasztoval; vagy vélassza ki az A7 jobb oldali stit6kosédrban lévs
készitményt a B21 valasztoval.

4) Nyomja meg a DUAL vélasztokart B13. A DUAL kijelzé vilagit.

5) Nyomja meg tébbszér a MENU valaszté B11 gombot az egyik elére bedllitott program kivalasztdsahoz. Modositsa az el6re
beallitott h6mérsékletet vagy id6t szlikség szerint, az el6z6, "Az ételkészités" cim( fejezetben leirtak szerint.

6) A f6zés megkezdéséhez nyomja meg a B22 start/stop vélaszté gombot.

7) Mindkét stit6kosarat(A5 és A7) ugyanannak a programnak az ételkészitésére hasznaljak.

8) Még f6zés kdzben is mdédosithatd a beallitott hEmérséklet vagy a hatralévs idé a hémérsékletvalto tarcsa -(B1) vagy +(B2) vagy
az id6valto tarcsa -(B5) vagy +(B6) haszndlataval. Az értékek kozotti gyorsabb mozgdshoz tartsa az ujjat a tarcsan.

9) A suitési folyamat sordn ellenérizheti az ételek atsilt allapotat, ha kihuzza a siit6kosarat, és a kijelzén "open" (nyitva) jelenik
meg. A visszaszamlalas automatikusan leall. A sttés csak akkor folytatddik, ha a siit6kosarat visszahelyezi a stit6be.
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10) A f6zési folyamat a B22 start/stop vélaszté megnyomasaval is megszakithatd. A visszaszamlalas automatikusan ledll. A f6zés
csak akkor folytatddik, ha a B22 valasztot ismét megnyomja.

11) A beallitott id6 letelte utan a hangjelzés 6tszor megszdlal, és a frit6z kikapcsol.

12) Vegye ki az A5 vagy A7 siit6kosarat a suit6bdl, és ellenérizze, hogy a hozzavaldok megbarnultak-e. Ha igen, vegye ki ket az A5
vagy A7 siit6kosarbdl. Ha a hozzavalok nem eléggé atslltek, helyezze az AS vagy A7 stitékosarat a fritGzbe, vélassza ki az el6re
beallitott programot, és allitsa be a siitési id6t a fenti utasitasoknak megfelelGen.

Megjegyzés:
Vilassza ki a kettGs elGkészitési funkcidt, miel6tt kivalasztja az el6re beallitott programot.

SZINKRONIZALT FOZESI FUNKCIO

Ez a funkcio lehet6vé teszi, hogy az egyes sut6kosarakban(A5 vagy A7) kiilonbdz6 hozzévaldkat készitsen, de az el6készités

egyszerre fejezédik be.

1) Nyomja meg a B7 fékapcsolot.

2) A vezérl6 érint6képerny6 A2 kigyullad.

3) Valassza ki a készitményt a bal oldali A5 sut6kosarban a B8 vélasztoval.

4) Nyomja meg tébbszér a MENU vélaszté B11 gombot, hogy kivalassza a bal oldali stitékosar A5 el6re bedllitott programijai kozul
az egyiket. Mddositsa az el6re bedllitott h6mérsékletet vagy id6t sziikség szerint, az el6z6, "Az ételkészités" cim(i fejezetben
leirtak szerint.

5) Valassza ki a készitményt a megfelel§ stit6kosarban A7 a B21 valasztéval.

6) Nyomja meg tobbszér a MENU valasztd B11 gombot, hogy kivalassza az egyik el6re bedllitott programot a jobb oldali stit6kosar
A7 szamara. Mddositsa az el6re beallitott hmérsékletet vagy id6t sziikség szerint, az el6z8, "Az ételkészités" cimii fejezetben
leirtak szerint.

7) Nyomja meg a SYNC vélaszto B16 gombot. A SYNC jelzéfény kigyullad.

8) A f6zés megkezdéséhez nyomja meg a B22 start/stop vélasztot. A hosszabb sutési idével rendelkez6 stit6kosar megkezdi a
sttést. A rovidebb sutési id6vel rendelkezé sutSkosar csak akkor kapcsol be, ha a stitési idé mindkét kosar esetében azonos.

9) Még f6zés kdzben is mdédosithatd a bedllitott h6mérséklet vagy a hatralévd id6 a hEmérsékletvalto tarcsa -(B1) vagy +(B2) vagy
az id6valto tarcsa -(B5) vagy +(B6) haszndlataval. Az értékek kozotti gyorsabb mozgdshoz tartsa az ujjat a tarcsan.

10) A sutési folyamat sordn ellendrizheti az ételek atslilt allapotat, ha kihuzza a siit6kosarat, és a kijelzén "open" (nyitva) jelenik
meg. A visszaszamlalds automatikusan ledll. A sttés csak akkor folytatddik, ha a sttékosarat visszahelyezi a sttébe.

11) A f6zési folyamat a B22 start/stop valaszté megnyomasaval is megszakithatd. A visszaszamlalas automatikusan ledll. A fézés
csak akkor folytatddik, ha a B22 valasztot ismét megnyomja.

12) A beallitott id6 letelte utdn a hangjelzés 6tszor megszdlal, és a sttd kikapcsol.

13) Vegye ki az A5 vagy A7 siit6kosarat a sut6bdl, és ellendrizze, hogy a hozzavalok megbarnultak-e. Ha igen, vegye ki 6ket az AS
vagy A7 stt6kosarbdl. Ha a hozzavaldk nem eléggé atslltek, helyezze az A5 vagy A7 siit6kosarat a frit6zbe, valassza ki az el6re
bedllitott programot, és allitsa be a sutési id6t a fenti utasitasoknak megfeleléen.

FENYVILAGITAS

Sutés kozben az A5 vagy A7 sut6kosar belsejében évé vilagitas az A3 flitGelem m(ikodésétdl fuggSen idészakosan be- és
kikapcsol. A beallitott h6mérséklet elérésekor az A3 flit6berendezés ledllitja a flitést, és a vilagitas kikapcsol. Amikor a
hémérséklet csokken, az A3 fiit6berendezés bekapcsol, és a vilagitas bekapcsol.

Ha azt szeretné, hogy a fények akkor is felgyulladjanak, amikor éppen ki vannak kapcsolva, nyomja meg a kivalasztott sutékosar
valasztojat(B8 vagy B21). Ezutan nyomja meg a LIGHT valaszté B18 gombot. A kivalasztott kosar vilagitasa bekapcsol. A vilagitas
kikapcsoldsahoz nyomja meg Ujra a B18-as LIGHT vélaszté gombot, vagy a vilagitas 30 masodperc utan automatikusan kikapcsol.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

FIGYELEM: Soha ne meritse a késziiléket vizbe, ne tisztitsa folyd viz alatt, és ne tegye a mosogatdgépbe.

. Tisztitas vagy karbantartds el6tt mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a készilék ki van kapcsolva.
o Akészilék kilsejének tisztitdsahoz hasznaljon langyos vizzel megnedvesitett puha ruhat. Ne hasznaljon durva tisztitészereket,
higitokat vagy olddszereket, kiilonben a készulék felllete megsérilhet.
o A késziléket mindig kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbdl, és tisztitas el6tt legalabb 30 percig hagyja hdlni.

Az elsé haszndlat el6tt a levehet6 tartozék egyes részeit alaposan ki kell mosni meleg vizzel, konyhai mosdszerrel. Utana 6blitse le
Gket ivovizzel, és torolje alaposan szérazra egy ronggyal.

Soha ne 6blitse a késziiléket vagy a tapkabelt viz alatt, és ne meritse vizbe.

Minden haszndlat utan tisztitsa meg az A5 és A7 sit6kosarakat, valamint az A9 és A10 sutéracsokat.



A FRITOZ KULSO FELULETE
o lLangyos vizzel megnedvesitett puha ruhaval tisztitsa meg a frit6z kiilsé feluletét. Ne hasznaljon durva tisztitdszereket, higitdkat

vagy olddszereket, kiilonben a siité feliilete megsérilhet.
o A kezelGpanel tisztitasakor kiilonos gonddal jarjon el, mivel az hajlamosabb a karcolddasra. Szaraz, szoszmentes ruhaval

torolje le.

o Afrit6z és a tdpkabel nem mosogatégépben moshatd.

SUTOKOSARAK ES SUTORACSOK

e Az A5 és A7 sutGkosarak, valamint az A9 és A10 sutSracsok normal tizemmad utdni mosasahoz nincs sziikség mosdszerre vagy
mas tisztitoszerre. A feliilet rendkivil tapadasmentes, és a mosashoz elegendd a meleg viz, majd egy nedves, majd szaraz
szivaccsal torténd tokéletes attorlés.

Az A5 és A7 sutGkosarak ( A6 és A8 fogantyukkal egyiitt), az A9 és A10 sttSracsok mosogatogépben moshatok.
Ha a serpenyd(A5 vagy A7) vagy a sit6racs(A9 vagy A10) aljara szennyezddések kertiltek, vagy ha az étel megégett, toltse meg

a kosarat(A5 vagy A7) forro vizzel és egy kevés mosogatdszerrel. Helyezze a racsot(A9 vagy A10) a kosarba(A5 vagy A7), és
hagyja aztatni kortlbelul 10 percig. Ezutan ontse ki a vizet, és oblitse le tiszta vizzel, majd torolje at puha szivaccsal.

TAROLAS

A tiszta és szaraz késziiléket biztonsagos és jol szell6z6 helyen (pl. konyhaszekrényben), gyermekek elél elzérva térolja.

PROBLEMAMEGOLDAS

A probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A frit6z nem miikodik.

A frit6z nincs csatlakoztatva
dramforrashoz.

Csatlakoztassa a tapkabel dugdjat egy konnektorba.

Nem nyomta meg a B7
fékapcsolot.

Nyomja meg a B7 f6kapcsoldt a fritéz bekapcsolasahoz. Az
inditdshoz nyomja meg a B22 valasztdt.

A hozzavaldk nem
eléggé atsultek.

Tl sok hozzavalé van a
sut6kosarban(A5 vagy A7).

Ossza a hozzavaldkat kisebb adagokra.

A bedllitott hémérséklet tul
alacsony.

Emelje a h6mérsékletet.

A hozzavaldk
egyenetlendl féttek.

Néhany Osszetevét a fGzés
felénél meg kell keverni.

Azokat az 6sszetevSket, amelyek a felsG rétegben vagy egymas
folott helyezkednek el (pl. chips), a stités felénél kell
belekeverni.

Az el@sutott ételek
nem ropogodsak a siités
befejezésekor.

ElGsutott ételt hasznal,
amelyet olajstitében kell
elkésziteni.

Hasznéljon hagyomanyos siit6ben sttésre szant elGsiutott
ételeket, vagy kenje meg az ételt egy kis olajjal.

A sut6kosar(A5 vagy
A7) nem helyezheté be
a sut6be.

Tul sok hozzévalé van a
sutékosarban(AS5 vagy A7).

A suit6kosar(A5 vagy A7 ) megtoltésekor tartsa be a maximalis
toltésvonalat.

Fehér fist szall ki a
sutbal.

Készitse el6 a zsiros
Osszeteviket.

Ha zsiros hozzavaldkat stt a mélysitSben, nagy mennyiségl
olaj folyhat a suit6racs(A9 vagy A10) ala. Az olaj tovabbra is
magasabb hémérsékletre melegszik, és ez fehér fustot okozhat.
Ez a jelenség nem befolyésolja a késziléket vagy az eredményt.

A stit6kosarban(A5 vagy A7)
az el6z6 elkészitésbdl
visszamaradt olaj vagy zsir
van.

Gy6z6djon meg rdla, hogy a sutékosar(A5 vagy A7) és a
sutéracs(A9 vagy A10) tiszta, miel6tt Ujra sutne.

A friss sult krumpli
nem egyenletesen siilt.

Ne hasznalja a megfelel6
tipusu burgonyat.

Hasznéljon kemény burgonyat, idealis esetben koretként.

A sult krumplit korilbeldl a
sutés felénél meg kell keverni.

A sult krumplit, amely a legfels6 rétegben vagy egymas folott
fekszik, korilbelul az elkészités felénél kell 6sszekeverni.

A friss sult krumpli
nem ropogos.

A ropogdssag a felhasznalt olaj
mennyiségétdl és a siilt
krumpliban 1évé viz
mennyiségétdl fugg.

Sutés el6tt alaposan széritsa meg a nyers chipset.

Vagja a st krumplit kisebb darabokra.

Adjunk hozza még egy kis olajat.
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Megjegyzés: Ha a probléma nem szerepel a tablazatban, vagy ha a probléma tovdbbra is fennall, kapcsolja ki a frit6zt, valassza le
az aramforrdsrdl, és lépjen kapcsolatba az Ugyfélszolgalattal.

B E|t5v0litas: Ha a betegtajékoztatd, a csomagolds vagy a termékcimke athtzott kuka szimbdlumot tartalmaz, az azt
jelenti, hogy az Eurdpai Uniéban minden elektromos és elektronikus terméket, elemet és akkumulatort, amely ilyen jel6léssel van
ellatva, élettartamanak végén kilon hulladékgy(ijté edénybe kell helyezni. Ne dobja ezeket a termékeket a nem valogatott
kommunédlis hulladékba.

c € MEGFELELGSEGI NYILATKOZAT

Az Abacus Electric, s.r.o. kijelenti, hogy ez a Salente DoubleAir forrélevegés frit6z megfelel az ilyen tipusu berendezésekre
vonatkozd szabvanyok és elGirasok kovetelményeinek. Az EU-megfelelSségi nyilatkozat teljes szovege a kdvetkezé weboldalon
érhet§ el: https://ftp.salente.cz/ce/.

Importér / gyarté

Abacus Electric, s.r.o.

Pland 2, 370 01, Csehorszég
Email: helpdesk@salente.eu

FSC

. Www.fsC.org
Made in P.R.C. FSG AQDDS23

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Minden jog fenntartva. A design és a megjelenés el6zetes értesités nélkil valtozhat.
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INTRODUCERE

e Tnainte de a pune acest produs in functiune, va rugim sa cititi cu atentie acest manual de utilizare pani la capit, chiar daca
sunteti familiarizat cu utilizarea unui tip similar de produs in trecut.

e Pdstrati acest manual de utilizare pentru consultare ulterioara - acesta face parte integranta din produs si poate contine
instructiuni importante privind punerea in functiune, operarea si ingrijirea produsului.

o Asigurati-va ca si alte persoane care vor utiliza acest aparat citesc acest manual de utilizare.

o Daca oferiti, donati sau vindeti acest aparat altor persoane, va rugam sa le dati acest manual de utilizare impreuna cu acest
produs si sa le reamintiti sa il citeasca.

e Pe durata garantiei, va recomandam sa pastrati ambalajul original al produsului - acest lucru va proteja aparatul in cel mai bun
mod posibil in timpul transportului.

Datoritd inovatiilor continue ale produselor Salente si a modificarilor legislative, puteti gasi intotdeauna . .
cea mai actualizatd versiune a acestui manual de utilizare pe site-ul www.salente.eu sau prin simpla
scanare a codului QR prezentat mai jos cu telefonul mobil:

AVERTISMENTE SI INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

- Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta
de cel putin 8 ani si de persoane cu abilitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa
de experienta si cunostinte, cu conditia sa fie
supravegheati sau sa fi fost instruiti cu privire la
utilizarea in siguranta a aparatului si sa inteleaga
pericolele potentiale.

- Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

- Nu expuneti aparatul la picurarea sau stropirea
cu apa. Nu il pulverizati sau clatiti cu apa sau alt
lichid. Nu il scufundati in apa sau in orice alt
lichid, nici macar partial.

- Aparatul este proiectat pentru utilizare in
interior, nu il utilizati in exterior.

- Nu utilizati acest aparat cu un programator,
cronometru, sistem de telecomanda sau orice

alta componenta care ar porni automat aparatul.
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- La curatare, urmati instructiunile din capitolul
Curatare si intretinere.

- Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu
trebuie sa fie efectuate de copii decat daca
acestia au cel putin 8 ani si sunt supravegheati.
Copiii sub 8 ani trebuie sa stea departe de
produs si de intrarea acestuia.

- Intotdeauna opriti si scoateti aparatul din priza
atunci cand nu este utilizat, cand este lasat
nesupravegheat si inainte de curatare,
intretinere sau depozitare.

- Utilizati aparatul numai conform specificatiilor din acest manual de utilizare.

- Dacd aparatul urmeaza sa fie utilizat in preajma copiilor, va rugam sa acordati o atentie sporita. Asezati intotdeauna aparatul la
indemana lor. Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura cd nu se joacd cu produsul.

- Nu permiteti ca aparatul sa fie utilizat ca jucarie.

- Nu scuturati produsul si aveti grijd sa nu-l scipati pe sol.

- Nu atingeti aparatul cu mainile ude sau umede. Acest lucru este valabil mai ales atunci cand este conectat la o priza.

- Nu incercati sd indepartati carcasa exterioara a aparatului.

- Producatorul nu este raspunzator pentru niciun prejudiciu cauzat de utilizarea necorespunzatoare a aparatului si a accesoriilor
sale.

- Este interzisa modificarea in orice mod a suprafetei aparatului, de exemplu prin utilizarea unei folii autoadezive, pulverizarea
suprafetei acestuia, vopsirea cu vopsea etc.

- Instalati intotdeauna aparatul intr-un loc orizontal, dur, neted, uscat si stabil.

- Nu asezati niciodata aparatul pe suprafete inclinate.

- Utilizati si depozitati aparatul departe de gaze explozive, substante inflamabile, combustibile si volatile (solventi, lacuri, adezivi
etc.).

- Nu expuneti aparatul la temperaturi extreme, lumina directd a soarelui, umiditate excesiva (de exemplu, baie, saund, piscinad
etc.) si nu il plasati in medii excesiv de prafuite.

- Nu amplasati aparatul langa incdlzitoare, flacari deschise sau alte aparate sau echipamente care sunt surse de cdldura.

- Nu asezati surse de flacarad deschisa (de exemplu, lumanari aprinse) pe aparat.

- Nu utilizati aparatul in raza de actiune a unui camp electromagnetic puternic (de exemplu, cuptor cu microunde).

- Nu asezati aparatul sau accesoriile acestuia pe sau langa un aragaz electric sau pe gaz sau pe marginea unei mese sau a unui
blat de bucatarie.

- Nu utilizati aparatul pentru a depozita obiecte si asigurati-va ca nu sunt plasate alte obiecte pe aparat atunci cand il depozitati.

- Aparatul este proiectat pentru utilizare in locuinte, birouri si zone similare. Nu il utilizati in scopuri comerciale, medicale sau de
alta natura.

- Nu utilizati aparatul in alte scopuri decat cele pentru care este destinat.

- Aparatul nu este proiectat pentru functionare continua.

- Utilizati numai accesoriile furnizate impreuna cu aparatul. Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt furnizate cu sau destinate
acestui produs.

- Tnainte de fiecare utilizare, asigurati-va c3 accesoriul selectat nu este deteriorat. Nu utilizati niciodata aparatul cu accesorii
deteriorate.

@ Orice reparatie poate fi efectuatd numai de un centru de service autorizat.
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- Nu reparati niciodata singur aparatul si nu efectuati nicio ajustare a acestuia! Tncredintati toate reparatiile si ajustarile acestui
produs unei companii/unui serviciu profesional. Modificarea produsului in timpul perioadei de garantie vd expune riscului de a
pierde beneficiile garantiei.

- Nu utilizati niciodaté aparatul daca acesta nu functioneaza corect, daci a cizut pe sol si s-a deteriorat sau daci a cizut in apa. in
acest caz, reparati-l la 0 companie/serviciu profesionist.

- Asigurati-va intotdeauna cd aparatul este oprit inainte de curdtare sau intretinere.

- Pastrati aparatul curat.

- Nu asezati obiecte grele pe cablul de alimentare.

- Conectati aparatul numai la o prizd cu impamantare corespunzatoare.

- Tnainte de a conecta aparatul la priza de retea, asigurati-va c3 tensiunea de pe plicuta indicatoare corespunde cu tensiunea de
la priza de retea.

- Nu conectati aparatul la priza de retea decat daca este asamblat corespunzator.

- Priza de retea trebuie sa fie liber accesibila, astfel incat cablul de retea sa poata fi deconectat rapid de la sursa de alimentare,
daca este necesar.

- Derulati complet cablul de alimentare inainte de a utiliza produsul.

- Nu infasurati cablul de alimentare in jurul produsului.

- Nu conectati sau deconectati cablul de alimentare al aparatului de la prizd cu mainile ude.

- Asigurati-va cd nici furca cablului de alimentare, nici cablul de alimentare nu intra in contact cu umezeala, apa sau alte lichide.
Daca acest lucru se intampla in continuare, uscati furculita cu atentie Tnainte de a o utiliza din nou.

- Pdstrati cablul de alimentare uscat.

- Nu trageti sau transportati aparatul de cablul de alimentare.

- Nu deconectati aparatul de la priza de retea tragand de cablul de retea. Cablul de alimentare sau priza de alimentare ar putea fi
deteriorate. Deconectati cablul de alimentare de la priza de alimentare tragand de fisa.

- Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atarna peste marginea mesei sau nu atinge suprafete fierbinti sau obiecte ascutite.

- Nu acoperiti cablul de alimentare cu covorul. Nu asezati covoare, plinte sau alte acoperiri pe cablul de alimentare. Nu plasati
cablul de alimentare sub mobila sau aparate. Plasati cablul de alimentare intr-un loc in care sa nu poatd fi calcat sau
impiedicat. Dacd se intampla acest lucru, scoateti imediat aparatul din priza.

- Curatati intotdeauna cablul de alimentare numai cu o carpa uscata, nu il spalati niciodata cu apa.

- Nu conectati aparatul la un cablu prelungitor.

- Nu reglati lungimea cablului de alimentare.

- Dacd cablul de alimentare este deteriorat, inlocuiti-I de la un centru de service calificat pentru a evita o situatie periculoasa. Este
interzisa utilizarea aparatului cu un cablu de retea deteriorat.

-Tn caz de furtund, aparatul trebuie s fie oprit si cablul sdu de alimentare scos din prizd pentru a preveni deteriorarea aparatului
n caz de trasnet.

- Opriti aparatul si deconectati cablul de alimentare de la prizd dacd acesta scoate un sunet ciudat sau emana un miros sau fum.

[ ]] Cititi acest manual de instructiuni inainte de a utiliza aparatul.

AVERTISMENT: Atunci cand aparatul este in functiune, temperatura unora dintre suprafetele sale poate fi mai
ridicatd. Nu atingeti suprafetele incalzite ale produsului sau ale accesoriilor acestuia, altfel va puteti arde. Trebuie
acordatd o atentie deosebitd prezentei copiilor si a persoanelor cu handicap.

AVERTISMENT: Acest aparat nu este destinat sa fie controlat de un programator, un temporizator extern, o priza la
distantd sau o telecomanda.

Curatati intotdeauna suprafetele produsului care vin in contact cu alimente sau produse alimentare in conformitate cu
instructiunile din acest manual de utilizare.

Nu utilizati aparatul langa materiale inflamabile, cum ar fi carpe de vase, perdele, draperii etc.

Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor si suprafetelor care pot fi deteriorate de abur (de exemplu, pereti, tapet, tablouri,
dulapuri suspendate, rafturi etc.).

Tn timpul functiondrii, trebuie l3sat un spatiu liber de cel putin 15 cm pe toate laturile produsului pentru a asigura o circulatie
suficienta a aerului.

Atunci cand aparatul este in functiune, trebuie lasat un spatiu suficient pentru circulatia aerului de cel putin 30 cm pe toate
laturile aparatului.

Nu acoperiti orificiile de admisie sau evacuare a aerului sau alte orificii de ventilatie si nu introduceti obiecte in acestea. in caz
contrar, aparatul poate fi deteriorat.

ZGOMOT
Valoarea declarata a emisiei de zgomot a acestui aparat este de 65 dB(A), care reprezinta nivelul de putere acustica A raportat la
o putere acustica de referinta de 1 pW.
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CONTINUTUL AMBALAJULUI

e Fryer

e Cos de prajire (2 buc)

o Grila de prajire (2 buc)
o Instructiuni de utilizare

SPECIFICATII

e Tensiune nominald: AC 220-240 V

e Frecventa nominala: 50/60 Hz

e Putere nominald de intrare: 2950 W
e Curent nominal: 13 A

GRADUL DE PROTECTIE iIMPOTRIVA SOCURILOR ELECTRICE
Clasa | - Protectia impotriva socurilor electrice este asigurata prin izolarea de baza si prin conectarea partilor inanimate ale
aparatului la conductorul de protectie al retelei.

DESCRIEREA PIESELOR INDIVIDUALE

1) Orificiu de admisie a aerului 7) Cos de prdjire din dreapta cu trapa
2) Panou tactil de control cu afisaj digital 8) Manerul cosului de prdjire potrivit
3) Element de incalzire (in partea de sus, in interiorul 9) Grila de prdjire a cosului de prajire din stanga
friteuzei) 10) Grila de prajire a cosului de prajire potrivit
4) Tn interiorul friteuzei 11) Prinderea grilei de prajire
5) Cos de prdjit stdnga cu trapa 12) Picior de silicon (plasat in jurul perimetrului fiecarei grile de
6 Maner stanga pentru cosul de prdjire prajire)
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1) Selector - pentru a reduce temperatura 12) Indicatorul FISH

2) + cadran pentru a creste temperatura 13) Selector DUAL

3) Afisaj numeric al temperaturii si timpului pentru cosul 14) Indicatorul de program VEG
de prajire din stanga 15) Indicatorul BACON

4) Afisarea numerica a temperaturii si a timpului pentru 16) Selector SYNC

cosul de prdjire corect 17) Indicatorul programului CAKE
5) Voter - pentru a reduce timpul 18) Selector de lumina

6) + selector pentru prelungirea timpului 19) Indicatorul SHRIMP

7) Intrerupétor principal 20) Indicator de pui

8) Selector pentru functiile cosului stanga al friteuzei 21) Selector pentru functia corecta a cosului de prajire
9) Indicatorul programului FRIES 22) Selector pornire/oprire

10) Indicatorul STEAK

11) Selector MENU

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1) Despachetati produsul cu atentie si aveti grija sd nu aruncati nicio parte din materialul de ambalare inainte de a gasi toate
piesele produsului.

2) Verificati dacd produsul prezinta autocolante de protectie, folii sau alte materiale destinate exclusiv transportului catre client
pentru a proteja aparatul de zgarieturi sau alte deteriorari. Indepartati-le inainte de utilizare.

3) Tnainte de conectarea la retea, asigurati-va prin inspectie vizuald ci aparatul este intact si c3 nu au aparut deteriorari in timpul
transportului.

4) Tnainte de prima utilizare, scoateti cosurile de prajire A5 si A7 prin tragerea impreund a manerelor A6 si A8 si scoateti grilele
de prajire A9 si A10.

5) Spalati totul bine cu apa calda folosind un detergent neutru pentru vase, apoi clatiti cu apa curata si [asati sa se usuce liber sau
stergeti cu un prosop de bucatarie.

6) Introduceti grilele de prajire A9 si A10 Tnapoi in cosurile de prdjire A5 si A7 si utilizati manerele A6 si A8 pentru a le glisa inapoi
in friteuza.

7) Acum friteuza este gata de utilizare.

Toate piesele A5, A7, A9 si A10 mentionate mai sus pot fi spdlate in masina de spalat vase.

Observatie: V3 recomandam sa porniti friteuza timp de 5 pana la 10 minute la temperatura maxima. In acest timp, este posibil s3
observati un miros usor sau un fum slab. Acestea dispar odata cu utilizarea si nu au niciun efect asupra functionalitatii friteuzei.
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SERVICE

1) Conectati fisa cablului de alimentare la o priza electrica.

2) Se aude un bip scurt, afisajul se aprinde complet pentru o clipa si apoi intrerupatorul principal B7 ramane aprins. Indicatorul
luminos este aprins permanent atunci cand cablul de alimentare este conectat la o priza.

3) Scoateti cosurile de prajire A5 si A7 tragandu-le impreund de manerele A6 si A8.

4) Asezati ingredientele dorite in cosurile de prajire A5 si A7, respectand nivelul maxim admisibil de umplere, care este marcat
"MAX" pe interiorul cosului.

5) Introduceti cosurile de prdjire A5 si A7 inapoi in friteuza.

6) Frigiderul este acum gata de utilizare.

AVERTISMENT:

Cand manevrati cosurile de prdjire in timpul si dupa gatire, tineti-le numai de manerele A6 si A8, altfel exista riscul de arsuri.
Nu atingeti niciodata cosurile de prajire A5 sau A7, grilele de prajire A9 sau A10 sau interiorul friteuzei in timpul sau dupa
gatire, acestea sunt foarte fierbinti!

Nu turnati ulei sau alte lichide in friteuza.

Aveti grija sa nu va scaldati cu abur fierbinte in timpul sau dupa gatire atunci cand manevrati cosurile de prajire A5 si A7 .
Asezati cosurile de prajire A5 si A7 numai pe un covor termorezistent (cosurile sunt foarte fierbinti)

Nu utilizati niciodata hartie de copt sau folie alimentara in friteuza (risc de incendiu)

SFATURI PENTRU PREGATIRE

— Bucatile mai mici de mdncare necesita de obicei mai putin timp decat bucatile mai mari.

— Cantitatile mai mari de alimente dureaza doar putin mai mult decat cantitatile mai mici de alimente.

— Amestecarea alimentelor la jJumatatea timpului optimizeaza rezultatul gatitului si poate ajuta la prevenirea rumenirii
neuniforme.

— Pentru a face alimentele crocante (de exemplu, chipsurile), ungeti-le cu un strat usor de ulei.

— Nu gétiti alimente extrem de grase, cum ar fi carnatii, intr-o friteuza.

— Alimentele pre-fripte care sunt destinate coacerii in cuptor pot fi preparate si intr-o friteuza.

— Cantitatea optimad pentru prepararea cartofilor prdjiti crocanti este de 500 de grame.

— Pentru o preparare rapida si usoara a gustarilor prajite, folositi aluat pre-facut. De asemenea, necesitd mai putin timp de

preparare decat aluatul facut in casa.

Cand coaceti prajituri, quiche-uri sau daca doriti sa prajiti alimente fragile sau umplute, asezati o tava de copt sau un vas de

copt pe gratarul de prajire.

— De asemenea, puteti utiliza friteuza pentru a incadlzi alimente. Pentru incdlzire, setati temperatura la 150 °C timp de maximum
10 minute.

PREPARAREA ALIMENTELOR

Puteti selecta unul dintre programele prestabilite pentru a va pregati mancarea, care pot fi, de asemenea, ajustate individual.

Puteti pregdti alimente intr-unul sau in ambele cosuri de prajire independent unul de celdlalt, precum si sd utilizati functia de
gatire dubla (veti pregati ingredientele pentru acelasi program in ambele cosuri de prajire) sau functia de gatire sincronizata
(veti pregati ingrediente diferite in fiecare cos de prajire, dar gatirea se finalizeaza in acelasi timp).

Programele presetate au un timp si o temperatura setate din fabrica pentru gatit. Cu toate acestea, puteti regla in continuare
temperatura sau timpul in functie de propriile preferinte.

1) Apasati intrerupdtorul principal B7.

2) Panoul tactil de control A2 se aprinde.

3) Selectati preparatul din cosul de prajire din stanga A5 cu selectorul B8; sau selectati preparatul din cosul de prajire din dreapta
A7 cu selectorul B21.

4) Apasati selectorul MENU B11 in mod repetat pentru a selecta unul dintre programele presetate - consultati tabelul de
programe de mai jos. De fiecare data cand il apdsati, indicatorul pentru programul selectat se aprinde.

5) Puteti schimba inainte si in timpul gatitului:

- temperatura presetata la o valoare in intervalul 80-200 °C si in pasi de 5 °C, utilizand selectorul de modificare a
temperaturii -(B1) sau +(B2). Pentru a trece mai rapid de la o valoare la alta, trebuie sa tineti degetul pe cadran.

- timpul presetat la o valoare din intervalul 1-60 de minute si in trepte de 1 minut cu ajutorul selectorului de schimbare a
timpului -(B5) sau +(B6). Pentru a trece mai rapid de la o valoare la alta, trebuie sa tineti degetul pe cadran.

6) Pentru a incepe gatitul, apasati selectorul start/stop B22.

7) Chiar si in timpul gatitului, temperatura setatd sau timpul ramas pot fi modificate utilizdnd cadranul de modificare a
temperaturii -(B1) sau +(B2) sau cadranul de modificare a timpului -(B5) sau +(B6). Pentru a trece mai rapid de la o valoare la
alta, trebuie sa tineti degetul pe cadran.

8) Tn timpul procesului de gitire, puteti verifica gradul de gétire al alimentelor scotand cosul de préjire, iar afisajul va indica
"deschis". Numdratoarea inversa se va opri automat. Gatitul va fi reluat numai atunci cand cosul de prdjire este pus inapoi in
friteuza.

9) Procesul de gatire poate fi, de asemenea, intrerupt prin apdsarea selectorului start/stop B22. Numdratoarea inversa se va opri
automat. Gatitul va fi reluat numai atunci cand selectorul B22 este apdsat din nou.

10) Dupa expirarea timpului setat, semnalul acustic suna de cinci ori si friteuza se opreste.

57




11) Scoateti cosul de prajire A5 sau A7 din friteuza si verificati daca ingredientele sunt rumenite. Daca da, scoateti-le din cosul de
prajire A5 sau A7. Daca ingredientele nu sunt gatite suficient, puneti cosul de prdjire A5 sau A7 in friteuza, selectati programul
presetat si reglati timpul de gatire conform instructiunilor de mai sus.

Scoateti alimentele din cosul de prajire A5 sau A7 folosind o tigaie sau clesti de bucatarie. Daca doriti sa transferati alimentele
finite din cosul de prdjire A5 sau A7, grasimea sau sucul s-ar putea revadrsa in bol sau pe farfurie.

Avertisment:
Asezati intotdeauna cosul de prajire fierbinte A5 sau A7 pe un covor rezistent la cdldura.

Avertisment:
Nu atingeti cosul de prajire A5 sau A7, grila de prdjire A9 sau A10 sau elementul de incalzire A3 cu mainile goale.
Exista un risc de arsuri grave. Folositi manusi de bucdtarie de protectie sau o carpa.

Observatie:

n timpul gatitului, iluminarea din interiorul cosurilor de prajire A5 sau A7 se aprinde si se stinge periodic in functie de
functionarea elementului de incalzire A3. Cand se atinge temperatura setata, incdlzitorul A3 nu mai incdlzeste, iar iluminatul se
opreste. Cand temperatura scade, se porneste incalzitorul A3 si se aprinde iluminatul.

Observatie:
Dupa gatire, incalzitorul A3 se va opri, dar ventilatorul va ramane in functiune timp de aproximativ 20 de secunde pentru a

elimina aerul fierbinte din interiorul friteuzei. Acesta este un fenomen comun.

PREZENTARE GENERALA A PROGRAMELOR PRESETATE

Program Temperatura implicita Timp implicit
FRIES (cartofi prajiti) 200 °C 22 de minute
STEAK 200 °C 10 minute
FISH (Ryba) 200 °C 20 de minute
VEG (Legume) 180 °C 10 minute
BACON (Bacon) 180 °C 10 minute
CAKE (Tort) 160 °C 20 de minute
SHRIMP (Creveti) 180 °C 15 minute
CHICKEN (Pui) 200 °C 35 de minute
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PREZENTARE GENERALA A MANCARURILOR SI A PREPARARII LOR IN FRITEUZA CU AER CALD

Tabelul de mai jos va va ajuta sa alegeti setarile de baza pentru mancarurile de baza.

Cu toate acestea, va rugam sa retineti ca setarile de mai jos sunt doar orientative, deoarece ingredientele pot varia in ceea ce
priveste originea, dimensiunea, forma si marca si, prin urmare, nu este posibil sd se garanteze o setare universala pentru toate
mancarurile.

Veseld Greutate (g) Timp Temperatura | Agitare Nota
(min—-max) (min)
Cartofi prajii subfiri 300-700 9-16 200 Da
congelati
Chipsuri congelate
300-700 11-20 200 Da
groase
= Y. "
Cartofi prajiti (8x8 mm) 300-800 16-20 200 Da ’:l‘:}?“gat' 7 lingura de
= T "
Cartofi americani de casd | 300-800 18-22 180 Da /:li?“gat" 7 lingurd de
Adaugati % lingurd de
Cuburi de cartofi facute 300-750 12-18 180 ba ulei
n casa 250 15-18 180 Da
Cartofi la cuptor 500 15-18 200 Da
Fripturd 100-500 8-12 180
came feliatd (de 100-500 10-14 180
exemplu, schnitzel)
Hamburger 100-500 7-14 180
Rulada cu carnati 100-500 13-15 200
Betisoare de pui 100-500 18-22 180
Piept de pui 100-500 10-15 180
Rulouri de primavars 100-400 8-10 200 Da Folositi-le pentru
pregadtirea cuptorului.
Nuggets de pui congelate 100-500 6-10 200 Da Folosvlt!—le pentru .
pregétirea cuptorului.
Batoane de peste 100-400 6-10 200 Folosvlt!—le pentru .
congelate pregdtirea cuptorului.
Mancar.urlAcongeIate in 100-400 810 180 Folosvlg!—le pentru .
ambalaj triplu pregdtirea cuptorului.
Legume umplute 100-400 1-10 160
Plscints 300 20-25 160 Folositi o form de
tort.
. Folositi o forma de
Quiche 400 20-22 180 tort/un vas de copt.
. Folositi o forma de
Muffins 300 15-18 200
tort.
- . Folositi o forma de
Gustari dulci 400 1-20 160 tort/un vas de copt.

FORMARE DUALA

Aceastd functie va permite sd pregatiti ingredientele pentru acelasi program in ambele cosuri de prdjire (A5 si A7).

1) Apasati intrerupatorul principal B7.

2) Panoul tactil de control A2 se aprinde.

3) Selectati preparatul din cosul de prajire din stdnga A5 cu selectorul B8; sau selectati preparatul din cosul de prdjire din dreapta
A7 cu selectorul B21.

4) Apdsati maneta de selectare DUAL B13. Indicatorul DUAL se aprinde.

5) Apasati selectorul MENU B11 in mod repetat pentru a selecta unul dintre programele presetate. Schimbati temperatura sau
timpul presetate, dupa cum este necesar, asa cum este descris in sectiunea anterioara "Pregatirea alimentelor".

6) Pentru a incepe gatitul, apasati selectorul start/stop B22.

7) Ambele cosuri de prajire(A5 si A7) vor fi utilizate pentru a pregati alimente pentru acelasi program.

8) Chiar si in timpul gatitului, temperatura setatd sau timpul ramas pot fi modificate utilizand cadranul de modificare a
temperaturii -(B1) sau +(B2) sau cadranul de modificare a timpului -(B5) sau +(B6). Pentru a trece mai rapid de la o valoare la
alta, trebuie sa tineti degetul pe cadran.
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9) Tn timpul procesului de gitire, puteti verifica gradul de gétire al alimentelor scotand cosul de prijire, iar afisajul va indica
"deschis". Numdratoarea inversa se va opri automat. Gatitul va fi reluat numai atunci cand cosul de prdjire este pus inapoi in
friteuza.

10) Procesul de gdtire poate fi, de asemenea, intrerupt prin apdsarea selectorului start/stop B22. Numdratoarea inversa se va
opri automat. Gatitul va fi reluat numai atunci cand selectorul B22 este apasat din nou.

11) Dupa expirarea timpului setat, semnalul acustic suna de cinci ori si friteuza se opreste.

12) Scoateti cosul de prajire A5 sau A7 din friteuza si verificati daca ingredientele sunt rumenite. Daca da, scoateti-le din cosul de
prajire A5 sau A7. Daca ingredientele nu sunt gatite suficient, puneti cosul de prdjire A5 sau A7 in friteuza, selectati programul
presetat si reglati timpul de gatire conform instructiunilor de mai sus.

Observatie:
Selectati functia de preparare dubla inainte de a selecta un program presetat.

FUNCTIE DE GATIT SINCRONIZAT

Aceasta functie va permite sa preparati ingrediente diferite in fiecare cos de prajire(A5 sau A7), dar prepararea este finalizata in

acelasi timp.

1) Apasati intrerupdtorul principal B7.

2) Panoul tactil de control A2 se aprinde.

3) Selectati preparatul din cosul de prajire din stanga A5 cu selectorul B8 .

4) Apdsati selectorul MENU B11 in mod repetat pentru a selecta unul dintre programele presetate pentru cosul de prajire A5 din
stanga. Schimbati temperatura sau timpul presetate, dupa cum este necesar, asa cum este descris in sectiunea anterioara
"Pregatirea alimentelor".

5) Selectati preparatul in cosul de prajire corect A7 cu ajutorul selectorului B21.

6) Apasati selectorul MENU B11 in mod repetat pentru a selecta unul dintre programele presetate pentru cosul de prdjire din
dreapta A7. Schimbati temperatura sau timpul presetate, dupa cum este necesar, asa cum este descris in sectiunea anterioara
"Pregatirea alimentelor".

7) Apasati selectorul SYNC B16. Indicatorul SYNC se aprinde.

8) Pentru a incepe gatitul, apasati selectorul start/stop B22. Cosul de prajire cu timpul de gatire mai lung va incepe gatitul. Cosul
de prajire cu timpul de gatire mai scurt este pornit numai atunci cand timpul de gatire este acelasi pentru ambele cosuri.

9) Chiar si in timpul gatitului, temperatura setatd sau timpul rdmas pot fi modificate utilizand cadranul de modificare a
temperaturii -(B1) sau +(B2) sau cadranul de modificare a timpului -(B5) sau +(B6). Pentru a trece mai rapid de la o valoare la
alta, trebuie sa tineti degetul pe cadran.

10) Tn timpul procesului de gatire, puteti verifica gradul de gatire al alimentelor scotand cosul de prijire, iar afisajul va indica
"deschis". Numdratoarea inversa se va opri automat. Gatitul va fi reluat numai atunci cand cosul de prdjire este pus inapoi in
friteuza.

11) Procesul de gitire poate fi, de asemenea, intrerupt prin apasarea selectorului start/stop B22. Numardtoarea invers3 se va
opri automat. Gatitul va fi reluat numai atunci cand selectorul B22 este apasat din nou.

12) Dupa expirarea timpului setat, semnalul acustic suna de cinci ori si friteuza se opreste.

13) Scoateti cosul de prajire A5 sau A7 din friteuza si verificati dacd ingredientele sunt rumenite. Daca da, scoateti-le din cosul de
prajire A5 sau A7. Daca ingredientele nu sunt gatite suficient, puneti cosul de prdjire A5 sau A7 in friteuza, selectati programul
presetat si reglati timpul de gatire conform instructiunilor de mai sus.

Tn timpul gatitului, iluminarea din interiorul cosurilor de prajire A5 sau A7 se aprinde si se stinge periodic in functie de
functionarea elementului de incalzire A3. Cand se atinge temperatura setatd, incdlzitorul A3 nu mai incdlzeste, iar iluminatul se
opreste. Cand temperatura scade, se porneste incalzitorul A3 si se aprinde iluminatul.

Dacd doriti ca luminile sd se aprinda atunci cand sunt doar stinse, apdsati selectorul cosului de prajire selectat(B8 sau B21). Apoi
apéasati selectorul LIGHT B18. lluminatul cosului selectat se va aprinde. Apasati din nou selectorul LUMINA B18 pentru a opri
iluminarea sau iluminarea se va opri automat dupa 30 de secunde.

CURATARE S INTRETINERE

AVERTISMENT: Nu scufundati niciodata aparatul in apa, nu il curatati sub jet de apa sau nu il introduceti in
masina de spalat vase.

e Asigurati-va intotdeauna ca aparatul este oprit inainte de curatare sau intretinere.

e Utilizati o carpa moale umezita cu apa calduta pentru a curdta exteriorul aparatului. Nu utilizati agenti de curatare agresivi,
diluanti sau solventi, altfel suprafata aparatului poate fi deteriorata.

o Tntotdeauna opriti si scoateti aparatul din priza si l3sati-l s3 se riceasca timp de cel putin 30 de minute fnainte de orice
curatare.

Tnainte de prima utilizare, partile individuale ale accesoriului detasabil trebuie spilate bine cu ap4 calda folosind deterge nt de
bucatdrie. Dupad aceea, clatiti-le cu apa potabild si uscati-le bine cu o carpa.
Nu clatiti niciodata aparatul sau cablul sau de alimentare sub apa si nu il scufundati in apa.

Curdtati cosurile de prajire A5 si A7 si grilele de prdjire A9 si A10 dupa fiecare utilizare.
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SUPRAFATA EXTERIOARA A FRITEUZEI

Utilizati o carpa moale umezita cu apa calduta pentru a curata exteriorul friteuzei. Nu utilizati detergenti agresivi, diluanti sau
solventi, altfel suprafata friteuzei poate fi deteriorata.

Aveti grija deosebita cand curatati panoul de control, care este mai predispus la zgarieturi. Stergeti-o cu o carpa uscata, fara
scame.

Friteuza si cablul sau de alimentare nu pot fi spalate in masina de spalat vase.

COSURI DE PRAJIRE SI GRILE DE PRAJIRE

Nu sunt necesari detergenti sau alti agenti de curatare pentru a spala cosurile de prdjire A5 si A7 si grilele de prajire A9 si A10
dupa functionarea normala. Suprafata este realizatd dintr-o suprafata foarte antiaderenta, iar pentru spalare este suficienta
apa calda urmata de o stergere perfecta cu un burete umed si apoi uscat.

Cosurile de prajire A5 si A7 (inclusiv manerele A6 si A8), grilele de prajire A9 si A10 pot fi spalate in masina de spalat vase.
Daca s-a depus murdarie pe fundul tigdii(A5 sau A7) sau pe grila de prajire(A9 sau A10) sau daca mancarea s-a ars, umpleti
cosul(A5 sau A7) cu apa fierbinte si putin lichid de spalat vase. Puneti grila(A9 sau A10) in cos(A5 sau A7) si ldsati-o la inmuiat
timp de aproximativ 10 minute. Apoi turnati apa si clatiti cu apa curata si stergeti cu un burete moale.

DEPOZITARE

Depozitati aparatul curat si uscat intr-un loc sigur si bine ventilat (de exemplu, dulap de bucatdrie), departe de indemana copiilor.

REZOLVAREA PROBLEMELOR

Problema Cauza posibila Solutie
Frigiderul nu este conectat la o e . . - -
8 < . Conectati fisa cablului de alimentare la o prizd electricd.
- sursd de alimentare.
Frigiderul nu

functioneaza. Apadsati intrerupatorul principal B7 pentru a porni friteuza.

Apasati selectorul B22 pentru a incepe.

Nu ati apasat intrerupatorul
principal B7.

Sunt prea multe ingrediente in

cosul de prijire(AS sau A7). Se impart ingredientele in loturi mai mici.

Ingredientele nu sunt

gatite suficient. Temperatura setata este prea

scazuta. Cresteti temperatura.

Ingredientele care se afla in stratul superior sau unele peste
altele (de exemplu, chipsurile) trebuie amestecate aproximativ
la jumatatea gatitului.

Unele ingrediente trebuie
amestecate pe la jumatatea
gatitului.

Ingredientele sunt
gdtite neuniform.

Alimentele pre-fripte Utilizati alimente pre-fripte

Utilizati alimente pre-fripte destinate a fi gatite intr-un cuptor

nu sunt crocante la
sfarsitul gatitului.

care urmeaza sa fie preparate
ntr-o friteuza cu ulei.

conventional sau ungeti alimentele cu o cantitate mica de ulei.

Cosul de prajire(AS5 sau
A7) nu poate fi
introdus in friteuza.

Sunt prea multe ingrediente in
cosul de prdjire(A5 sau A7).

Atunci cand umpleti cosul de prajire(A5 sau A7), respectati linia
de umplere maxima.

Din friteuzd iese fum
alb.

Pregdtiti ingredientele grase.

Atunci cand prajiti ingrediente grase in friteuza, o cantitate
mare de ulei poate curge sub grila de prajire(A9 sau A10).
Uleiul continua sa se incdlzeasca la o temperaturd mai ridicata
si acest lucru poate cauza fum alb. Acest fenomen nu afecteaza
aparatul sau rezultatul.

Tn cosul de prajire(AS5 sau A7),
exista resturi de ulei sau
grasime de la prepararea
anterioara.

Asigurati-va ca cosul de prajire(A5 sau A7) si grila de prajire(A9
sau A10) sunt curate inainte de a gati din nou.

Cartofii proaspeti nu
sunt prajiti uniform.

Nu folositi tipul corect de
cartofi.

Folositi cartofi fermi, in mod ideal de tip garnitura.

Cartofii prajiti trebuie
amestecati aproximativ la
jumatatea gatitului.

Cartofii prdjiti, care se afla in stratul superior sau unul peste
celdlalt, trebuie amestecati aproximativ la jumdtatea
prepararii.

Cartofii proaspeti nu
sunt crocanti.

Crocantul depinde de
cantitatea de ulei utilizata si
de cantitatea de apa din
cartofii prajiti.

Se usuca bine chipsurile crude nainte de prdjire.

Se taie cartofii prajiti in bucati mai mici.

Se mai adauga putin ulei.

Observatie: Daca problema nu este mentionata in tabel sau daca problema persistd, opriti friteuza, deconectati-o de la sursa de
alimentare si contactati serviciul clienti.
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B Fiminare: Dacs prospectul informativ, ambalajul sau eticheta produsului contine un simbol de cos de gunoi barat,
aceasta inseamna ca, in Uniunea Europeana, toate produsele electrice si electronice, bateriile si acumulatorii marcati in acest
mod trebuie sa fie depozitati in containere de deseuri separate la sfarsitul duratei lor de viatd. Nu aruncati aceste produse in
deseurile municipale nesortate.

c € DECLARATIE DE CONFORMITATE

Abacus Electric, s.r.o. declara prin prezenta ca aceasta friteuza cu aer cald Salente DoubleAir indeplineste cerintele standardelor
si reglementarilor care sunt relevante pentru acest tip de echipament. Textul integral al Declaratiei de conformitate a UE este

disponibil pe urmatorul site: https://ftp.salente.cz/ce/

Importator / Producitor
Abacus Electric, s.r.o. <
Pland 2, 370 01, Republica Ceha
E-mail: helpdesk@salente.eu
FSC
. www.fse.org
Made in P.R.C. FSC* 4000523

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Toate drepturile rezervate. Designul si aspectul pot fi modificate fara notificare prealabila.
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EINFUHRUNG

o Bevor Sie dieses Produkt in Betrieb nehmen, lesen Sie bitte die gesamte Gebrauchsanweisung sorgfaltig bis zum Ende durch,
auch wenn Sie mit der Verwendung eines dhnlichen Produkts bereits vertraut sind.

e Bewahren Sie dieses Benutzerhandbuch zum spateren Nachschlagen auf - es ist ein wesentlicher Bestandteil des Produkts und
kann wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme, Bedienung und Pflege des Produkts enthalten.

o Vergewissern Sie sich, dass auch andere Personen, die das Gerat benutzen werden, diese Bedienungsanleitung lesen.

e Wenn Sie dieses Gerat an andere weitergeben, verschenken oder verkaufen, geben Sie ihnen bitte diese Gebrauchsanweisung
zusammen mit dem Produkt und erinnern Sie sie daran, sie zu lesen.

o Fir die Dauer der Garantie empfehlen wir lhnen, die Originalverpackung des Produkts aufzubewahren - so ist das Gerat beim
Transport optimal geschiitzt.

Aufgrund der standigen Produktinnovationen und Gesetzesanderungen bei Salente finden Sie die . .
aktuellste Version dieser Gebrauchsanweisung immer auf der Website www.salente.eu oder indem Sie
einfach den unten abgebildeten QR-Code mit Ihrem Mobiltelefon scannen:

SICHERHEITSWARNUNGEN UND -ANWEISUNGEN

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, vorausgesetzt, dass sie beaufsichtigt
werden oder in die sichere Benutzung des Gerats
eingewiesen wurden und die moglichen
Gefahren verstehen.

- Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

- Setzen Sie das Gerat keinem Tropf- oder
Spritzwasser aus. Nicht mit Wasser oder anderen
Flissigkeiten bespriihen oder absplilen. Tauchen
Sie es nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten,
auch nicht teilweise.

- Das Gerat ist fir den Gebrauch in Innenraumen
konzipiert, verwenden Sie es nicht im Freien.
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- Verwenden Sie dieses Gerat nicht mit einem
Programmierer, einer Zeitschaltuhr, einer
Fernbedienung oder einem anderen Gerat, das
das Gerat automatisch einschalten wiirde.

- Befolgen Sie bei der Reinigung die Anweisungen
im Kapitel Reinigung und Wartung.

- Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer
darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, es
sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt und
werden beaufsichtigt. Kinder unter 8 Jahren
dirfen sich nicht in der Nahe des Produkts und
seines Einlasses aufhalten.

- Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie
den Netzstecker, wenn es nicht benutzt wird,
wenn es unbeaufsichtigt bleibt und bevor Sie es
reinigen, warten oder lagern.

- Verwenden Sie das Gerat nur wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben.

- Wenn das Gerét in der Ndhe von Kindern benutzt werden soll, ist besondere Vorsicht geboten. Stellen Sie das Gerat immer
auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Produkt spielen.

- Das Gerat darf nicht als Spielzeug verwendet werden.

- Schiitteln Sie das Produkt nicht und achten Sie darauf, dass es nicht auf den Boden fallt.

- Beriihren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen. Dies gilt insbesondere, wenn das Geréat an eine Steckdose
angeschlossen ist.

- Versuchen Sie nicht, die duRere Verkleidung des Gerats zu entfernen.

- Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch unsachgemaBen Gebrauch des Geréats und seines Zubehors entstehen.

- Es ist verboten, die Oberflache des Geréts in irgendeiner Weise zu verandern, z. B. durch Verwendung von selbstklebender
Folie, Besprihen der Oberflache, Bemalen mit Farbe usw.

- Stellen Sie das Gerat immer an einem waagerechten, harten, glatten, trockenen und stabilen Ort auf.

- Stellen Sie das Gerat niemals auf schrage Flachen.

- Verwenden und lagern Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven Gasen, entflammbaren, brennbaren und fliichtigen
Stoffen (Losungsmittel, Lacke, Klebstoffe usw.).

- Setzen Sie das Gerat nicht extremen Temperaturen, direkter Sonneneinstrahlung, GbermaRiger Feuchtigkeit (z. B. Badezimmer,
Sauna, Schwimmbad usw.) oder GbermaRig staubiger Umgebung aus.

- Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Heizungen, offenen Flammen oder anderen Geraten oder Anlagen auf, die
Wiédrmegquellen darstellen.

- Stellen Sie keine offenen Flammen (z. B. brennende Kerzen) auf das Gerat.

- Benutzen Sie das Gerét nicht in der Ndhe eines starken elektromagnetischen Feldes (z.B. Mikrowellenherd).

- Stellen Sie das Gerat oder sein Zubehor nicht auf oder in der Ndhe eines Elektro- oder Gasherdes oder auf die Kante eines
Tisches oder einer Kiichenarbeitsplatte.
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- Benutzen Sie das Gerat nicht zur Aufbewahrung von Gegenstanden und stellen Sie sicher, dass keine anderen Gegenstande auf
dem Gerat abgestellt werden, wenn Sie es aufbewahren.

- Das Gerat ist fur die Verwendung in Wohnungen, Biros und dhnlichen Rdumen bestimmt. Verwenden Sie es nicht fur
kommerzielle, medizinische oder andere Zwecke.

- Verwenden Sie das Gerat nicht fir andere Zwecke als die, fiir die es bestimmt ist.

- Das Gerét ist nicht fur den Dauerbetrieb ausgelegt.

- Verwenden Sie nur das Zubehér, das mit dem Gerét geliefert wurde. Verwenden Sie niemals Zubehor, das nicht mit diesem
Produkt geliefert wurde oder fir dieses Produkt bestimmt ist.

- Vergewissern Sie sich vor jeder Verwendung, dass das ausgewahlte Zubehor nicht beschadigt ist. Verwenden Sie das Gerat
niemals mit beschadigtem Zubehor.

Eventuelle Reparaturen durfen nur von einer autorisierten Servicestelle durchgefiihrt werden.

- Reparieren Sie das Gerat niemals selbst und nehmen Sie keine Einstellungen am Gerét vor! Uberlassen Sie alle Reparaturen und
Einstellungen an diesem Produkt einem professionellen Unternehmen/Service. Bei Eingriffen in das Produkt wéhrend der
Garantiezeit besteht die Gefahr, dass Sie die Garantieanspriiche verlieren.

- Benutzen Sie das Geréat niemals, wenn es nicht richtig funktioniert, wenn es auf den Boden gefallen und beschadigt ist oder
wenn es ins Wasser gefallen ist. Lassen Sie es in diesem Fall von einem professionellen Unternehmen/Service reparieren.

- Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten immer ausgeschaltet ist.

- Halten Sie das Gerét sauber.

- Stellen Sie keine schweren Gegenstdnde auf das Netzkabel.

- SchlieRen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal geerdete Netzsteckdose an.

- Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieBen des Gerats an die Steckdose, dass die auf dem Typenschild angegebene Spannung
mit der Spannung an lhrer Steckdose tbereinstimmt.

- SchlieBen Sie das Gerat nur dann an die Netzsteckdose an, wenn es ordnungsgemaR montiert ist.

- Die Netzsteckdose muss frei zugédnglich sein, damit das Netzkabel bei Bedarf schnell von der Stromquelle getrennt werden kann.

- Wickeln Sie das Netzkabel vollsténdig ab, bevor Sie das Gerat benutzen.

- Wickeln Sie das Netzkabel nicht um das Gerat.

- SchlieBen Sie das Netzkabel des Geréts nicht mit nassen Handen an und ziehen Sie es nicht aus der Steckdose.

- Achten Sie darauf, dass weder die Netzkabelgabel noch das Netzkabel mit Feuchtigkeit, Wasser oder anderen Flussigkeiten in
Beriihrung kommen. Sollte dies dennoch der Fall sein, trocknen Sie die Gabel sorgfaltig ab, bevor Sie sie wieder verwenden.

- Halten Sie das Netzkabel trocken.

- Ziehen oder tragen Sie das Gerat nicht am Netzkabel.

- Trennen Sie das Gerét nicht durch Ziehen am Netzkabel von der Netzsteckdose. Das Netzkabel oder die Netzsteckdose kdonnte
beschadigt sein. Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, indem Sie den Stecker ziehen.

- Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht tiber die Tischkante hdangt oder mit heiRen Oberflachen oder scharfen
Gegenstanden in Beriihrung kommt.

- Verdecken Sie das Netzkabel nicht mit dem Teppich. Legen Sie keine Teppiche, Sockelleisten oder andere Verkleidungen auf das
Netzkabel. Legen Sie das Netzkabel nicht unter Mébel oder Gerate. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand dariiber
laufen oder stolpern kann. Ziehen Sie in diesem Fall sofort den Netzstecker des Gerats.

- Reinigen Sie das Netzkabel immer nur mit einem trockenen Tuch, waschen Sie es niemals mit Wasser ab.

- SchlieBen Sie das Gerét nicht an ein Verldngerungskabel an.

- Die Lange des Netzkabels darf nicht verandert werden.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, lassen Sie es von einer qualifizierten Kundendienststelle austauschen, um eine gefdhrliche
Situation zu vermeiden. Es ist verboten, das Gerat mit einem beschadigten Netzkabel zu benutzen.

- Bei Gewitter muss das Gerat ausgeschaltet und das Netzkabel aus der Steckdose gezogen werden, damit das Gerat bei einem
Blitzeinschlag nicht beschadigt wird.

- Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn das Gerat seltsame Gerdusche, Geriiche
oder Rauch entwickelt.

i

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung, bevor Sie das Gerat benutzen.

|——

WARNUNG: Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann die Temperatur einiger seiner Oberflachen hoher sein. Beriihren
Sie keine erhitzten Oberflachen des Gerats oder des Zubehors, da Sie sich sonst verbrennen kénnten. Besondere
Aufmerksamkeit muss der Anwesenheit von Kindern und behinderten Personen gewidmet werden.

WARNUNG: Dieses Gerat ist nicht fur die Steuerung durch ein Programmiergerat, einen externen Timer, eine
Steckdose oder eine Fernbedienung vorgesehen.

e Reinigen Sie die Oberflachen des Geréts, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, immer gemaR den Anweisungen in
dieser Gebrauchsanweisung.

e Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Ndhe von brennbaren Materialien wie Geschirrtlichern, Gardinen, Vorhangen usw.

e Verwenden Sie das Gerét nicht in der Nahe von Gegenstanden und Oberfldchen, die durch Dampf beschéddigt werden kénnen
(z. B. Wande, Tapeten, Bilder, Hangeschranke, Regale usw.).
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e Widhrend des Betriebs muss an allen Seiten des Gerats ein Freiraum von mindestens 15 cm gelassen werden, um eine
ausreichende Luftzirkulation zu gewahrleisten.

e Wenn das Gerat in Betrieb ist, muss auf allen Seiten des Geréts ein ausreichender Raum fiir die Luftzirkulation von mindestens
30 cm vorhanden sein.

e Decken Sie die Luftein- und -austrittséffnungen oder andere Luftungsoffnungen nicht ab und stecken Sie keine Gegenstande
hinein. Andernfalls konnte das Gerat beschadigt werden.

LARM
Der angegebene Gerduschemissionswert dieses Gerdats betrdgt 65 dB(A), das ist der Schallleistungspegel A bezogen auf eine
Bezugsschallleistung von 1 pW.

VERPACKUNGSINHALT

e Fritteuse

o Frittierkorb (2 Stiick)
e Bratrost (2 Stlck)

e Betriebsanleitung

SPEZIFIKATIONEN

e Nennspannung: AC 220-240 V

e Nennfrequenz: 50/60 Hz

e Nennleistungsaufnahme: 2950 W
e Nennstrom: 13 A

GRAD DES SCHUTZES GEGEN ELEKTRISCHEN SCHLAG
Klasse | - Der Schutz gegen elektrischen Schlag wird durch die Basisisolierung und durch den Anschluss der unbelebten Teile des
Gerats an den Netzschutzleiter gewahrleistet.

BESCHREIBUNG DER EINZELTEILE

1) Lufteinlassoffnung 7) Rechter Frittierkorb mit Klappe

2) Touchpanel-Steuerung mit digitaler Anzeige 8) Griff des richtigen Frittierkorbs

3) Heizelement (oben im Inneren der Fritteuse) 9) Frittiergitter des linken Frittierkorbes

4) Im Inneren der Fritteuse 10) Frittiergitter des rechten Frittierkorbes

5) Linker Hand Frittierkorb mit Klappe 11) Griff des Bratrostes

6 Linker Frittierkorbgriff 12) SilikonfuR (um den Umfang jedes Bratgitters herum
angebracht)
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1) Wabhlschalter - zum Absenken der Temperatur 12) FISH-Anzeige

2) + Drehknopf zur Erh6hung der Temperatur 13) DUAL-Wahlschalter

3) Numerische Anzeige von Temperatur und Zeit fiir den 14) VEG-Programm Indikator
linken Frittierkorb 15) BACON-Anzeige

4) Numerische Anzeige von Temperatur und Zeit fir den 16) SYNC-Wahlschalter
richtigen Frittierkorb 17) CAKE-Programm-Indikator
5) Wahler - um Zeit zu sparen 18) LICHT-Wabhlschalter

6) + Wahlschalter zur Verldngerung der Zeit 19) SHRIMP-Anzeige

7) Hauptschalter 20) HUHNER-Anzeige

8) Wahlschalter fur die Funktionen des linken Frittierkorbs 21) Wahlschalter fur die richtige Frittierkorbfunktion
9) FRIES-Programme-Indikator 22) Start/Stopp-Wahlschalter
10) STEAK-Anzeige

11) MENU-Wahlschalter

1) Packen Sie das Produkt vorsichtig aus und achten Sie darauf, dass Sie keinen Teil des Verpackungsmaterials wegwerfen, bevor
Sie alle Teile des Produkts gefunden haben.

2) Uberpriifen Sie das Produkt auf Schutzaufkleber, Folien oder andere Materialien, die nur fiir den Transport zum Kunden
bestimmt sind, um das Gerat vor Kratzern oder anderen Schaden zu schitzen. Entfernen Sie diese vor der Verwendung.

3) Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss an das Stromnetz durch eine Sichtpriifung, dass das Gerat unversehrt ist und keine
Transportschaden aufweist.

4) Schieben Sie vor dem ersten Gebrauch die Frittierkorbe A5 und A7 heraus, indem Sie die Griffe A6 und A8 zusammenziehen,
und entfernen Sie die Frittiergitter A9 und A10.

5) Waschen Sie alles griindlich mit warmem Wasser und einem neutralen Spulmittel ab, spiilen Sie dann mit klarem Wasser nach
und lassen Sie es gut trocknen oder wischen Sie es mit einem Kichentuch trocken.

6) Setzen Sie die Frittiergitter A9 und A10 wieder in die Frittierkorbe A5 und A7 ein und benutzen Sie die Griffe A6 und A8, um sie
wieder in die Friteuse zu schieben.

7) Jetzt ist die Fritteuse einsatzbereit.

Alle oben genannten Teile A5, A7, A9 und A10 sind spilmaschinenfest.
Poznamka: Wir empfehlen, die Fritteuse 5 bis 10 Minuten lang bei maximaler Temperatur einzuschalten. Wéahrend dieser Zeit

kdnnen Sie einen leichten Geruch oder schwachen Rauch wahrnehmen. Diese verschwinden bei Gebrauch und haben keinen
Einfluss auf die Funktionalitat der Fritteuse.
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SERVICE

1) Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine Steckdose.

2) Es ertont ein kurzer Piepton, das Display leuchtet kurz vollstandig auf und der Hauptschalter B7 bleibt eingeschaltet. Die
Kontrollleuchte leuchtet permanent, wenn das Netzkabel an eine Steckdose angeschlossen ist.

3) Schieben Sie die Frittierkorbe A5 und A7 heraus, indem Sie sie an den Griffen A6 und A8 zusammenziehen.

4) Geben Sie die gewlinschten Zutaten in die Frittierkdrbe A5 und A7 und beachten Sie dabei die maximal zuldssige Fullhdhe, die
auf der Innenseite des Korbes mit "MAX" gekennzeichnet ist.

5) Schieben Sie die Frittierkorbe A5 und A7 zurick in die Fritteuse.

6) Die Fritteuse ist nun einsatzbereit.

WARNUNG:

Fassen Sie die Frittierkérbe wahrend und nach dem Garen nur an den Griffen A6 und A8 an, sonst besteht
Verbrennungsgefahr.

Beriihren Sie niemals die Frittierkorbe A5 oder A7, die Frittierroste A9 oder A10 oder das Innere der Fritteuse wahrend oder
nach dem Frittieren, sie sind sehr heiB!

GieRen Sie kein Ol oder andere Fliissigkeiten in die Fritteuse.

Achten Sie beim Umgang mit den Frittierkorben A5 und A7 darauf, dass Sie sich wahrend oder nach dem Garen nicht am
heiRen Dampf verbriihen.

Die Frittierkérbe A5 und A7 nur auf eine hitzebestindige Unterlage stellen (die Kérbe sind sehr heiR)

Verwenden Sie niemals Backpapier oder Lebensmittelfolie in der Fritteuse (Brandgefahr)

TIPPS ZUR VORBEREITUNG

— Kleinere Lebensmittelstiicke brauchen in der Regel etwas weniger Zeit als groRere Stiicke.

— GroBere Mengen an Lebensmitteln brauchen nur geringfugig langer als kleinere Mengen.

— Das Umrihren nach der Halfte der Garzeit optimiert das Garergebnis und kann dazu beitragen, dass die Speisen nicht
ungleichméaBig braun werden.

— Um Lebensmittel (z. B. Pommes frites) knusprig zu machen, bestreichen Sie sie mit einer leichten Olschicht.

— Garen Sie keine extrem fetthaltigen Lebensmittel, wie z. B. Wirstchen, in einer Fritteuse.

— Vorfrittierte Lebensmittel, die fur das Backen im Ofen bestimmt sind, kdnnen auch in einer Fritteuse zubereitet werden.

— Die optimale Menge fur die Zubereitung von knusprigen Pommes frites betragt 500 Gramm.

— Fur eine schnelle und einfache Zubereitung von frittierten Snacks verwenden Sie vorgefertigten Teig. AuRerdem erfordert er
weniger Vorbereitungszeit als selbstgemachter Teig.

— Beim Backen von Kuchen, Quiches oder wenn Sie zerbrechliche oder gefiillte Speisen braten wollen, stellen Sie ein Backblech
oder eine Auflaufform auf den Bratrost.

— Sie konnen die Fritteuse auch zum Erhitzen von Speisen verwenden. Zum Erhitzen stellen Sie die Temperatur auf 150 °C fur
maximal 10 Minuten ein.

LEBENSMITTELZUBEREITUNG

Fir die Zubereitung lhrer Speisen kénnen Sie eines der voreingestellten Programme wahlen, die sich auch individuell anpassen
lassen.

Sie kdnnen die Speisen in einem oder in beiden Frittierkdrben unabhangig voneinander zubereiten, aber auch die Funktion
Duales Garen (Sie bereiten die Zutaten fir dasselbe Programm in beiden Frittierkdrben zu) oder die Funktion Synchronisiertes
Garen (Sie bereiten in jedem Frittierkorb unterschiedliche Zutaten zu, aber der Garvorgang wird gleichzeitig abgeschlossen)
verwenden.

Die voreingestellten Programme haben eine werkseitig eingestellte Garzeit und Temperatur. Sie konnen jedoch die Temperatur
oder die Zeit nach lhren eigenen Vorlieben einstellen.

1) Driicken Sie den Hauptschalter B7.

2) Das Touch-Bedienfeld A2 leuchtet auf.

3) Wahlen Sie die Zubereitung im linken Frittierkorb A5 mit dem Wabhlschalter B8; oder wahlen Sie die Zubereitung im rechten
Frittierkorb A7 mit dem Wabhlschalter B21.

4) Dricken Sie wiederholt auf den MENU-Wabhlschalter B11, um eines der voreingestellten Programme auszuwéhlen - siehe die
Programmtabelle unten. Jedes Mal, wenn Sie die Taste driicken, leuchtet die Anzeige fur das gewahlte Programm auf.

5) Sie kénnen vor und wihrend des Kochens Anderungen vornehmen:

- die voreingestellte Temperatur auf einen Wert im Bereich von 80-200 °C und in Schritten von 5 °C mit dem
Temperaturanderungswahler -(B1) oder +(B2). Um schneller zwischen den Werten zu wechseln, mussen Sie den Finger
auf dem Zifferblatt halten.

- die voreingestellte Zeit mit dem Zeitwahlschalter -(B5) oder +(B6) auf einen Wert im Bereich von 1-60 Minuten und in
Schritten von 1 Minute einstellen. Um schneller zwischen den Werten zu wechseln, miissen Sie den Finger auf dem
Zifferblatt halten.

6) Um den Garvorgang zu starten, driicken Sie den Start/Stopp-Schalter B22.

7) Auch wahrend des Garvorgangs kann die eingestellte Temperatur oder die verbleibende Zeit mit dem Temperaturwahlschalter
-(B1) oder +(B2) oder dem Zeitwahlschalter -(B5) oder +(B6) gedandert werden. Um schneller zwischen den Werten zu
wechseln, mussen Sie den Finger auf dem Zifferblatt halten.
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8) Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie den Gargrad der Speisen Gberprifen, indem Sie den Frittierkorb herausziehen; auf dem
Display wird "offen" angezeigt. Der Countdown wird automatisch beendet. Der Garvorgang wird erst fortgesetzt, wenn der
Frittierkorb wieder in die Fritteuse eingesetzt wird.

9) Der Garvorgang kann auch durch Driicken des Start/Stopp-Schalters B22 unterbrochen werden. Der Countdown wird
automatisch beendet. Der Garvorgang wird erst fortgesetzt, wenn der Wahlschalter B22 erneut gedriickt wird.

10) Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont das akustische Signal fiinfmal und die Fritteuse schaltet sich aus.

11) Nehmen Sie den Frittierkorb A5 oder A7 aus der Fritteuse und priifen Sie, ob die Zutaten gebrédunt sind. Wenn ja, nehmen Sie
sie aus dem Frittierkorb A5 oder A7. Wenn die Zutaten nicht ausreichend gegart sind, setzen Sie den Frittierkorb A5 oder A7 in
die Fritteuse ein, wahlen Sie das voreingestellte Programm und stellen Sie die Garzeit gemaR den obigen Anweisungen ein.

Nehmen Sie die Speisen mit einer Bratpfanne oder einer Kiichenzange aus dem Frittierkorb A5 oder A7. Wenn Sie das fertige
Essen aus dem Frittierkorb A5 oder A7 umfullen, kénnte das Fett oder der Bratensaft in die Schiissel oder auf den Teller
Uberlaufen.

Warnung:
Stellen Sie den heiRRen Frittierkorb A5 oder A7 immer auf eine hitzebestandige Unterlage.

Warnung:

Bertihren Sie den Frittierkorb A5 oder A7, den Frittierrost A9 oder A10 oder das Heizelement A3 nicht mit bloRen

Héanden. Es besteht die Gefahr von schweren Verbrennungen. Verwenden Sie schiitzende Kiichenhandschuhe oder
ein Tuch.

Poznamka:

Wahrend des Garvorgangs schaltet sich die Beleuchtung im Inneren der Frittierkorbe A5 oder A7 in Abhangigkeit vom Betrieb des
Heizelements A3 periodisch ein und aus. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, hort der A3-Heizer auf zu heizen und die
Beleuchtung schaltet sich aus. Wenn die Temperatur sinkt, schaltet sich die A3-Heizung ein und die Beleuchtung geht an.

Poznamka:
Nach dem Garen schaltet sich die A3-Heizung aus, aber das Geblase lduft noch ca. 20 Sekunden lang weiter, um die heiRe Luft

aus dem Inneren der Fritteuse zu entfernen. Dies ist ein weit verbreitetes Phanomen.

UBERSICHT DER VOREINGESTELLTEN PROGRAMME

Program Standard-Temperatur Standardzeit
FRIES (Pommes frites) 200 °C 22 Minuten
STEAK 200 °C 10 Minuten
FISH (Fisch) 200 °C 20 Minuten
VEG (Gemuse) 180 °C 10 Minuten
BACON (Speck) 180 °C 10 Minuten
CAKE (Torte) 160 °C 20 Minuten
SHRIMP (Garnele) 180 °C 15 Minuten
CHICKEN (Huhnerfleisch) 200 °C 35 Minuten
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UBERSICHT UBER GERICHTE UND DEREN ZUBEREITUNG IN DER HEISSLUFTFRITTEUSE

Die nachstehende Tabelle hilft lhnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fur einfache Gerichte.
Bitte beachten Sie jedoch, dass die nachstehenden Werte nur Richtwerte sind, da die Zutaten in Bezug auf Herkunft, GroRe, Form
und Marke variieren kénnen und es daher nicht moglich ist, einen universellen Wert fir alle Gerichte zu garantieren.

Pokrm Gewicht (g) Zeit Temperatur | Rithren Poznamka
(min—max) (min)
Dunne gefrorene 300-700 9-16 200 Ja
Pommes frites
Dicke gefrorene Chips 300-700 11-20 200 Ja
> — ~
Pommes frites (8x8 mm) | 300-800 16-20 200 Ja V% Essloffel O
hinzufuigen
Hausgemachte % Essloffel Ol
amerikanische Kartoffeln 300-800 18-22 180 ja hinzufugen
1 Essloffel Ol
Hausgemachte 300-750 12-18 180 Ja hinzufigen
Kartoffelwiirfel 250 15-18 180 1a
Gebackene Kartoffeln 500 15-18 200 Ja
Steak 100-500 8-12 180
Aufgeschn'lttenes Fleisch 100-500 10-14 180
(z. B. Schnitzel)
Hamburger 100-500 7-14 180
Wourstsemmel 100-500 13-15 200
Hihnerkeulen 100-500 18-22 180
Hihnerbrust 100-500 10-15 180
Verwenden Sie diese
Frihlingsrollen 100-400 8-10 200 Ja fur die Zubereitung im
Ofen.
. Verwenden Sie diese
Gefrorene Chicken 100-500 6-10 200 Ja fiir die Zubereitung im
Nuggets
Ofen.
Verwenden Sie diese
Gefrorene Fischstabchen 100-400 6-10 200 fur die Zubereitung im
Ofen.
. . Verwenden Sie diese
Gefrorene Gerichte in 100-400 8-10 180 fiir die Zubereitung im
Dreifachverpackung
Ofen.
Gefilltes Gemise 100-400 1-10 160
Kuchen 300 20-25 160 Verwenden Sie eine
Kuchenform.
Quiche 400 20-22 180 verwenden Sie eine
Kuchenform/Backform.
Muffiny 300 15-18 200 verwenden Sie eine
Kuchenform.
SiiBe Snacks 400 1-20 160 Verwenden Sie eine
Kuchenform/Backform.

DUAL TRAINING

Mit dieser Funktion kdnnen Sie Zutaten fur dasselbe Programm in beiden Frittierkorben(A5 und A7) zubereiten.

1) Driicken Sie den Hauptschalter B7.

2) Das Touch-Bedienfeld A2 leuchtet auf.

3) Wahlen Sie die Zubereitung im linken Frittierkorb A5 mit dem Wahlschalter B8; oder wéhlen Sie die Zubereitung im rechten
Frittierkorb A7 mit dem Wabhlschalter B21.

4) Dricken Sie den DUAL-Wahlhebel B13. Die Anzeige DUAL leuchtet auf.

5) Driicken Sie wiederholt auf den MENU-Auswahlschalter B11, um eines der voreingestellten Programme auszuwahlen. Andern
Sie bei Bedarf die voreingestellte Temperatur oder Zeit, wie im vorherigen Abschnitt "Zubereitung von Speisen" beschrieben.

6) Um den Garvorgang zu starten, driicken Sie den Start/Stopp-Schalter B22.

7) Beide Frittierkorbe(A5 und A7) werden fir die Zubereitung von Speisen fir dieselbe Sendung verwendet.
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8) Auch wahrend des Garvorgangs kann die eingestellte Temperatur oder die verbleibende Zeit mit dem Temperaturwahlschalter
-(B1) oder +(B2) oder dem Zeitwahlschalter -(B5) oder +(B6) gedandert werden. Um schneller zwischen den Werten zu
wechseln, mussen Sie den Finger auf dem Zifferblatt halten.

9) Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie den Gargrad der Speisen Gberprifen, indem Sie den Frittierkorb herausziehen; auf dem
Display wird "offen" angezeigt. Der Countdown wird automatisch beendet. Der Garvorgang wird erst fortgesetzt, wenn der
Frittierkorb wieder in die Fritteuse eingesetzt wird.

10) Der Garvorgang kann auch durch Driicken des Start/Stopp-Schalters B22 unterbrochen werden. Der Countdown wird
automatisch beendet. Der Garvorgang wird erst fortgesetzt, wenn der Wahlschalter B22 erneut gedriickt wird.

11) Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont das akustische Signal fiinfmal und die Fritteuse schaltet sich aus.

12) Nehmen Sie den Frittierkorb A5 oder A7 aus der Fritteuse und prifen Sie, ob die Zutaten gebraunt sind. Wenn ja, nehmen Sie
sie aus dem Frittierkorb A5 oder A7. Wenn die Zutaten nicht ausreichend gegart sind, setzen Sie den Frittierkorb A5 oder A7 in
die Fritteuse ein, wahlen Sie das voreingestellte Programm und stellen Sie die Garzeit gemaR den obigen Anweisungen ein.

Poznamka:
Wahlen Sie die Funktion "Duale Zubereitung", bevor Sie ein voreingestelltes Programm wéhlen.

SYNCHRONKOCHFUNKTION

Mit dieser Funktion kdnnen Sie in jedem Frittierkorb(A5 oder A7) unterschiedliche Zutaten zubereiten, wobei die Zubereitung zur

gleichen Zeit abgeschlossen ist.

1) Driicken Sie den Hauptschalter B7.

2) Das Touch-Bedienfeld A2 leuchtet auf.

3) Wahlen Sie die Zubereitung im linken Frittierkorb A5 mit dem Wabhlschalter B8 .

4) Dricken Sie wiederholt auf den MENU-Auswahlschalter B11, um eines der voreingestellten Programme fiir den linken
Frittierkorb A5 auszuwihlen. Andern Sie bei Bedarf die voreingestellte Temperatur oder Zeit, wie im vorherigen Abschnitt
"Zubereitung von Speisen" beschrieben.

5) Wahlen Sie die Zubereitung im rechten Frittierkorb A7 mit dem Wahlschalter B21.

6) Driicken Sie wiederholt auf den MENU-Auswahlschalter B11, um eines der voreingestellten Programme fiir den rechten
Frittierkorb A7 auszuwahlen. Andern Sie bei Bedarf die voreingestellte Temperatur oder Zeit, wie im vorherigen Abschnitt
"Zubereitung von Speisen" beschrieben.

7) Driicken Sie den SYNC-Wahlschalter B16. Die SYNC-Anzeige leuchtet auf.

8) Um den Garvorgang zu starten, driicken Sie den Start/Stopp-Schalter B22. Der Frittierkorb mit der lingeren Garzeit beginnt zu
garen. Der Frittierkorb mit der kiirzeren Garzeit wird nur eingeschaltet, wenn die Garzeit fur beide Kérbe gleich ist.

9) Auch wahrend des Garvorgangs kann die eingestellte Temperatur oder die verbleibende Zeit mit dem Temperaturwahlschalter
-(B1) oder +(B2) oder dem Zeitwahlschalter -(B5) oder +(B6) gedandert werden. Um schneller zwischen den Werten zu
wechseln, mussen Sie den Finger auf dem Zifferblatt halten.

10) Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie den Gargrad der Speisen Uberprifen, indem Sie den Frittierkorb herausziehen; auf
dem Display wird "offen" angezeigt. Der Countdown wird automatisch beendet. Der Garvorgang wird erst fortgesetzt, wenn
der Frittierkorb wieder in die Fritteuse eingesetzt wird.

11) Der Garvorgang kann auch durch Driicken des Start/Stopp-Schalters B22 unterbrochen werden. Der Countdown wird
automatisch beendet. Der Garvorgang wird erst fortgesetzt, wenn der Wahlschalter B22 erneut gedruckt wird.

12) Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont das akustische Signal finfmal und die Fritteuse schaltet sich aus.

13) Nehmen Sie den Frittierkorb A5 oder A7 aus der Fritteuse und prifen Sie, ob die Zutaten gebraunt sind. Wenn ja, nehmen Sie
sie aus dem Frittierkorb A5 oder A7. Wenn die Zutaten nicht ausreichend gegart sind, setzen Sie den Frittierkorb A5 oder A7 in
die Fritteuse ein, wahlen Sie das voreingestellte Programm und stellen Sie die Garzeit gemaR den obigen Anweisungen ein.

BELEUCHTUNG

Wahrend des Garvorgangs schaltet sich die Beleuchtung im Inneren der Frittierkdrbe A5 oder A7 in Abhangigkeit vom Betrieb des
Heizelements A3 periodisch ein und aus. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, hort der A3-Heizer auf zu heizen und die
Beleuchtung schaltet sich aus. Wenn die Temperatur sinkt, schaltet sich die A3-Heizung ein und die Beleuchtung geht an.

Wenn Sie mochten, dass die Beleuchtung eingeschaltet wird, obwohl sie gerade ausgeschaltet ist, driicken Sie den Wahlschalter
des gewdhlten Frittierkorbs(B8 oder B21). Driicken Sie dann den Wahlschalter LIGHT B18. Die Beleuchtung des ausgewahlten
Korbes schaltet sich ein. Driicken Sie den LICHT-Wahlschalter B18 erneut, um die Beleuchtung auszuschalten, oder die
Beleuchtung schaltet sich nach 30 Sekunden automatisch aus.
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REINIGUNG UND WARTUNG

WARNUNG: Tauchen Sie das Geré&t niemals in Wasser, reinigen Sie es nicht unter flieRendem Wasser und geben
Sie es nicht in die Spiilmaschine.

Vergewissern Sie sich immer, dass das Gerat vor der Reinigung oder Wartung ausgeschaltet ist.

Verwenden Sie ein weiches, mit lauwarmem Wasser angefeuchtetes Tuch, um die AuRenseite des Geréts zu reinigen.
Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs-, Verdiinnungs- oder Losungsmittel, da sonst die Oberflache des Gerats beschadigt
werden kann.

Schalten Sie das Gerdt immer aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie es mindestens 30 Minuten lang abkuhlen, bevor
Sie es reinigen.

Vor dem ersten Gebrauch sollten die einzelnen Teile des abnehmbaren Zubehors griindlich mit warmem Wasser und
Kuchenreiniger gewaschen werden. Spilen Sie sie anschlieBend mit Trinkwasser ab und wischen Sie sie mit einem Tuch griindlich
trocken.

Spllen Sie das Gerat oder sein Netzkabel niemals unter Wasser ab und tauchen Sie es nicht in Wasser.

Reinigen Sie die Frittierkdrbe A5 und A7 sowie die Frittierroste A9 und A10 nach jedem Gebrauch.

AUSSENFLACHE DER FRITTEUSE

Verwenden Sie ein weiches, mit lauwarmem Wasser angefeuchtetes Tuch, um die AuRenseite der Fritteuse zu reinigen.
Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs-, Verdiinnungs- oder Losungsmittel, da sonst die Oberflache der Fritteuse beschadigt
werden kann.

Seien Sie besonders vorsichtig bei der Reinigung des Bedienfelds, da dieses anfalliger fiir Kratzer ist. Wischen Sie es mit
einem trockenen, fusselfreien Tuch ab.

Die Fritteuse und ihr Netzkabel sind nicht spiilmaschinenfest.

e Zum Abwaschen der Frittierkorbe A5 und A7 sowie der Frittiergitter A9 und A10 nach dem normalen Betrieb sind keine
Waschmittel oder andere Reinigungsmittel erforderlich. Die Oberflache besteht aus einer hochgradig antihaftbeschichteten
Oberflache, und zum Reinigen genligt warmes Wasser, gefolgt von einem perfekten Abwischen mit einem nassen und dann
trockenen Schwamm.

Die Frittierkdrbe A5 und A7 (einschlieBlich der Griffe A6 und A8) sowie die Frittierroste A9 und A10 sind spulmaschinenfest.
Wenn sich Schmutz auf dem Boden der Bratpfanne(A5 oder A7) oder auf dem Bratrost(A9 oder A10) abgesetzt hat oder wenn
Lebensmittel angebrannt sind, fullen Sie den Korb(A5 oder A7) mit heiRem Wasser und ein wenig Spulmittel. Legen Sie das
Gitter(A9 oder A10) in den Korb(A5 oder A7) und lassen Sie es etwa 10 Minuten lang einweichen. GieRen Sie dann das Wasser
aus, spulen Sie es mit klarem Wasser ab und wischen Sie es mit einem weichen Schwamm ab.

LAGERUNG

Lagern Sie das saubere und trockene Gerat an einem sicheren und gut beltfteten Ort (z. B. Kichenschrank) auBerhalb der
Reichweite von Kindern.



PROBLEMBEHEBUNG

Das Problem

Mégliche Ursache

Loésung

Die Fritteuse
funktioniert nicht.

Die Fritteuse ist nicht an eine
Stromquelle angeschlossen.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine Steckdose.

Sie haben den Hauptschalter
B7 nicht gedriickt.

Driicken Sie den Hauptschalter B7, um die Fritteuse
einzuschalten. Driicken Sie den Selektor B22 zum Starten.

Die Zutaten sind nicht
ausreichend
durchgekocht.

Es befinden sich zu viele
Zutaten im Frittierkorb(A5
oder A7).

Teilen Sie die Zutaten in kleinere Partien auf.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Erhohen Sie die Temperatur.

Die Zutaten sind
ungleichmaRig gegart.

Einige Zutaten missen etwa
nach der Hélfte der Kochzeit
umgerihrt werden.

Zutaten, die in der obersten Schicht oder Gibereinander liegen
(z. B. Pommes frites), sollten etwa nach der Hilfte der Kochzeit
untergeriihrt werden.

Vorgebratene
Lebensmittel sind nach
dem Garen nicht
knusprig.

Sie verwenden vorfrittierte
Lebensmittel, die in einer
Olfritteuse zubereitet werden.

Verwenden Sie vorgebratene Speisen, die fur den Backofen
bestimmt sind, oder bestreichen Sie die Speisen mit etwas Ol.

Der Frittierkorb(A5
oder A7) kann nicht in
die Fritteuse eingesetzt
werden.

Es befinden sich zu viele
Zutaten im Frittierkorb(A5
oder A7).

Beachten Sie beim Befiillen des Frittierkorbs(A5 oder A7 ) die
maximale Filllinie.

Aus der Fritteuse
kommt weiBer Rauch.

Fettige Zutaten vorbereiten.

Beim Frittieren von fetthaltigen Zutaten in der Fritteuse kann
eine groRe Menge Ol unter das Frittiergitter(A9 oder A10)
laufen. Das Ol heizt sich weiter auf, was zu weiRem Rauch
fuhren kann. Dieses Phdanomen hat keinen Einfluss auf das
Geréat oder das Ergebnis.

Im Frittierkorb(A5 oder A7)
befinden sich Reste von Ol
oder Fett aus der vorherigen
Zubereitung.

Vergewissern Sie sich, dass der Frittierkorb(A5 oder A7) und
der Frittierrost(A9 oder A10) sauber sind, bevor Sie den
Garvorgang wiederholen.

Frische Pommes frites
werden nicht
gleichmaRig frittiert.

Verwenden Sie nicht die
richtige Kartoffelsorte.

Verwenden Sie feste Kartoffeln, am besten als Beilage.

Die Pommes frites sollten
etwa nach der Halfte der
Garzeit umgerihrt werden.

Die Pommes frites, die in der obersten Schicht oder
tibereinander liegen, mussen etwa nach der Halfte der
Zubereitung gemischt werden.

Frische Pommes frites
sind nicht knusprig.

Die Knusprigkeit hangt von der
Menge des verwendeten Ols
und der Menge des Wassers in
den Pommes frites ab.

Trocknen Sie die rohen Pommes frites vor dem Frittieren
grundlich ab.

Die Pommes frites in kleinere Stiicke schneiden.

Ein wenig mehr Ol hinzufiigen.

Poznamka: Wenn das Problem nicht in der Tabelle aufgefiihrt ist oder das Problem weiterhin besteht, schalten Sie die Fritteuse
aus, trennen Sie sie von der Stromversorgung und wenden Sie sich an den Kundendienst.
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B poseitigung: Wenn die Packungsbeilage, die Verpackung oder das Produktetikett ein durchgestrichenes
Miilltonnensymbol enthélt, bedeutet dies, dass in der Europaischen Union alle auf diese Weise gekennzeichneten elektrischen
und elektronischen Produkte, Batterien und Akkus am Ende ihrer Lebensdauer in getrennte Abfallbehdlter gegeben werden
mussen. Diese Produkte dirfen nicht im unsortierten Siedlungsabfall entsorgt werden.

c €KONFORMITI'STSERKLARUNG

Abacus Electric, s.r.o. erklart hiermit, dass diese Salente DoubleAir HeiRluftfritteuse den Anforderungen der fiir diese Art von
Geraten geltenden Normen und Vorschriften entspricht. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender
Website zu finden: https://ftp.salente.cz/ce/

Importeur / Hersteller
Abacus Electric, s.r.o. N
Pland 2, 370 01, Tschechische Republik
E-Mail: helpdesk@salente.eu

FSC

. wnwfsc.org
Made in P.R.C. FSG+ AJDD523

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.
www.salente.eu

Alle Rechte vorbehalten. Design und Aussehen kénnen ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden.
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UVvVoD

e Preden zacnete uporabljati ta izdelek, natancno preberite celoten uporabniski prirocnik do konca, tudi ce ste v preteklosti ze
uporabljali podoben izdelek.

e Ta uporabniski prirocnik shranite za poznejSo uporabo - je sestavni del izdelka in lahko vsebuje pomembna navodila za zagon,
delovanje in nego izdelka.

e Prepricajte se, da so drugi uporabniki, ki bodo uporabljali ta aparat, prebrali ta uporabniski priro¢nik.

o Ce napravo podarite, podarite ali prodate drugim, jim skupaj z njo izrocite tudi ta uporabniski priro¢nik in jih opozorite, naj ga
preberejo.

e Za Cas trajanja garancije vam priporo¢amo, da shranite originalno embalaZo izdelka - tako bo naprava med prevozom kar
najbolje zascitena.

Zaradi nenehnih inovacij izdelkov Salente in sprememb zakonodaje lahko vedno najdete najnovejso .
razli¢ico tega uporabniskega priro¢nika na spletnem mestu www.salente.eu ali preprosto tako, da z
mobilnim telefonom skenirate spodaj prikazano kodo QR:

VARNOSTNA OPOZORILA IN NAVODILA

- To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in
vec, ter osebe z zmanjsanimi fizicnimi,
senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi ali
osebe s pomanjkanjem izkusenj in znanja, Ce so
pod nadzorom ali so bile poucene o varni
uporabi naprave in razumejo morebitne
nevarnosti.

- Otroci se z napravo ne smejo igrati.

- Naprave ne izpostavljajte kapljajoci ali brizgajoci
vodi. Ne prsite ali spirajte ga z vodo ali drugo
tekocino. Ne potopite ga v vodo ali drugo
tekocino, niti delno.

- Naprava je namenjena za uporabo v zaprtih
prostorih, ne uporabljajte je na prostem.

- Naprave ne uporabljajte s programatorjem,
casovnikom, sistemom daljinskega upravljanja ali
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katero koli drugo komponento, ki bi samodejno
vklopila napravo.

- Pri ¢is€enju upostevajte navodila v poglavju
Cis¢enje in vzdrZevanje.

- Ci¢¢enje in vzdrZevanje s strani uporabnika ne
smejo opravljati otroci, razen Ce so stari vsaj 8 let
in so pod nadzorom. Otroci, mlajSi od 8 let, se ne
smejo priblizati izdelku in njegovemu vtoku.

- Vedno izklopite in izkljuCite napravo iz
elektricnega omrezja, kadar je ne uporabljate,
kadar jo pustite brez nadzora ter pred CisS¢enjem,
vzdrzevanjem ali skladis¢enjem.

- Napravo uporabljajte le, kot je doloceno v tem uporabniskem priro¢niku.

- Ce napravo uporabljate v blizini otrok, bodite $e posebej previdni. Napravo vedno postavite izven njihovega dosega. Otroke je
treba nadzorovati, da se ne igrajo z izdelkom.

- Ne dovolite, da bi napravo uporabljali kot igraco.

- Izdelka ne stresajte in pazite, da ga ne spustite na tla.

- Naprave se ne dotikajte z mokrimi ali vlaznimi rokami. To Se posebej velja, ko je prikljucen na elektri¢no vticnico.

- Ne poskusajte odstraniti zunanjega ohisja naprave.

- Proizvajalec ne odgovarja za skodo, ki bi nastala zaradi nepravilne uporabe aparata in njegove dodatne opreme.

- Povrsino naprave je prepovedano kakor koli spreminjati, npr. z uporabo samolepilne folije, préenjem povrsine, barvanjem z
barvo itd.

- Napravo vedno namestite na vodoravno, trdo, gladko, suho in stabilno mesto.

- Naprave nikoli ne postavljajte na nagnjene povrsine.

- Napravo uporabljajte in shranjujte stran od eksplozivnih plinov, vnetljivih, gorljivih in hlapljivih snovi (topila, laki, lepila itd.).

- Naprave ne izpostavljajte ekstremnim temperaturam, neposredni sonéni svetlobi, prekomerni vlaznosti (npr. kopalnica, savna,
bazen itd.) in je ne postavljajte v preve¢ prasna okolja.

- Naprave ne postavljajte v blizino grelnikov, odprtega ognja ali drugih naprav ali opreme, ki so vir toplote.

- Na napravo ne postavljajte virov odprtega ognja (npr. gorecih svec).

- Naprave ne uporabljajte v obmocju mocnega elektromagnetnega polja (npr. mikrovalovna pecica).

- Naprave ali njene dodatne opreme ne postavljajte na elektri¢ni ali plinski Stedilnik ali v njegovo blizino ali na rob mize ali
kuhinjske delovne plosce.

- Naprave ne uporabljajte za shranjevanje predmetov in poskrbite, da med shranjevanjem na napravo ne boste postavili drugih
predmetov.

- Naprava je zasnovana za uporabo v domovih, pisarnah in podobnih prostorih. Ne uporabljajte ga v komercialne, medicinske ali
druge namene.

- Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot je namenjena.

- Naprava ni zasnovana za neprekinjeno delovanje.

- Uporabljajte samo pribor, ki je priloZen aparatu. Nikoli ne uporabljajte dodatkov, ki niso priloZeni temu izdelku ali zanj niso
namenjeni.

- Pred vsako uporabo se prepricajte, da izbrana dodatna oprema ni poskodovana. Naprave nikoli ne uporabljajte s poskodovanimi
dodatki.

@ Morebitna popravila lahko opravi le pooblasceni servisni center.
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- Naprave nikoli ne popravljajte sami in je ne nastavljajte! Vsa popravila in prilagoditve tega izdelka zaupajte strokovnemu
podjetju/servisu. Zaradi posegov v izdelek med garancijskim obdobjem lahko izgubite garancijske ugodnosti.

- Naprave nikoli ne uporabljajte, ¢e ne deluje pravilno, Ce je padla na tla in se poSkodovala ali ¢e je padla v vodo. V tem primeru
ga dajte popraviti strokovnemu podjetju/storitvi.

- Pred ¢is¢enjem ali vzdrZevanjem se vedno prepricajte, da je naprava izklopljena.

- Napravo vzdrzujte Cisto.

- Na napajalni kabel ne postavljajte tezkih predmetov.

- Napravo prikljucite le na pravilno ozemljeno omrezno vti¢nico.

- Pred prikljucitvijo naprave v elektri¢no vti¢nico se prepricajte, da napetost na tablici z nazivom ustreza napetosti v vasi elektricni
vti¢nici.

- Naprave ne prikljucite v elektri¢no vti¢nico, ¢e ni pravilno sestavljena.

- Mrezna vti¢nica mora biti prosto dostopna, da lahko po potrebi hitro odklopite omrezni kabel od vira napajanja.

- Pred uporabo izdelka popolnoma odvijte napajalni kabel.

- Napajalnega kabla ne ovijte okoli izdelka.

- Napajalnega kabla naprave ne prikljucite ali odklopite iz vti¢nice z mokrimi rokami.

- Poskrbite, da vilica napajalnega kabla in napajalni kabel ne prideta v stik z vlago, vodo ali drugimi teko¢inami. Ce se to $e vedno
dogaja, vilice pred ponovno uporabo skrbno osusite.

- Omrezni kabel naj bo suh.

- Naprave ne vleci ali prenasaj za napajalni kabel.

- Naprave ne odklopite iz vti¢nice z vleéenjem omreznega kabla. Napajalni kabel ali vti¢nica se lahko poskodujeta. Odklopite
omrezni kabel iz omreZne vtiCnice tako, da izvlecete vtic.

- Prepricajte se, da napajalni kabel ne visi ¢ez rob mize ali se dotika vrocih povrsin ali ostrih predmetov.

- OmreZnega kabla ne prekrivajte s preprogo. Na napajalni kabel ne polagajte preprog, letvic ali drugih oblog. Napajalnega kabla
ne postavljajte pod pohistvo ali naprave. Omreini kabel postavite tako, da ga ne morete prevrniti ali se o njega spotakniti. Ce
se to zgodi, napravo takoj izkljucite iz elektri¢cnega omrezja.

- OmreZni kabel vedno ¢istite le s suho krpo, nikoli ga ne umivajte z vodo.

- Naprave ne prikljucite na podaljsek.

- DolZine napajalnega kabla ne nastavljajte.

- Ce je napajalni kabel poskodovan, ga zamenjajte v poobla$¢enem servisnem centru, da se izognete nevarni situaciji. Napravo je
prepovedano uporabljati s poSkodovanim omreznim kablom.

-V primeru nevihte je treba napravo izklopiti in njen omrezni kabel izvledi iz vti¢nice, da bi preprecili poskodbe naprave v primeru
udara strele.

- Ce naprava proizvaja nenavaden zvok ali oddaja vonj ali dim, jo izklopite in izvlecite napajalni kabel iz vti¢nice.

[ ]] Pred uporabo naprave preberite ta navodila za uporabo.

OPOZORILO: Med delovanjem naprave je lahko temperatura nekaterih njenih povrsin visja. Ne dotikajte se segretih
povrsin izdelka ali njegove dodatne opreme, sicer se lahko opecete. Posebno pozornost je treba nameniti
prisotnosti otrok in invalidov.

OPOZORILO: Ta aparat ni namenjen upravljanju s programatorjem, zunanjim ¢asovnikom, daljinsko vti¢nico ali
daljinskim upravljalnikom.

Povrsine izdelka, ki pridejo v stik s hrano ali Zivili, vedno odistite v skladu z navodili v tem uporabniskem priro¢niku.
Naprave ne uporabljajte v blizini vnetljivih materialov, kot so kuhinjske krpe, zavese, prekrivala itd.

Naprave ne uporabljajte v blizini predmetov in povrsin, ki jih para lahko poskoduje (npr. sten, tapet, slik, vise¢ih omar, polic
itd.).

Med delovanjem mora biti na vseh straneh izdelka vsaj 15 cm prostega prostora, da se zagotovi zadostno krozenje zraka.
Med delovanjem naprave mora biti na vseh straneh naprave dovolj prostora za kroZenje zraka, vsaj 30 cm.

Ne zakrivajte odprtin za dovod ali odvod zraka ali drugih prezracevalnih odprtin in vanje ne vstavljajte predmetov. V
nasprotnem primeru se lahko naprava poskoduje.

Deklarirana vrednost emisije hrupa te naprave je 65 dB(A), kar je raven zvo¢ne modi A glede na referenc¢no zvoéno mo¢ 1 pW.

VSEBINA EMBALAZE

e Friteza

e Kosara za cvrtje (2 kosa)
e Resetka za cvrtje (2 kosa)
e Navodila za uporabo




SPECIFIKACIJE

e Nazivna napetost: AC 220-240 V
e Nazivna frekvenca: 50/60 Hz

e Nazivna vhodna mo¢: 2950 W

e Nazivni tok: 13 A

STOPNJA ZASCITE PRED ELEKTRICNIM UDAROM
Razred | - Zascita pred elektricnim udarom je zagotovljena z osnovno izolacijo in prikljucitvijo neZivih delov naprave na zascitni

vodnik omrezja.

OPIS POSAMEZNIH DELOV

1) Odprtina za dovod zraka 7) Desna kosara za cvrtje z loputo

2) Nadzorna plos¢a na dotik z digitalnim zaslonom 8) Rocaj desne kosare za cvrtje

3) grelni element (na vrhu znotraj cvrtnika) 9) Mreza za cvrtje leve kosSare za cvrtje

4) V notranjosti cvrtnika 10) Mreza za cvrtje desne koSare za cvrtje

5) Leva kosara za cvrtje z loputo 11) Oprijem resetke za cvrtje

6 Levi rocaj kosare za cvrtje 12) Silikonska noga (namescena po obodu vsake resetke za cvrtje)
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1) izbirnik - za zniZzanje temperature

2) + izbirnik za povedanje temperature

3) Stevil¢ni prikaz temperature in ¢asa za levo ko3aro za
cvrtje

4) Steviléni prikaz temperature in ¢asa za pravo kosaro za
cvrtje

5) volilec - za skrajsanje ¢asa

6) + izbirnik za podaljsanje casa

7) Glavno stikalo

8) Izbirnik za funkcije leve kosare za cvrtje

9) Kazalnik programa FRIES

12) Indikator FISH

13) Voli¢ DUAL

14) Kazalnik programa VEG

15) Indikator BACON

16) izbirnik SYNC

17) Kazalnik programa CAKE

18) izbirnik LIGHT

19) Indikator SHRIMP

20) Indikator pis¢anca

21) Izbirnik za pravo funkcijo kosSare za cvrtje
22) Izbirnik za zagon/zaustavitev

10) Indikator STEAK
11) izbirnik MENU

PRED PRVO UPORABO

1) Izdelek skrbno razpakirajte in pazite, da ne zavrZete nobenega dela embalaznega materiala, preden najdete vse dele izdelka.

2) Preverite, ali so na izdelku za$¢itne nalepke, folije ali drugi materiali, ki so namenjeni samo za prevoz do kupca in §¢itijo
napravo pred praskami ali drugimi poskodbami. Pred uporabo jih odstranite.

3) Pred prikljucitvijo na elektriéno omrezje se z vizualnim pregledom prepri¢ajte, da je naprava neposkodovana in da med
prevozom ni prislo do poskodb.

4) Pred prvo uporabo izvlecite kosarici za cvrtje A5 in A7 tako, da potegnete skupaj rocaja A6 in A8, ter odstranite resetki za cvrtje
A9in A10.

5) Vse temeljito operite s toplo vodo z nevtralnim detergentom za pomivanje posode, nato sperite s Cisto vodo in pustite, da se
prosto posusi, ali obrisite s kuhinjsko brisaco.

6) Vstavite resetke za cvrtje A9 in A10 nazaj v koSare za cvrtje A5 in A7 ter jih z ro¢ajema A6 in A8 potisnite nazaj v cvrtnik.

7) Zdaj je cvrtnik pripravljen za uporabo.

Vse zgoraj navedene dele A5, A7, A9 in A10 je mogoce pomivati v pomivalnem stroju.

dim. Z uporabo izginejo in ne vplivajo na delovanje cvrtnika.

STORITEV

1) Viti¢ napajalnega kabla prikljucite v elektri¢no vti¢nico.

2) Zaslisi se kratek zvo¢ni signal, zaslon za trenutek popolnoma zasveti, nato pa glavno stikalo B7 ostane prizgano. Ko je napajalni
kabel prikljucen v elektri¢no vti¢nico, indikatorska lucka stalno sveti.

3) Kosare za cvrtje A5 in A7 izvlecite tako, da jih potegnete skupaj za rocaja A6 in A8.

4) V kosare za cvrtje A5 in A7 vstavite Zelene sestavine, pri cemer upostevajte najvisjo dovoljeno stopnjo polnjenja, ki je oznacena
z oznako "MAX" na notranji strani kosare.

5) Kosare za cvrtje A5 in A7 potisnite nazaj v cvrtnik.

6) Friteza je zdaj pripravljena za uporabo.
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& OPOZORILO:

Ko med kuhanjem in po njem ravnate s kosi za cvrtje, jih drZite le za rocaja A6 in A8, sicer obstaja nevarnost opeklin.

Nikoli se med kuhanjem ali po njem ne dotikajte koSar za cvrtje A5 ali A7, reSetk za cvrtje A9 ali A10 ali notranjosti cvrtnika, saj
so zelo vroce!

V cvrtnik ne vlivajte olja ali drugih tekocin.

Pri rokovanju s kosarami za cvrtje A5 in A7 pazite, da se med kuhanjem ali po njem ne opecete z vroco paro.

Kosare za cvrtje A5 in A7 postavite le na toplotno odporno podlago (kosare so zelo vroce).

Nikoli ne uporabljajte papirja za peko ali folije za Zivila v cvrtniku (nevarnost pozara).

NASVETI ZA PRIPRAVO

— Manjsi kosi hrane obicajno potrebujejo nekoliko manj ¢asa kot vecji kosi.

— Vedje koli¢ine hrane potrebujejo le malo vec ¢asa kot manjse koli¢ine hrane.

— Z mesSanjem na polovici kuhanja optimizirate rezultat kuhanja in preprecite neenakomerno porjavitev.

— Ce zelite, da bo Zivilo hrustljavo (npr. ¢ips), ga premazite z rahlo plastjo olja.

V cvrtniku ne pripravljajte zelo mastnih Zivil, kot so klobase.

— V cvrtniku lahko pripravite tudi vnaprej ocvrta Zivila, ki so namenjena peki v pecici.

— Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega krompircka je 500 gramov.

— Za hitro in enostavno pripravo ocvrtih prigrizkov uporabite vnaprej pripravljeno testo. Prav tako zahteva manj ¢asa za pripravo
kot domace testo.

— Pri peki peciva, keksov ali ¢e Zelite ocvreti krhko ali polnjeno hrano, na resetko za cvrtje postavite pekac ali pekac.

— Fritezo lahko uporabljate tudi za segrevanje hrane. Za segrevanje nastavite temperaturo na 150 °C za najvec 10 minut.

PRIPRAVA HRANE

Za pripravo hrane lahko izberete enega od prednastavljenih programov, ki jih lahko tudi individualno prilagodite.

Hrano lahko pripravljate v eni ali obeh cvrtnih koSarah neodvisno ena od druge, lahko pa uporabite tudi funkcijo dvojnega
kuhanja (sestavine za isti program boste pripravili v obeh cvrtnih kosarah) ali funkcijo sinhroniziranega kuhanja (v vsaki cvrtni
kosari boste pripravili razlicne sestavine, vendar se kuhanje zakljuci isto¢asno).

Prednastavljeni programi imajo tovarnisko nastavljen ¢as in temperaturo kuhanja. Kljub temu lahko temperaturo ali ¢as
prilagodite po lastnih Zeljah.

1) Pritisnite glavno stikalo B7.

2) Na nadzorni plos¢i na dotik A2 se prizge lucka.

3) S stikalom B8 izberite pripravo v levi ko3ari za cvrtje A5 ali s stikalom B21 izberite pripravo v desni ko3ari za cvrtje A7.

4) Veckrat pritisnite izbirnik MENU B11, da izberete enega od prednastavljenih programov - glejte spodnjo preglednico
programov. Vsakic¢, ko ga pritisnete, se prizge indikator izbranega programa.

5) Pred in med kuhanjem lahko spremenite:

- prednastavljeno temperaturo na vrednost v razponu 80-200 °C in v korakih po 5 °C z izbirnikom za spremembo
temperature -(B1) ali +(B2). Ce Zelite hitreje prehajati med vrednostmi, drZite prst na Stevil¢nici.

- prednastavljenega ¢asa na vrednost v razponu 1-60 minut in v korakih po 1 minuti z izbirnikom za spremembo ¢asa -(B5)
ali +(B6). Ce Zelite hitreje prehajati med vrednostmi, drite prst na $tevilénici.

6) Ce Felite zaceti kuhati, pritisnite izbirnik za zagon/zaustavitev B22.

7) Tudi med kuhanjem lahko nastavljeno temperaturo ali preostali ¢as spremenite s pomocjo izbirnika za spremembo
temperature -(B1) ali +(B2) ali izbirnika za spremembo &asa -(B5) ali +(B6). Ce Zelite hitreje prehajati med vrednostmi, drZite
prst na Stevilcnici.

8) Med kuhanjem lahko preverite, ali je hrana pecena, tako da izvleCete kosaro za cvrtje in na zaslonu se prikaZze "odprto".
Odstevanje se samodejno ustavi. Kuhanje se bo nadaljevalo Sele, ko boste kosaro za cvrtje postavili nazaj v cvrtnik.

9) Postopek kuhanja lahko prekinete tudi s pritiskom na stikalo za zagon/zaustavitev B22. Odstevanje se samodejno ustavi.
Kuhanje se nadaljuje Sele, ko ponovno pritisnete izbirnik B22.

10) Po preteku nastavljenega ¢asa se petkrat oglasi zvo¢ni signal in cvrtnik se izklopi.

11) Koarico za cvrtje A5 ali A7 vzemite iz cvrtnika in preverite, ali so sestavine porjavele. Ce je tako, jih odstranite iz ko3are za
cvrtje A5 ali A7. Ce sestavine niso dovolj kuhane, v cvrtnik postavite ko$aro za cvrtje A5 ali A7, izberite prednastavljeni program
in prilagodite ¢as kuhanja v skladu z zgornjimi navodili.

Hrano iz kosare za cvrtje A5 ali A7 odstranite s pomo&jo ponve za cvrtje ali kuhinjskih kles¢. Ce bi pripravljeno hrano prenesli iz
kosare za cvrtje A5 ali A7, bi lahko mascoba ali sokovi prelili v posodo ali na kroznik.

Opozorilo:
Vroco kosaro za cvrtje A5 ali A7 vedno postavite na toplotno odporno podlago.

Opozorilo:

Z golimi rokami se ne dotikajte kosa za cvrtje A5 ali A7, reSetke za cvrtje A9 ali A10 ali grelnega elementa A3.
Obstaja nevarnost hudih opeklin. Uporabite zascitne kuhinjske rokavice ali krpo.

82



Opomba:

Med kuhanjem se osvetlitev v kosari za cvrtje A5 ali A7 obcasno prizge in ugasne, odvisno od delovanja grelnega elementa A3. Ko
je nastavljena temperatura doseZena, se grelnik A3 preneha segrevati in osvetlitev se izklopi. Ko se temperatura zniza, se vklopi

grelnik A3 in prizge razsvetljava.

Opomba:

Po kuhanju se grelec A3 izklopi, vendar ventilator deluje Se priblizno 20 sekund, da odstrani vro¢ zrak iz notranjosti cvrtnika. To je

pogost pojav.

PREGLED PREDNASTAVLIENIH PROGRAMOV

Program Privzeta temperatura Privzeta ura
FRIES (ocvrt krompiréek) 200 °C 22 minut
STEAK 200 °C 10 minut
FISH (Ryba) 200 °C 20 minut
VEG (zelenjava) 180 °C 10 minut
BACON (slanina) 180 °C 10 minut
CAKE (torta) 160 °C 20 minut
SHRIMP (kozice) 180 °C 15 minut
Pis¢anec (pis¢anec) 200 °C 35 minut

PREGLED JEDI IN NJIHOVA PRIPRAVA V FRITEZI NA VROC ZRAK

Spodnja preglednica vam bo pomagala izbrati osnovne nastavitve za osnovne jedi.
Upostevaijte, da so spodnje nastavitve le okvirne, saj se sestavine lahko razlikujejo po poreklu, velikosti, obliki in blagovni znamki,
zato ni mogoce zagotoviti univerzalne nastavitve za vse jedi.

Posoda TeZa (g) Cas Temperatura | MeSanje | Opomba
(min-max) (min)

Tanek zamrznjen krompiréek 300-700 9-16 200 Da

Debeli zamrznjeni Cips 300-700 11-20 200 Da

Domaci krompircek (8 x 8 mm) 300-800 16-20 200 Da Dodajte % Zlice olja

Domaci ameriski krompir 300-800 18-22 180 Da Dodajte % zlice olja

Domate krompirieve kocke 300-750 12-18 180 Da Dodajte % Zlice olja

P 250 15-18 180 Da

Pecen krompir 500 15-18 200 Da

Steak 100-500 8-12 180

Meso, narezano na rezine 100-500 10-14 180

(npr. zrezek)

Hamburger 100-500 7-14 180

Zvitek klobase 100-500 13-15 200

Pis¢ancje palcke 100-500 18-22 180

Pis¢ancje prsi 100-500 10-15 180

Spomladanski zvitki 100-400 8-10 200 Da Te uporabite za
pripravo pecice.

Zamrznjeni pidcandji koseki 100-500 6-10 200 Da Te uporabite za
pripravo pecice.

Zamrznjene ribje paléke 100-400 6-10 200 Te uporabite za
pripravo pecice.

Zamrznjenejed| v trojnem 100-400 810 180 Te‘uporab|tsza

ovoju pripravo pecice.

Polnjena zelenjava 100-400 1-10 160

Pita 300 20-25 160 Uporabite pekat za
torte.

Quiche 400 20-22 180 Uporabite pekac za
torte/pokrov.

Muffini 300 15-18 200 Uporabite pekac za
torte.

Sladki prigrizki 400 1-20 160 Uporabite pekac za
torte/pokrov.




DVOJNO USPOSABLIANJE

Ta funkcija omogoca pripravo sestavin za isti program v obeh kosarah za cvrtje(A5 in A7).

1) Pritisnite glavno stikalo B7.

2) Na nadzorni plos¢i na dotik A2 se prizge lucka.

3) S stikalom B8 izberite pripravo v levi kosari za cvrtje A5 ali s stikalom B21 izberite pripravo v desni ko3ari za cvrtje A7.

4) Pritisnite rocico izbirnika DUAL B13. Prizge se indikator DUAL.

5) Veckrat pritisnite izbirnik MENU B11, da izberete enega od prednastavljenih programov. Po potrebi spremenite nastavljeno
temperaturo ali ¢as, kot je opisano v prejSnjem razdelku "Priprava hrane".

6) Ce Felite zaceti kuhati, pritisnite izbirnik za zagon/zaustavitev B22.

7) Obe kosari za cvrtje(A5 in A7) se uporabljata za pripravo hrane za isti program.

8) Tudi med kuhanjem lahko nastavljeno temperaturo ali preostali ¢as spremenite s pomo¢jo izbirnika za spremembo
temperature -(B1) ali +(B2) ali izbirnika za spremembo ¢asa -(B5) ali +(B6). Ce Zelite hitreje prehajati med vrednostmi, drzite
prst na Stevil¢nici.

9) Med kuhanjem lahko preverite, ali je hrana pedena, tako da izvleCete ko3aro za cvrtje in na zaslonu se prikaze "odprto".
Odstevanje se samodejno ustavi. Kuhanje se bo nadaljevalo Sele, ko boste kosaro za cvrtje postavili nazaj v cvrtnik.

10) Postopek kuhanja lahko prekinete tudi s pritiskom na stikalo za zagon/zaustavitev B22. Odstevanje se samodejno ustavi.
Kuhanje se nadaljuje Sele, ko ponovno pritisnete izbirnik B22.

11) Po preteku nastavljenega ¢asa se petkrat oglasi zvo¢ni signal in cvrtnik se izklopi.

12) Kosarico za cvrtje A5 ali A7 vzemite iz cvrtnika in preverite, ali so sestavine porjavele. Ce je tako, jih odstranite iz ko3are za
cvrtje A5 ali A7. Ce sestavine niso dovolj kuhane, v cvrtnik postavite ko$aro za cvrtje A5 ali A7, izberite prednastavljeni program
in prilagodite ¢as kuhanja v skladu z zgornjimi navodili.

Opomba:
Pred izbiro prednastavljenega programa izberite funkcijo dvojne priprave.

FUNKCIJA SINHRONIZIRANEGA KUHANJA

Ta funkcija omogoca, da v vsaki kosarici za cvrtje(A5 ali A7) pripravljate razlicne sestavine, vendar se priprava zakljuci isto¢asno.

1) Pritisnite glavno stikalo B7.

2) Na nadzorni plosci na dotik A2 se prizge lucka.

3) S stikalom B8 izberite pripravo v levi kosari za cvrtje A5.

4) Veckrat pritisnite izbirnik MENU B11, da izberete enega od prednastavljenih programov za levo kosaro za cvrtje A5. Po potrebi
spremenite nastavljeno temperaturo ali ¢as, kot je opisano v prejSnjem razdelku "Priprava hrane".

5) S stikalom B21 izberite pripravo v desni ko3ari za cvrtje A7.

6) Veckrat pritisnite izbirnik MENU B11, da izberete enega od prednastavljenih programov za desno kosaro za cvrtje A7. Po
potrebi spremenite nastavljeno temperaturo ali ¢as, kot je opisano v prejSnjem razdelku "Priprava hrane".

7) Pritisnite izbirnik SYNC B16. Prizge se indikator SYNC.

8) Ce elite zaceti kuhati, pritisnite izbirnik za zagon/zaustavitev B22. Ko3ara za cvrtje z dalj§im ¢asom kuhanja bo zacela kuhati.
Kosara za cvrtje s kraj$im ¢asom kuhanja se vklopi le, ¢e je ¢as kuhanja za obe ko3ari enak.

9) Tudi med kuhanjem lahko nastavljeno temperaturo ali preostali ¢as spremenite s pomocjo izbirnika za spremembo
temperature -(B1) ali +(B2) ali izbirnika za spremembo &asa -(B5) ali +(B6). Ce Zelite hitreje prehajati med vrednostmi, drZite
prst na Stevilnici.

10) Med kuhanjem lahko preverite, ali je hrana pecena, tako da izvleCete kosaro za cvrtje in na zaslonu se prikaze "odprto".
Odstevanje se samodejno ustavi. Kuhanje se bo nadaljevalo Sele, ko boste kosaro za cvrtje postavili nazaj v cvrtnik.

11) Postopek kuhanja lahko prekinete tudi s pritiskom na stikalo za zagon/zaustavitev B22. Odstevanje se samodejno ustavi.
Kuhanje se nadaljuje Sele, ko ponovno pritisnete izbirnik B22.

12) Po preteku nastavljenega ¢asa se petkrat oglasi zvo¢ni signal in cvrtnik se izklopi.

13) Kosarico za cvrtje A5 ali A7 vzemite iz cvrtnika in preverite, ali so sestavine porjavele. Ce je tako, jih odstranite iz kosare za
cvrtje A5 ali A7. Ce sestavine niso dovolj kuhane, v cvrtnik postavite kosaro za cvrtje A5 ali A7, izberite prednastavljeni program
in prilagodite ¢as kuhanja v skladu z zgornjimi navodili.

RAZSVETLIAVA

Med kuhanjem se osvetlitev v kosari za cvrtje A5 ali A7 obcasno priZge in ugasne, odvisno od delovanja grelnega elementa A3. Ko
je nastavljena temperatura dosezena, se grelnik A3 preneha segrevati in osvetlitev se izklopi. Ko se temperatura zniza, se vklopi
grelnik A3 in priZge razsvetljava.

Ce zelite, da se luci prizgejo, ko so ravno ugasnjene, pritisnite izbirnik izbrane ko3are za cvrtje (B8 ali B21). Nato pritisnite izbirnik
LIGHT B18. Osvetlitev izbrane kosare se vklopi. Za izklop osvetlitve ponovno pritisnite izbirnik LIGHT B18 ali pa se osvetlitev po 30
sekundah samodejno izklopi.

84



CISCENJE IN VZDRZEVANJE

OPOZORILO: Naprave nikoli ne potopite v vodo, ne Cistite pod tekoco vodo in je ne polagajte v pomivalni stroj.

o Pred ¢is¢enjem ali vzdrzevanjem se vedno prepritajte, da je naprava izklopljena.
e Zunanjost naprave ocistite z mehko krpo, navlazeno z mla¢no vodo. Ne uporabljajte ostrih Cistilnih sredstev, razreddil ali topil,
sicer lahko poskodujete povrsino naprave.

o Pred vsakim ¢is¢enjem napravo vedno izklopite in izkljuCite iz elektri¢nega omreZja ter pustite, da se ohladi vsaj 30 minut.

Pred prvo uporabo je treba posamezne dele odstranljivega pribora temeljito oprati s toplo vodo in kuhinjskim detergentom. Nato
jih sperite s pitno vodo in temeljito obrisite s krpo.
Naprave ali napajalnega kabla nikoli ne spirajte pod vodo ali potopite v vodo.

Kosare za cvrtje A5 in A7 ter reSetke za cvrtje A9 in A10 odistite po vsaki uporabi.

ZUNANJA POVRSINA CVRTNIKA

e Zunanjost cvrtnika oCistite z mehko krpo, navlazeno z mlaéno vodo. Ne uporabljajte ostrih Cistil, razred¢il ali topil, sicer lahko
poskodujete povrsino cvrtnika.

o Pri ¢is¢enju nadzorne plosée, ki je bolj izpostavljena praskam, bodite Se posebej previdni. Obrisite ga s suho krpo, ki ne
pusca vlaken.

o Friteze in napajalnega kabla ni mogoce pomivati v pomivalnem stroju.

KOSARE ZA CVRTJE IN RESETKE ZA CVRTJE

e Za pranje kosar za cvrtje A5 in A7 ter reSetk za cvrtje A9 in A10 po obi¢ajnem delovanju ni treba uporabljati nobenih
detergentov ali drugih Cistilnih sredstev. Povrsina je narejena iz zelo nelepljive povrsine, za pranje pa zadostuje topla voda, ki ji
sledi popolno brisanje z mokro in nato suho gobo.

KoSare za cvrtje A5 in A7 (vkljucno z rocajema A6 in A8) ter reSetke za cvrtje A9 in A10 je mogoce pomivati v pomivalnem
stroju.

Ce se je na dnu ponve(A5 ali A7) ali na reetki za cvrtje(A9 ali A10) usedla umazanija ali ¢e se je hrana zazgala, napolnite
kosaro(A5 ali A7) z vroco vodo in malo tekocine za pomivanje posode. Mrezo(A9 ali A10) polozite v koSarico(A5 ali A7) in jo
pustite namakati priblizno 10 minut. Nato izlijte vodo, sperite s ¢isto vodo in obriSite z mehko gobo.

SHRANJEVANJE

Cist in suh aparat shranjujte na varnem in dobro prezratevanem mestu (npr. v kuhinjski omari) izven dosega otrok.
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RESEVANJE PROBLEMOV

Problem

MoZen vzrok

Resitev

Friteza ne deluje.

Friteza ni priklju¢ena na vir
napajanja.

Vti¢ napajalnega kabla vtaknite v elektri¢no vti¢nico.

Glavnega stikala B7 niste
pritisnili.

Pritisnite glavno stikalo B7, da vklopite cvrtnik. Pritisnite
izbirnik B22 za zagon.

Sestavine niso dovolj
kuhane.

V kosarici za cvrtje(A5 ali A7)
je prevec sestavin.

Sestavine razdelite v manjse serije.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Povecajte temperaturo.

Sestavine so
neenakomerno
kuhane.

Nekatere sestavine je treba
premesati priblizno na polovici
kuhanja.

Sestavine, ki so v zgornji plasti ali druga nad drugo (npr. €ips),
je treba vmesati priblizno na polovici kuhanja.

Predhodno ocvrta
Zivila po koncani peki
niso hrustljava.

Uporabljate vnaprej ocvrto
hrano, ki jo pripravite v oljnem
cvrtniku.

Uporabite vnaprej ocvrta Zivila, ki so namenjena peki v obicajni
pecici, ali pa Zivila premazite z majhno kolic¢ino olja.

v cvrtnik.

Kosare za cvrtje(A5 ali
A7) ni mogoce vstaviti

V kosarici za cvrtje(A5 ali A7)
je prevec sestavin.

Pri polnjenju koSare za cvrtje(A5 ali A7) upostevajte ¢rto
najvecjega polnjenja.

1z cvrtnika se vali bel
dim.

Pripravite mascobne
sestavine.

Pri cvrtju mastnih sestavin v cvrtniku lahko pod resetko za
cvrtje(A9 ali A10) stece velika koli¢ina olja. Olje se Se naprej
segreva na visjo temperaturo, kar lahko povzrodi bel dim. Ta
pojav ne vpliva na napravo ali rezultat.

V kosarici za cvrtje(A5 ali A7)
so ostanki olja ali mascobe od
prej$nje priprave.

Pred ponovnim kuhanjem se prepricajte, da sta kosara za
cvrtje(A5 ali A7) in mreza za cvrtje(A9 ali A10) Cisti.

Svezi krompiréek ni
enakomerno ocvrt.

Ne uporabite prave vrste
krompirja.

Uporabite ¢vrst krompir, najbolje kot prilogo.

Priblizno na polovici kuhanja
krompircek premesajte.

Ocvrtke, ki leZijo v zgornji plasti ali drug ¢ez drugega, je treba
premesati priblizno na polovici priprave.

Svezi krompiréek ni
hrustljav.

Hrustljavost je odvisna od
koli¢ine uporabljenega olja in
koli¢ine vode v krompircku.

Pred cvrtjem surov Cips temeljito osusite.

Ocvrt krompir¢ek nareZite na manjse kose.

Dodajte Se malo olja.

Opomba: Ce tezava ni navedena v tabeli ali ¢e tezava $e vedno traja, izklopite cvrtnik, ga izkljudite iz vira napajanja in se obrnite
na sluzbo za pomoc¢ uporabnikom.

BN (dstranjevanje: Ce je na informativnem letaku, embalafi ali etiketi izdelka preértan simbol smetnjaka, to pomeni, da je
treba v Evropski uniji vse elektricne in elektronske izdelke, baterije in akumulatorje, ki so oznaceni na ta nacin, ob koncu njihove
Zivljenjske dobe odloziti v zabojnike za lo¢ene odpadke. Teh izdelkov ne odlagajte med nesortirane komunalne odpadke.

c € 1ZJAVA O SKLADNOSTI

Abacus Electric, s.r.o., izjavlja, da ta termoventilnik Salente DoubleAir izpolnjuje zahteve standardov in predpisov, ki veljajo za to
vrsto opreme. Celotno besedilo izjave EU o skladnosti je na voljo na naslednji spletni strani: https://ftp.salente.cz/ce/

Uvoznik / proizvajalec
Abacus Electric, s.r.o.
Pland 2, 370 01, Ceska

E-naslov: helpdesk@salente.eu

Made in P.R.C.

Copyright © Abacus Electric, s.r.o.

www.salente.eu

FSC

WWW.ISC.0fg
FSC™ AQD0523

Vse pravice pridrZane. Zasnova in videz se lahko spremenita brez predhodnega obvestila.
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