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Prémiovy celokovovy design

Patentovany 3D planetarni systém michani

6 litrova misa z nerezoveé oceli
Kapacita 2,7 kg tésta

Vykonny motor 1200 W
Digitalni displej

Salente
DigiChef+

Kdyz se z vareni stane radost

Predstavte si misto, kde se béhem chvilky pfipravi tésto
na Cerstvy domaci chleba, pak se vyslehaji bilky na
nadychany dortovy krém, namele se maso na Stavnaté
hamburgery a jesté se vytvori domaci téstoviny jako z
pravé italské trattorie. Ne, to neni popis profesionalni
kuchyné luxusniho hotelu — to je jen mala ochutnavka
toho, co zvladne kuchyrisky robot Salente DigiChef+
pfimo u vas doma. Diky vykonnému 1200W motoru,
velké nerezové mise, digitalnimu displeji a bohatému
prisluSenstvi s timto robotem s lehkosti zvliadnete
vSechno od pripravy jemnych dezert(l pres vypracovani
hutnych tést az po vyrobu domacich uzenin — to

v8e bez namahy a s dokonalym vysledkem. S timto
robotem se zkratka vaSe kuchyné proméni ve svatyni
neomezenych kulinarskych moznosti.

Jeden robot, Sest kulinaiskych kouzel
Salente DigiChef+ neni zadny troSkar. Tento kuchyrisky
robot v sobé spojuje hned Sest rdznych funkci

(hnéte, micha, Sleha, mele maso, vyrabi klobasky i
parky a vyrabi téstoviny). Zvladne tak vSe od Slehani
nadychanych krémd pres hnéteni hutného tésta na
domaci chléb &i pizzu az po mleti masa na tatarak. A
nejen to!

Zna tajemstvi dokonale promichaného
tésta

Tajemstvi Uspéchu robotu Salente DigiChef+ tkvi v
patentovaném 3D planetarnim systému michani. Tento
systém spodiva ve dvojité rotaci — nastavec se otadi
nejen kolem své osy, ale zaroven po celém vnitinim
obvodu misy, a to dokonce v protismeéru. Vysledkem je
dokonale promisena struktura surovin bez nepfijiemnych
zbytk{ prilepenych na sténach misy, rovnomérné
propracovani celého obsahu i rychlejsSi zpracovani.
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Specifikace:

e Hnéte, Micha, Sleha, Mele maso, Vyrabi klobasky a parky, t&stoviny
e Extra velka misa 6 litrG s ergonomickym drzadlem

e Kapacita 2,7 kg tésta (1,5 kg mouky)

e \/ykonny motor 1200 W

¢ Patentovany 3D planetarni systém michani na principu dvojité rotace
e Dokonale promichana struktura surovin

e rovnomerné propracovani celého obsahu misy

e rychlejsi zpracovani

e eliminace zbytk{ surovin prilepenych na mise

® Robustni celohlinikové télo

¢ Robustni celohlinikovy masomlynek

e Uzitny prdmér masomlynku 51 mm

e Material misy vysoce kvalitni a odolny nerez SUS304

e 12 rychlosti

e Casovaé 0,5 az 15 min. v krocich po 30 sekundach

e Digitalni LED displej se zobrazenim ¢asu a rychlosti

e 3 pracovni nastavce

e 3 nastavce pro vyrobu téstovin: Bucatini, Tagliatele, Spaghetti
e 3 velikosti mlecich diskd na maso: primér otvort 3, 5, 7 mm)
e Prihledné plastové nalévaci viko

e Automatické bezpec€nostni vypnuti v pfipadé zvednuti hlavy robota
e 6 prisavnych antivibraénich nozZi¢ek pro maximalni stabilitu

¢ Dvojita bezpecnostni ochrana

¢ Autodiagnostika s indikaci chybovych hlaseni na displeji

e Prikon: 1200 W

e Hlu¢nost: 70 dB(A)

e Délka pfivodniho kabelu: 1 m

e | FGB certifikace pro nezavadny styk s potravinami

e Evropskeé certifikace LVD, EMC, RoHS

® Rozmeéry (§ x h x v): 36,7 x 35 x 23,2 cm

® Rozmeéry s mlynkem na maso ($ x h x v): 42,1 x 35 x 47,8 cm
* Hmotnost bez nasazeného pfislusenstvi: 5,7 kg

Obsah baleni:

e Kuchynsky robot

e Nerezova misa

e Michaci metla

e Hnétaci hak

e Slehaci balénova metla

¢ Prihledné plastové nalévaci viko

e Mlynek na maso se 3 mlecimi disky
e Podavaci miska s péchovadlem

e PrisluSenstvi na plnéni stfivek

e Prislusenstvi na vyrobu téstovin

e Navod k obsluze (EN/DE/CZ/SK/HU/RO/IT/SLO)




