
Salente
HotAir

Specificații:
• Capacitate 4,3 litri
• Temperatură reglabilă 80-200 °C în trepte de 5 °C
• Timer 1-60 de minute în trepte de 1 minut cu oprire automată
• 8 programe presetate: Pește, Buns, Nuggets de pui, Fries, Aripioare 

de pui, Steak, Cartofi, Muffin
• Pregătire și grătar 2în1
• Avantaje față de gătitul într-un cuptor convențional:
• Preparare de 2 ori mai rapidă a alimentelor
• Până la 90% economie de ulei la prăjire
• 50% economie de energie electrică
• Ventilator puternic RapidAir pentru o încălzire rapidă și uniformă fără 

a roti alimentele
• Prăjire sănătoasă și grătar fără a arde grăsimea
• Pregătire și grătar fără miros de ulei ars
• Recipient detașabil cu suprafață neaderentă
• Grătar detașabil cu suprafață antiaderentă
• Coș de prăjire și grilă de prăjire în condiții de siguranță în mașina de 

spălat vase
• Afișaj digital cu LED-uri cu control prin senzor tactil
• Mânerul containerului CoolTouch izolat termic și carcasa friteuzei
• Semnal sonor pentru sfârșitul coacerii
• Durabilitate ridicată SUS304 bobină de încălzire din oțel inoxidabil
• Picioare rezistente la alunecare pentru o stabilitate maximă
• Protecție împotriva supraîncălzirii
• Protecție la pornire fără container inserat
• Putere 1500 W
• Zgomot: 65 dB(A)
• Lungimea cablului de alimentare: 1 m
• Certificare LFGB pentru contactul sigur al suprafeței cântarului cu 

alimentele
• CE, certificare RoHS
• Dimensiuni (w × h × h × h): 267 × 357 × 287 mm
• Greutate: 3,94 kg

Acoperirea pachetului:
• Prăjitor cu aer cald
• Coș de prăjire
• Grilă de prăjire + 4 bucăți de picioare din silicon
• 4 picioare de rezervă din silicon pentru grilă de prăjire
• Manual de instrucțiuni

Prăjire și grătar
Friptora cu aer cald Salente HotAir răspunde celor 
mai înalte cerințe actuale pentru prepararea rapidă și 
sănătoasă a alimentelor și oferă o combinație de două 
metode de gătit - prăjire și grătar. Acesta permite chiar 
și celor mai exigenți bucătari și bucătari să seteze 
temperatura în intervalul 80-200 °C în trepte de 5 °C și 
să seteze timpul de gătire în intervalul 1-60 de minute în 
trepte de 1 minut.

Mai sănătos, mai rapid, mai economic și 
fără miros
Puteți mânca mai sănătos fără să renunțați la cartofii 
prăjiți preferați și puteți economisi o mulțime de bani 
pe electricitate și ulei scump. Friteuza cu aer cald nu 
are nevoie aproape deloc de ulei pentru prăjire datorită 
circulației aerului cald. În comparație cu o friteuză 
convențională, economisește până la 90% din ulei și vă 
ferește bucătăria de mirosul de ulei ars. În comparație 
cu un cuptor electric convențional, acesta pregătește 
mâncarea de până la 2 ori mai repede.

8 programe presetate
Rapiditatea incredibilă de gătire este ajutată nu numai 
de principiul rapid de gătire cu aer cald în sine, ci și 
de cele 8 programe presetate, unde puteți pregăti 
mâncarea prin simpla atingere a uneia dintre cele opt 
rețete de pe panoul de control cu ecran tactil. Prăjitorul 
se ocupă de restul - setează timpul și temperatura 
recomandate.

Ventilator puternic RapidAir
Friteuza cu aer cald Salente HotAir este echipată cu 
un ventilator RapidAir de înaltă performanță pentru 
o încălzire rapidă și uniformă, fără a fi nevoie să rotiți 
alimentele. 

Pregătire și grătar 2în1
Pregătire și grătar fără miros de ulei ars
8 programe presetate
Afișaj digital cu control prin senzor tactil
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